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1.1 DISPOSIZIONI GENERALI

1.1.1 Regolamento Comunale di Igiene

Il Regolamento Comunale di Igiene, adottato ai isdegli artt. 218 e 344 del T.U.LL.SS., detta norme
integrative e complementari alla legislaziom&azionale e regionale, adeguando le disposizion
generali alle particolari condizioni locali, in reaia di:

- tutela della salute pubblica

- salvaguardia dell'ambiente e del territorio

- igiene edilizia e degli ambienti confinati;

- igiene degli alimenti e delle bevande;

- profilassi delle malattie infettive;

- vigilanza sulle professioni e arti sanitarie.

La verifica di conformita alle norme del presentegBlamento e effettuata ordinariamente dai teaeti
Dipartimento di Prevenzione dell' Azienda Sanit&iavinciale di Catanzaro e dal’A.R.P.A.CAL.

1.1.2 Entrata in vigore

Il Regolamento & approvato con delibera dal Coimsigbmunale e pubblicato all'Albo Pretorio e diwent
esecutivo come da norme statutarie.

E’ fatto obbligo di conformita al presente Regolaaeper tutti gli interventi edilizi successivi allsua
adozione, nonché obbligo di adeguamento immediatolg strutture esistenti solo nel caso di insazgen
di grave inconveniente igienico.

Contemporaneamente alla seconda pubblicazione golReento viene inviato alla Regione (Circolare
n. 12 del 19/02/1979, diramata dal Ministero d&knita, prot. 4001/1/3 ago 12/131 con riferimergh a
artt. 4,13,27, e 35 del D.P.R. n. 616/77).

Con l'approvazione del presente Regolamento shddeo abrogate le disposizioni contenute nei vigen
Regolamenti della Citta di Settingiano incompatibilin contrasto con le norme del nuovo Regolament
d’lgiene.

Le prescrizioni del presente Regolamento si intendadeguate ed innovate automaticamente per ceffett
di eventuali disposizioni statali o regionali rango superiore intervenute nell’ordinancesthiche
dopo I'approvazione dello stesso.

1.1.3 Regime sanzionatorio

Le violazioni alle prescrizioni del Regolamento Gorale d'lgiene, quando non comportino infrazioni
penali o violazioni a norme altrimenti sanzionatalladl normativa statale e regionale, sono punite
applicando la sanzione amministrativa nella misanevista dall’art. 344 del T.U. leggi Sanitarie RZY
luglio 1934, n.1265 e successive modifiche edgirazioni.

La sanzione pecuniaria indicata nell'art. 7 bis @elLgs. n. 267/2000, come introdotto dall'art. délla
Legge 3/2003, prevede il pagamento di una sommaalta un minimo di euro 25,00 fino a un massimo
di euro 500,00.

L'accertamento, la contestazione e la definizioake dnfrazioni amministrative o l'opposizione agiti
esecutivi sono regolamentate, in via generalea damativa vigente.

Per categorie di infrazioni, sulla base di apposidinanza sindacale, non esiste possibilita dazibhe.
Vige inoltre [l'obbligo, per il contraente la g#&me, del ripristino dello stato dei luoghi e
delladeguamento delle strutture e attrezzature, samnsi delle disposizioni di cui al presente
Regolamento, secondo tempi tecnici valutati congalliorgano accertatore.

Il Sindaco puo subordinare l'applicazione del mmidella sanzione alla verifica dell' effettivo ligimo



dello stato dei luoghi e delladeguamento dellat&ire e attrezzature, ai sensi delle disposizionui al
presente Regolamento, come da rapporto degli agecgrtatori.

Il Sindaco, nei casi di mancato ripristino, di gaee adeguamento o di ripetuta violazione dellosstes
dispositivo, provvede, tramite diffida e/o sospensidell'attivita.

Per l'applicazione delle sanzioni, il Sindaco, ttam propri uffici, applichera le disposizioni \agti.

1.1.4 Abrogazione norme precedenti

Con lapprovazione del Regolamento Locale iehlg s'intendono abrogate le disposizioni auorte
nei vigenti Regolamenti della Citta di Settingpa(regolamento edilizio, etc.), incompatibili o in
contrasto con le presenti norme.

1.1.5 Riferimenti normativi e adeguamento automatic

Le prescrizioni del presente Regolamento $endono adeguate e innovate per effetto elteali
disposizioni statali o regionali di rango superionéervenute nell' ordinamento anche dopo I'entiata
vigore dello stesso.

1.1.6  Deroghe al presente regolamento

1. Possono essere ammesse deroghe al rispleitorequisiti previsti dal presente Regolatogn
limitatamente ai casi e con le modalita discipkndal titolo 1.

2. La deroga e ammessa 0 negata dal Comsmmtjito il parere obbligatorio e non vinca&
dellAzienda Sanitaria e/o dellARPACAL, secondaigspettive competenze.

3. La richiesta di deroga deve essere muativda ostacoli strutturali tali da rendereassarie
soluzioni alternative a quelle regolamentari, carcoagimenti tecnici in grado di assicurare gli iesit
prestazionali che il tipo di attivita da intraprend o potenziare o modificare o trasferire richisdepiano
igienico-sanitario e ambientale, con onere a caliegli interessati della dimostrazione degli asiggiunti
tramite relazione firmata da tecnico abilitatfatte comunque salve le norme di principitel
presente Regolamento.

4. La specifica e motivata richiesta di deroga, pdasentare prima della domanda di autorizzazione
sanitaria quando prevista dalle vigenti norme, drireata al competente Titolare di P.O. del Comdae
parte dell'interessato. E’ onere del Comune ricéed| parere alle strutture tecniche di suppadi cui

al comma 2, fatta salva la facolta per émissato di corredare la richiesta di deroga dedrpa
rilasciato preventivamente dalle medesime strutture

1.2. AUTORITA" SANITARIA LOCALE: SUE STRUTTURE E SU PPORTI
OPERATIVI

1.2.1 Autorita Sanitarie Locali

Sono Autorita Sanitarie il Sindaco e I'Azienda $ana Provinciale, alle quali compete I'emanaziode
tutti i provvedimenti autorizzativi, concessiei prescrittivi, comprese le

ordinanze contingibili ed urgenti in materia d'igge sanita e salvaguardia dellambiente nell'amibitio
territorio comunale.

In particolare fa capo al Sindaco ed ai Servizi petanti della Azienda Sanitaria Provinciale il caimli
perseguire e vigilare sulla tutela della pubblicdute e dellambiente, in ordine alla quale pronauov
adozione dei provvedimenti tecnici di diretta quatenza dei servizi territoriali e, se del casd sdevizi cui

e attribuita la gestione degli stabilimenti sanitar

Ogni qualvolta il Sindaco, anche su indicazione skivizi territoriali 0 su segnalazioni d'altri iaff o
enti, d'associazioni d'operatori sanitari o di ativcittadini, venga a conoscenza dell'esistenza o
dellinsorgenza di situazioni antigieniche, malsaaerischio o illegali nel campo di applicazionel de
presente Regolamento, igienico, sanitario e amblier, puo richiedere, attraverso la direzionesdevizi,
l'intervento immediato degli organi tecnici del Bifimento di Prevenzione della Azienda Sanitaria e
dellA.R.P.A.CAL., per verifiche, accertamenti arftulazioni di proposte inerenti il caso.

1.2.2 Provvedimenti — Competenza



Nelle materie disciplinate dal presente Regolamempir l'adozione dei provvedimenti ordinatori e
competente il Sindaco nei casi di:

* ordinanze contingibili ed urgenti;

« di ordinanze emesse in materie attribuite al &adnella qualita di Ufficiale di Governo.

Al di fuori dei casi previsti nel comma precedenter le ordinanze che configurano attivita gestieea
competente il Titolare di P.O..

Anche per le audizioni e il contraddittorio con ginteressati, nellambito del procedimento
contravvenzionale, la competenza si intende aftabsecondo i criteri precisati dal presente punto.
Nelle materie disciplinate dal presente Regolameptr i provvedimenti autorizzatori (autorizzazioni
nulla osta, pareri preventivi, licenze, concessiensimili ), il cui rilascio presupponga accertathes
valutazioni, anche di natura discrezionale, negpetito dei criteri determinati dalla legge, dai regeenti

e da atti generali di indirizzo, € competente itolare di P.O. Comunale o il Dirigente del Servizio
competente dell’Azienda Sanitaria Provinciale.

1.2.3 Strutture e supporti operativi dell’Autorita Sanitaria Locale

Il Sindaco nell'esercizio delle sue prerogative utikita Sanitaria Locale si avvale dei Servizi
dellAzienda Sanitaria Provinciale, Dipartimento Rlievenzione e del Servizio Territoriale dellAgenz
Regionale per la Prevenzione e 'Ambiente (A.R.EAL.).

1.2.4 Attribuzioni del Comune

Spetta al Comune il mantenimento dei rapporti diariinerenti le funzioni amministrative di sani&
ambiente, per quanto di specifica spettanza, comehti, sia si tratti di singoli cittadini che dssociazione
0 enti.

1.2.5 Compiti del Comune

I Comune riceve dagli utenti le istanze, i ricorsi gli atti comunque determinati, ne cura la
conservazione, nonché la trasmissione ai servidiyeeriore svolgimento tecnico.

Al Comune spetta inoltre la consegna agli utengjliceti perfezionati , nonché la stesura deglésie

1.2.6 Compiti dell’Azienda Sanitaria Provinciale edell' A.R.P.A.CAL.

| Servizi dell' Azienda Sanitaria Provinciale eldAlR.P.A.CAL., ricevuti gli atti, in copia o inr@inale,

ne effettuano listruttoria tecnica, formulano irbali e i pareri e li trasmettono al Comune per la
definizione.

Alla stessa stregua trasmettono atti e proposteizidiiva autonoma, che comportano comunque
'emanazione di provvedimenti da parte del Sindgoale Autorita Sanitaria Locale.

1.2.7 Regolamenti interni
Ai fini di quanto sopra regolamentato, ci si deiferire anche agli altri Regolamenti comunali vitjerine,
pero, non siano in contrasto col presente Regoltomen

1.2.8 Esercizio della vigilanza igienica e ambienta
L'attivita di vigilanza e controllo sugli ambierdi vita e di lavoro, alimenti, acque potabili, astinitarie e
svolta dai Servizi dellASP competenti per disaiali
Per le materie attinenti la tutela dell'ambienteompiti di vigilanza e controllo sono svolti datt@mno
territoriale della sezione provinciale A.R.P.A.CAL.

1.3. ATTIVITA" INFORMATIVA

1.3.1 Raccolta dati

Spetta ai Servizi dellAzienda Sanitaria Proidte e dellA.R.P.A.CAL. raccogliere dati, proovere
ed espletare indagini epidemiologiche e di valataeidello stato dellambiente e dello stato sdaitar
della popolazione nelle materie di competenza, @amHini della determinazione delle mappe teridtiodi
rischio.



In particolare il Dipartimento di Prevenzione ddeaere costantemente aggiornati i dati relativo aflato
di salute della popolazione e quelli derivanti danahce obbligatorie per legge, in particolare gqueil
sua competenza:

- denuncia malattie infettive;

- denuncia cause di morte;

- denuncia intossicazione da antiparassitari.

1.3.2 Denuncia cause di morte

| medici, a norma dell'art. 103 del Testo Unicdalékggi Sanitarie, approvato con R.D. n. 126523¢7/34,
devono, per ogni caso di morte di persona da Issistita, denunciare al Sindaco la malattia chier@a
giudizio, ne sarebbe stata la causa.

Nel caso di decesso senza assistenza medica ladi@mella presunta causa di morte e fatta dal ecoedi
necroscopo nominato dalllAzienda Sanitaria competd¥ell'ospedale la funzione di medico necrosa®po
svolta dal Direttore Sanitario o da un medico daé&legato.

Nel caso di morte per malattia infettiva compreshliapposito elenco pubblicato dal Ministero dSlanita,

il Comune deve darne immediata informazione al Bendi Igiene e Sanita Pubblica del Distretto déve
avvenuto il decesso.

La denuncia della causa di morte deve essere datta 24 ore dall'accertamento del decesso su @@pos
scheda 1STAT di morte.

Gli Uffici di Stato Civile trasmettono entro trenggorni al competente Servizio dell' A.S.P. copalel
schede 1STAT relative alle cause di morte di tuétepersone decedute nel Comune ed un elenco
nominativo delle persone residenti decedute im@wmuni.

Il competente Servizio dell' A.S.P. ha il compitiothsmettere copia delle schede di morte al Condine
residenza, nel caso in cui il deceduto fosse ragdeel territorio di altra Azienda Sanitaria.

Presso il Dipartimento di Prevenzione dell Azien8anitaria di Catanzaro e istituito e tenuto
costantemente aggiornato il registro comunale @éeeduti contenente I'elenco dei deceduti nell'anie
relative cause di morte.

1.3.3 Rapporti con l'utenza

E' riconosciuto e garantito il diritto di ogni paito cittadino, singolarmente o in forma associitaccedere
agli Uffici e Servizi competenti per informami, richieste di intervento,

segnalazioni in materia di Ilgiene e Sanita Pubblitonché per prendere visione degli atti prodiatiti
servizi, il cui procedimento sia ad essi in care@condo quanto disposto dalla legge 7/8/1990h. 24

Sono fatte salve le limitazioni derivanti dal rifpe del segreto professionale e dal dovere di
riservatezza connesso alle singole prestazioniesai

1.4 PROFILASSI DELLE MALATTIE INFETTIVE E PARASSITARIE

1.4.1 Compiti del Comune

In materia di profilassi delle malattie infettive @ffusive il Sindaco ha il compito di disporre
accertamenti e trattamenti sanitari obbligatorirgtiesta dei servizi delllAzienda Sanitaria Praiare,
nonché di assumere i provvedimenti necessari, andi contingibili ed urgenti, per fare fronte adaunti
necessita a tutela della salute pubblica.

1.4.2 Compiti dell’Azienda Sanitaria Provinciale

Spetta allAzienda Sanitaria provvedere gllafilassi delle malattie infettive e diffusiattraverso
ladozione delle misure idonee a prevenirne ligeoza. In questo ambito I'Azienda Sanitaria Proalac
provvede:

1. araccogliere le denunce di malattie infettive;

2. ad attuare i provvedimenti di profilassi gecar specifica;

3. attivare ai diversi livelli di competenza ils&ma Informativo sulle malattie infettive ai sessi D.M.
15/12/90.

Tale funzione & coordinata dal Servizio di Igien&amnita Pubblica cui competono in modo specifico le



funzioni di cui al punto 1 e 3 del presente articol
Il Servizio di Igiene e Sanitd Pubblica provvedd@ttamente ad adottare i provvedimenti di prséia
previsti dalla Circolare Ministeriale n. 4 del 13arno 1998 ed eventuali successive integrazioni.

Nel caso in cui, per gravita ed urgenza, si rendaeaocessari provvedimenti che coinvolgano intere
comunita, con necessita di adozione di missaaitarie collettive (es. chiusura di coiletd infantili

o strutture recettive e sportive, disinfezioni gtchnarie ecc.), il Sindaco ne sara informato evpedera

ad emettere gli atti necessari o a delegare il i&ervdi Igiene e Sanita Pubblica ad adottarli
autonomamente.

1.4.3 Denuncia di manifestazioni epidemiche o di retie veneree

E' fatto obbligo inoltre ai sanitari di denunciarel piu breve tempo, al Servizio di lgiene e Sanit
Pubblica qualunque manifestazione di malattia iivigt compresa nell'elenco di cui al D.M. 15.120@9
s.m.i., che per la sua natura e per il numero dei constatati possa costituire pericolo di difusi
epidemica.

Il sanitario che constata un caso di malattia vemeateve darne, ai sensi dell'art. 5 della leggéugho
1956, n. 837, immediata notizia al Servizio di iggee Sanita Pubblica dellAzienda Sanitaria Pro&iac
segnalando le informazioni assunte circa la fomtlecdntagio, comunicando il sesso, I'eta ed il Coendi
residenza del malato ed escludendo ogni altraaaéioe sulla sua identita.

In modo simile deve avvenire la segnalazione dgidiaAIDS.

1.4.4 Obbligo della denuncia, raccolta e trasmissie dei dati

| sanitari che per ragione della loro professioa@a venuti a conoscenza di un caso di malattettingd e
parassitaria 0 sospetto di esserlo, devono farfiecgka denuncia, prevista dall'art. 254 del T.\@llal
leggi sanitarie, per iscritto, al Servizio di lgeee Sanita Pubblica delllAzienda Sanitaria Prosiegi
compilando in maniera completa I'apposito modullegato A al presente Regolamento.

La denuncia telefonica urgente viene ricevuta raiéed'ufficio, ma non dispensa dalla denuncidtscri
Nella denuncia dovra essere indicato:

1) il nome, cognome, l'eta, l'abitazione e la pragnza dell'infermo e possibilmente anche il glomcui
ebbe inizio la malattia;

2) la diagnosidella malattia;

3) tutte le osservazioni che il sanitario ritiemecessario fare per la tutela della salute pulyblica
4) le misure adottate dal medico per prevenidiffasione della malattia.

5) la firma chiara e leggibile del sanitario &ribro dello stesso.

L'obbligo della denuncia compete, nei casi previilla legge, anche ai direttori di scuole, collegi
educandati, istituti di ricovero e cura, etivita in genere, opifici, industrie, ai preéetari e
conduttori di latterie e vaccherie, agli albergataffittacamere e simili, ai direttori di piscinper i casi di
malattie infettive e parassitarie che si evidenziatle rispettive collettivita.

Il Servizio Veterinario dellAzienda Sanitaria Piosiale segnala al Servizio di Igiene e Sanita Hohb
dellAzienda Sanitaria Provinciale i casi di maétinfettive e parassitarie trasmissibili alluorobe si
verifichino negli animali, indicando anche le mis@dottate per impedire il contagio umano.

Il Servizio di Igiene e Sanita Pubblica dellAzian8anitaria Provinciale parimenti segnala al Sarviz
Veterinario della stessa Azienda Sanitaria i castabnosi per l'effettuazione delle necessariegirda
per I'adozione dei provvedimenti specifici di spa#ta, atti ad impedirne la diffusione in ambitonaale.

Il Servizio di Igiene e Sanita Pubblica prodgea trasmettere mensilmente agli organi coempiel
numero di notifiche delle malattie infettive.

Il Servizio d'lgiene e Sanita Pubblica trasmette, copia, al Servizio Materno Infantile le deoen
concernenti i minori di anni 15.

1.4.5 Indagine epidemiologica - Accertamenti e mise

Ricevuta notizia di un caso di malattia infettivgparassitaria o sospetta di esserlo, il Servizitgeine e
Sanita Pubblica, nei casi in cui cio sia necesstiatile, provvede alla inchiesta epidemiologica.
Accertate le fonti di infezione, le modalita digmaissione, nonché la presenza di portatori saniceutatti,
il Servizio di Igiene e Sanita Pubblica e il Semvizli Pediatria di Comunita, per quanto di compesen



dispongono per tutti le misure di profilassi ritesnecessariesolamento econtrollo del malato, eventuali
proposizioni di contumacia e interventi sui contattventuali controlli chimico-clinici da inviarei a
Laboratori di competenza, profilassi chemio-antibm vaccinazione, disinfezione, sorveglianza
epidemiologica e quant'altro si renda necessarionpddire la diffusione della malattia.

Al Servizio di Pediatria di Comunita compeltetervento di profilassi allinterno delleltettivita
scolastiche, dagli asili nido fino alle scuole neednferiori, mentre il Servizio di lgiene e Sanita
Pubblica provvedera a disporre gli interventi doffassi nelle scuole medie superiori oltre chéuitbe le
altre tipologie di contatti.

L'isolamento del malato puo essere domiciliareidafb alla famiglia o a persone di fiducia o avveni
presso comunita appositamente formate in campoidgiesanitario.

Presso la Unita Operativa di Igiene e Sanita Paoab$ii dovra istituire il Servizio di Medicina del
Viaggiatore, che provvedera a fornire gratuitamenticazioni di profilassi ed educazione sanitaiie
persone che per qualsiasi motivo si rechino adltest

1.4.6 Lotta contro le mosche e altri insetti e passiti

La salvaguardia dell'igiene del suolo € indispeitsadilo scopo di prevenire il formarsi di focoldi
zanzare o di altri insetti nocivi e molesti e dhdere piu agevole ed efficace la lotta contro togttj ed
insetti. La effettua I’ASP di competenza per quait@ne le aree pubbliche.

In tutte le fabbriche dove si lavorano o si depo®it prodotti organici suscettibili di attirare gisetti, nei
depositi, nelle raccolte di materiale putrescil@lesimili, nei luoghi dove sono depositati i rifiudelle
abitazioni, nelle stalle ed altri ricoveri per aailindevono esserattuate, acura dei proprietari ed utenti,
misure di lotta contro le mosche.

Coloro che usano e impiegano insetticidi dotatpdiere tossico nei confronti dell'uomo e degli aalima
sangue caldo, sono tenuti ad osservare le cautdieate nelle istruzioni che accompagnano ciascun
prodotto in modo da eliminare ogni possibile incemente.

Le norme dell.U.. delle Leggi Sanitarie relative alla lotta alle mosaed altri insetti dannosi e fastidiosi,
sono da ritenersi a tutti gli effetti estese adria@ecche ed a qualunque altro macroparassitavehga
specificamente individuato come potenzialmentecpérso o dannoso per la salute pubblica.

Per quanto riguarda gli insetti pronubi (insettpotiinatori) si fa riferimento alla normativa vigen
La lotta contro altri insetti nocivi 0 molesti e omaparassiti deve essere effettuata ogni qual volta
I'Autorita Sanitaria ne ravvisi la necessita.

1.4.7 Derattizzazione

Qualora nel territorio comunale si evidenzino peolditiche igienico-sanitarie causate da ratti e thpi
entita tale da costituire, a giudizio dei Serviel ®ipartimento di Prevenzione dell' Azienda Samtaun
pericolo per la salute pubblica, il Sindaco conwweamlimento con tingibile ed urgente ordina i neagss
interventi di derattizzazione e di bonifica ambaet su parere degli stessi Servizi. La effettd&P di
competenza per quanto attiene le aree pubbliche.

La zona da derattizzare viene delimitata da cleitefé l'intervento.

| proprietari o gli utilizzatori di immobili a qusilasi uso destinati, sono tenuti a adottare tatprécauzioni
per impedire l'infestazione da topi o ratti e aywealere con opportuni interventi di derattizzazione

1.4.8 Vaccinazioni

Il Servizio di Igiene e Sanita Pubblica, tramitéServizio vaccinazioni, , provvede ad attuare mfieiventi
di immunizzazione attiva o passiva a carattereltfatieo od obbligatorio contingente su disposiziafet
Ministero della Sanita.

Le vaccinazioni obbligatorie sono gratuite.

Possono essere esentati temporaneamente dall@aazoaci coloro che, a giudizio del medico vaccinato
dellAzienda Sanitaria Provinciale, siano in commhz fisiche tali da non potervi essere assoggettat
senza danno.

Presso tutti i servizi, gli ambulatori privati, gitudi medici di assistenza primaria, ove si esagu
vaccinazioni, € tenuta nota, in appositi schedaggistri, delle vaccinazioni eseguite, registiatenodo da
rendere segnalabile ogni inconveniente vaccinaterso.



Gli stessi medici vaccinatori sono tenuti a comarecal Servizio di Igiene e Sanita Pubblica le
vaccinazioni effettuate con cadenza quantomenoseahe

1.4.9 Compiti dell'Ufficio di Stato Civile - Registazioni Certificazioni

Gli Uffici di Stato Civile di ogni Comune trasmetto mensilmente al Distretto dell' Azienda Sanitaria
dati anagrafici di ogni nato.

Gli stessi uffici trasmettono ogni mese all' Aziarfdlanitaria Provinciale I'elenco corredato delleegalita,
degli stranieri immigrati e dei decedulti.

1.4.10 Obbligo dei medici di denuncia delle vacciz#&ni eseguite

| medici, liberi professionisti, convenzionati, dipdenti da Enti Pubblici e da Aziende hanno I'gjubldi
dare comunicazione per iscritto delle vaccinazipraticate al Servizio Igiene e Sanita Pubblica e
all'ufficio vaccinazioni dellAzienda Sanitaria, eche registra nell' apposito schedario, indicandoggni
soggetto nome, cognome, sesso, data di nascitaicilomipo di vaccino adoperato, nome della ditta
produttrice, numero della serie di fabbricaziomato, data di fabbricazione, di scadenza e delrototdi
Stato, date in cui sono state eseguite le vacanazi

1.4.11 Vaccinazioni, malattie infettive e frequenzan collettivita

Nessun minore puo essere ammesso a frequentdl@ Hako, la scuola materna, la scuola dell'obbligo
e altre collettivita se non dimostra, con appodithiarazione, di aver ottemperato agli obblightaiaali
previsti dalla legge.

La predetta certificazione deve essere consematgiatti d'ufficio.

| direttori di scuole, istituti, stabilimenti e It@e collettivitia che accolgono minori sonspensabili
dellosservanza di detta norma e dei relativi aahtr

Il Sindaco, nella qualita di Autorita Sanitaria dde, formalizza le norme di riammissione nelle etbiVita
scolastiche e pedagogiche per i bambini ed il pereoaffetti da malattie infettive e diffusi ve, groposta
del Servizio lgiene e Sanita Pubblica e del Sesviadiatria di comunita delllAzienda Sanitaria.

1.4.12 Profilassi delle malattie trasmissibili coisangue, liquidi biologici e/o per via aerea

In tutte le strutture sanitarie ed assistenzialilpighe c private devono essere scrupolosamenteatsple
norme individuate dal D.M. 28/9/90 e sue successnaificazioni ed integrazioni, che consentono
un'efficace protezione nei confronti dei virus massibili con sangue, liquidi biologici infetti efoer via
aerea.

Quando si eseguono manovre che possono compolta@ntatto con sangue o liquidi biologici gli
operatori devono sempre adottare le cosiddettedpmoni universali” : lavaggio delle mani, usonasure

di barriera (guanti, mascherine, occhiali, abbigkato adeguato), smaltimento di aghi e strumegtietati

in appositi contenitori resistenti.

Per ridurre il rischio di infezioni crociate (dazpente ad operatore, da operatore a paziente, danpa a
paziente) il comportamento degli operatori elegssere uniformato mediante I'adozione di padlio
formalizzati, con standardizzazione delle procedure

Deve essere privilegiato l'utilizzo di strumenthateriali monouso.

Gli articoli "critici" (attrezzature e strumenti €hvengono a contatto con cute e mucose non integre
che vengono introdotte nell'organismo) e gli attiteemi critici" (attrezzature e strumenti che geno a
contatto con cute e mucose integre) dopo l'usoreessersottoposti asterilizzazione mediante autoclave,
previa decontaminazione e detersione o0 con altr@do®gia ritenuta idonea dai competenti Servizi di
lgiene e Sanita Pubblica.

1.5 VIGILANZA SULLE ATTIVITA" SANITARIE

1.5.1 Vigilanza sulle attivita sanitarie
L'attivita di vigilanza sull' esercizio delle pref#oni sanitarie ausiliarie e delle arti ausiliadelle
professioni sanitarie viene esercitata dai sedetiDipartimento di Prevenzione dellAzienda Sarata



Essa comprende:

O accertamento del possesso del titolo di abittae all'esercizio delle professioni e delle arti
ausiliarie;

0 la verifica dell'idoneita dei locali adibiti alkvolgimento delle attivita sanitarie;

O la verifica dell'idoneita delle attrezzaturedelle procedure sotto il profilo igienico Sanio.

1.5.2 Apertura di studi professionali medici

Si definisce studio professionale medico - gabmettedico privato, lo studio dove il singolo medico
esercita la propria personale attivita, chen npossiede un'organizzazione tale da congéndir
funzionare anche in sua assenza e che non rigggracomplessita di struttura o per le attrezzaivire
impiegate in una delle tipologie di cui al succesgunto 1.5.5.

La presenza nello studio professionale di semptitezzature di diagnostica per immagini non cortepibr
rientro dello studio nella categoria dei presidjgetti ad autorizzazione, allorché tali attrezzatuengano
utilizzate dal professionista come ausilio dellfeeaclinico e non come attivita diagnostica compuga
refertazione ad altri sanitari.

Nessuno puO aprire 0 mantenere in esercizio studfegsionali o gabinetti medici privati senza
certificazione di idoneita igienico-sanitaria dedcali e delle attrezzature utilizzate per [atévit
professionale, rilasciata dal Servizio Igiene eitadPubblica delllAzienda Sanitaria.

La stessa certificazione di idoneita igienico-sandt € richiesta anche in caso di ampliamento dlidio
professionale medico.

Lo studio professionale o associato, medico o tie grofessioni sanitarie ,a cui hanno accesso k&olo
persone alle quali i titolari diano lassenso altasso, ove professionisti sanitari esercitano
autonomamente la propria attivita professionalezaemrogazione di cure fisiche, di prestazioni
radioterapiche, di prestazioni di chirurgia amboiatle e di prestazioni esclusivamente diagnostic
favore di terzi pud essere ubicato in urtainabitativa, a condizione che questa consettriituani di
abitazione previsti e renda disponibili il propaoi propri servizi igienici per lo studio professale; resta
invariata la destinazione d’uso abitativo a tulitegfetti della unita edilizia interessata;

Ai fini dell'instaurazione e del mantenimento dapporto convenzionale i medici di medicina generale
pediatri di libera scelta e gli specialistingenzionati esterni devono avere la disponibditaino
studio professionale idoneo, nel quale esercitatévita convenzionata. Nelle sedi di nuova apertio
studio deve essere reso fruibile ai portatori didieap.

La dotazione minima degli ambienti deve essere:

O Sala d'attesa di almeno 12 mqg, con WC ed anti Wiili dal soggetto diversamente abile;
O Studio medico di almeno 16 mq;

O Altro WC per il personale lavorante;

O Deposito.

Non e ammesso nel territorio comunale I'eserciziond professione sanitaria o arte ausiliaria dfgssione
sanitaria in forma ambulante, ad eccezione dei mewbili debitamente autorizzati dal Sindaco, per
l'esecuzione di radiografie od altri eventuali esdiagnostici.

1.5.3 Apertura di studi professionali di professionsanitarie non mediche

Si definisce come studio professionale privato tied® dove il professionista sanitario, in possedsb
titolo di studio abilitante, esercita in modo indivale la sua professione.

Qualunque professionista sanitario che intendareapmo studio per l'esercizio di professione sanita
tenuto a richiedere un certificato di idoneita teiali e delle attrezzature al Servizio di lgien&anita
Pubblica.

Le dimensioni di tali locali devono essere per cgiaeindicato nel precedente punto.

1.5.4 Requisiti degli studi professionali medici edegli altri esercenti le professioni sanitarie.
Documentazione necessaria per il rilascio della a#ficazione di idoneita-sanitaria
Ai fini del rilascio della certificazione di idort@j, di cui al precedente articolo, gli interessati



devono farne richiesta scritta al Servizio Igieriemita Pubblica del’ASP.

La domanda dovra contenere, oltre le generalita dehiedente e [l'ubicazione dello studio
professionale, le indicazioni sul tipo di attivithe si intende espletare, I'elenco delle attrerzanstallate,
nonché l'orario di apertura al pubblico dello stuaiedico.

Alla domanda dovra essere allegata una planimagiigocali in scala 1:100 riportante la destinagidfuso,

le dimensioni, le altezze e i rapporti aero-illuamti dei singoli vani.

| locali adibiti ad uso studio professionale devgussedere dal punto di vista igienico-sanitageguenti
requisiti strutturali:

1) essere costituiti da almeno un locale di viditauperficie non inferiore a 16 mq, in modo dasentire

lo svolgimento dell'attivita diagnostico - terageat da un locale attesa di almeno 12 mq di supert
da un servizio igienico, accessibile dalla saldteka e fruibile dai disabili, munito di antibagrig un
altro servizio igienico per il personale e da wrcplo deposito;

2) i locali di visita e la sala attesa devono aveméaltezza non inferiore a 2.70 m. ed un'aerazexhe
illuminazione naturale con superficie finestragajlale, non inferiore ad

1/8 della superficie di calpestio; i servizi igiehpossono essere anche privi di aeroilluminazicaterale,
purché siano muniti di sistema di ventilazione audtica in

grado di assicurare almeno 10 ricambi d'aria/ora.

3) il locale di visita ed i servizi igienici devoravere pavimenti in materiale impermeabile,

ben connessi, e pareti con rivestimento impermeafatiimente lavabili e disinfettabili fino ad ahézza
minima di 2,00 m. dal pavimento; il locale di vasitleve essere dotato di una zona con lavanéino
retrostante piastrellatura, rubinetteria a cadea non manuale, distributore di sapone liquido,
asciugamani a perdere e relativo raccoglitoregivigio igienico, inoltre, deve avere accesso dsdta
d'attesa, tramite corridoio, antibagno o disimpegmeve essere dotato di lavandino con rubineti@ria
comando non manuale, distributore di sapone ligegidb asciugamani a perdere con relativo raccaglito
allinterno del locale deve essere individuata moaa, con tutela della privacy del paziente, nebada cui
egli debba svestirsi.

4) se lo studio & ubicato presso edifici adibdtiadtre attivita, lo stesso deve essere isolattadaliente
circostante per quanto attiene l'aspetto visiva@gstico.

Per gli studi medici di medicina generale, convenati, si applicano inoltre i requisiti stabilitaliiart. 22
del D.P.R 28.7.2000, n. 270 , "Regolamento di edeoce dell'accordo collettivo nazionale per la
disciplina dei rapporti con i medici di medicinangeale”.

Lo studio del medico convenzionato con il Servidanitario Nazionale, essendo destinato in parte al
svolgimento di un pubblico servizio, deve pefare le norme in materia di superamentde del
barriere architettoniche di cui al D.M. 14.6.1980, 236 ed alla Legge 5.2.1992, n. 104.

L'impianto elettrico degli ambulatori deve esseispondente alle Norme CEIl 64.8 - 1713, e al D.P.R.
462/02, ed essere periodicamente verificato ai sk tsli norme.

1.5.5 Apertura di presidi diagnostici, curativi e abilitativi, ambulatoriali e poliambulatoriali pri vati.

L'apertura di tali strutture ed i relativi requisstrutturali, organizzativi e funzionali sono dgmati dalle
Deliberazioni Regionali n. 133/99 e n. 3137/99 ecsssive modifiche ed integrazioni.

Gli ambulatori definiti in tale ambito sono gli itsiti aventi individualita ed organizzazione pr@pri
autonoma e che quindi non costituiscono lo studivafp e personale in cui il medico esercita la
professione.

Nessuno puO aprire, ampliare, trasformare o tenareesercizio presidi sanitari, senza speciale
autorizzazione del Sindaco, che la concede presaierp del Dipartimento di Prevenzione dell' Azienda
Sanitaria.

Il Sindaco, indipendentemente da altri procedimelntlegge specificamente avviati, ordina la chiasur
degli ambulatori privati aperti o esercitanti set@atorizzazione suddetta.

Il Sindaco puo altresi ordinare la chiusura, pex darata non superiore a tre mesi, degli ambulgaiavati

nei quali fossero accertate violazioni alle presoni contenute nellatto di autorizzazione o altre
irregolarita.

Di tutti i provvedimenti adottati dal Sindaco, lamente ai presidi sanitari privati e poliambalili, &



data comunicazione al Presidente della Giunta Re¢go che puo annullarli entro 20 giorni dalla daéh
ricevimento.

1.5.6 Apertura di strutture sanitarie veterinarie private

Le strutture veterinarie private si differenziano i

1. studio veterinario

2. ambulatorio veterinario

3. clinica veterinaria-casa di cura veterinaripextale veterinario privato

4. laboratorio veterinario di analisi.

Tali strutture, che sono soggette al rispetto dedleane generali e specifiche in materia di igigranché alle
norme sul benessere animale, sono cosi descritte:

1. studio veterinario: il locale dove il medicotenario, generico o specialista, esplica la peopttivita
professionale in forma privata e personale o iMm#brassociata, nel quale comungque non posSsono essere
effettuate prestazioni che comportano attivitaictinterapeutica, chirurgica o diagnostica;

2. ambulatorio veterinario: € l'ambulatorio doveouo piu medici veterinari, generici o specialisti,
forniscono prestazioni veterinarie cliniche;

3. casa di cura veterinaria: € la clinica o caisauda dove piu medici veterinari, generici o spésii,
forniscono prestazioni veterinarie, con possibittiadegenza oltre quella

giornaliera;

ospedale privato: e l'ospedale dove, oltre a quamoindicato al punto 3), deve essere assicurata |
degenza non solo giornaliera ed attivati i serdizpronto soccorso e di laboratorio;

4. laboratorio di analisi: € il laboratorio dovieeseguono per conto di terzi e con richiesta veder,
indagini diagnostiche strumentali di caratterecbsichimico, immunologico, virologico, microbiolagi,
citologico, istologico su liquidi e materiali biglaci animali.

L'esercizio di una struttura veterinaria € semprggstto ad autorizzazione del Sindaco; viene esds
studio medico veterinario, in cui l'esercizio pss®nale non comporta attivita clinico terapeutica.
L'autorizzazione del Sindaco viene rilasciata, jorgarere espresso dal Servizio Veterinario e dalidio
lgiene e Sanita Pubblica dell' Azienda Sanitar@/iciale.

Per l'attivazione di uno studio veterinario, il nedveterinario deve dame comunicazione scritt@ealizio
Veterinario dell'Azienda Sanitaria competente petitorio.

Chiunque puo essere titolare di una struttura wetea, eccettuato lo studio, purché la stessaffidata alla
direzione responsabile di un medico veterinario.

1.5.7 Requisiti delle strutture sanitarie veterinare private e documentazione necessaria per il rilao
della certificazione di idoneita-sanitaria.

| locali adibiti a studio professionale veterinadevono rispettare i requisiti di illuminazione aerazione
previsti dalla normativa vigente; devono avere peiti di materiale impermeabile, ben connessi, retpa
rivestite, fino all'altezza di m. 2,00 dal pavimenton materiale pure impermeabile ed inoltre aloger
visite devono essere dotati di lavabo.

| locali da adibire ad uso ambulatorio veterinadevono possedere i requisiti stabiliti dalle norme
generali per l'igiene del lavoro.

Devono inoltre disporre, in relazione alle effegtesigenze di servizio, di idonei locali e spazad#ire a:

1) sala d'attesa, la cui superficie minima degemsdi mqg. 12,00;

2) una o piu sale per lesecuzione dellestazioni diagnostiche e terapeutiche, conrfoe
minima di mq. 16,00;

3) servizio igienico, direttamente accessibilegaaterso un antibagno, dalla sala d'attesa;

4) servizio igienico e spogliatoio ad uso esclusiebpersonale.

Tali ambienti devono essere adeguatamente areatilugdinati, la superficie finestrata dovra essere
apribile per almeno 1/8 della superficie del pavitoe la loro altezza non deve essere inferiore a m.
2,70.

| locali di cui ai punti | e 2 devono avere inoltqgavimenti impermeabili e pareti lavabili e
disinfettabili almeno fino ad un‘altezza di m. 2,80n chiusino per lo scarico delle acque lurides deve
essere assicurato in modo igienico e razionale.



Le sale di visita devono essere dotate di lavabo redrostante piastrellatura, rubinetteria con amoa
non manuale, con acqua calda e fredda.

Nel caso in cui nella stessa struttura coesistarattlvita di commercio e toelettatura e quellarvietria,
le due attivita devono essere esercitate in losmgbarati e nettamente distinti, pur possedendal&tesa
e servizi igienici comuni, rispondenti alle sopriget® norme.

| locali di toelettatura sono quelli di cui al por2.8.5 del presente Regolamento.

Il medico veterinario che intende attivare uno &tystofessionale deve darne comunicazione al Serviz
Veterinario dell’Azienda Sanitaria, ed all'lgieneSanita Pubblica della stessa Azienda al fine ginetre
lidoneita sanitaria.

Il possesso di apparecchi di diagnostica, usatiomptemento dell'attivita, deve conformarsi alle
disposizioni previste dal D.Lgs. 17/03/95, n. 230.

Lo studio professionale veterinario non €& soggeitb autorizzazione sanitaria del Titolare di P.O.
dell'Ufficio comunale competente, mentre l'ambulatoveterinario € soggetto a tale parere, previo
parere vincolante del Servizio Veterinario e dgfhe e Sanita Pubblica dell' Azienda Sanitariaché
guello dell'Ordine Provinciale dei Veterinari, sado le rispettive competenze.

Ai fini del conseguimento dell' autorizzazione iglieressati devono presentare domanda in bollandb$o,

la quale deve contenere:

a) generalita del titolare o del legale rappresaiat, se il richiedente & persona giuridica;

b) l'ubicazione dell' ambulatorio;

c) le generalita, i titoli professionali e di sindiel Veterinario Direttore Responsabile;

d) numero della Concessione edilizia e data thdaio.

Alla domanda devono inoltre essere allegati :

1) certificato di usabilitd/agibilita ovvero dienazione di conformita edilizia;

2) planimetria dei locali, in scala 1:100;

3) elenco degli impianti ed attrezzature di cuiirdende dotare la struttura, se soggette a péatico
regolamentazioni;

4) copia dell'atto costitutivo, se il richiedegtpersona giuridica;

5) dichiarazione e firma autenticata, nelle forme legge, di accettazione dellincarico e della
conseguente assunzione di responsabilita da pairiéeterinario Direttore Responsabile;

6) generalita del personale sanitario operanta selittura;

7) copia della domanda di autorizzazione dellaappchiatura radiologica, ove presente.

In caso di cessazione di attivita il titolare eutena dame comunicazione al Comune, come pureasel di
cambio del Veterinario Direttore Responsabile.

1.5.8 Cliniche veterinarie private - Case di cura &terinarie - Ospedali veterinari

Tali strutture devono essere dotate di tutte lattamistiche previste per gli ambulatori, integrdée

O reparto di ricovero animali con attrezzature distper ogni specie;

reparto cucina e deposito alimenti;

reparto o attrezzatura per l'isolamento di animéditti;

reparto per l'attivita chirurgica, ove sia prestat

impianto di disinfezione dei reflui.

Le modalita di richiesta e di rilascio dell'aut@azione sono conformi a quelle indicate per gli alatori.

[0 I I O

1.5.9 Laboratori veterinari di analisi

Per l'apertura, I'esercizio, il trasferimento, fastormazione e comunque per le variazioni delled@ioni
esistenti di un laboratorio, l'autorizzazione pséwvie concessa dal Titolare di P.O. del SettoreudData
competente su conforme parere del Servizio Veteoirkell'AziendaSanitaria edel Servizio Igiene e Sanita
Pubblica competenti per territorio .

La domanda deve contenere:

1) generalita del titolare o del legale rappremate, se il richiedente € persona giuridica,

2) l'ubicazione del laboratorio;

3) le generalita, i titoli professionali e dtudio del Veterinario Direttore Sanitariesponsabile;



4) numero di concessione edilizia e data delgiasAlla stessa domanda devono essere allegati:

71 certificato di usabilita o agibilitd ovvero dichézione di conformita edilizia;

"1 planimetria dei locali in scala | : | 00, datatafienata da un tecnico abilitato e corredata da una
relazione tecnico-illustrativa sulla destinazioeeldcali stessi;

1 tipologia delle analisi che si intendono Ilgeoe e delle relative attrezzature dilaboniat

1 copia dell' atto costitutivo, se il richiedentpersona giuridica;

1 dichiarazione, a firma autenticata nelle forme ldgge, di accettazione dellincarico e della
conseguente responsabilita da parte del Direttané&io;

] documentazione comprovante i titoli professionattademici e di studio dBirettore.

| laboratori veterinari, in relazione alle effettiegigenze di servizio, devono essere dotati di:

1) un vano o reparto, di superficie minirda mq.12,00, per la classificazione, la prepane e
la conservazione dei campioni da esaminare;

2) uno o piu locali o reparti, di superficie mirandi mq. 20,00, per l'esecuzione delle analisi;

3) attrezzature per l'attivita amministrativa e fachivio;

4) WC e anti-WC, con spogliatoio, per il personale

Qualora nel laboratorio si effettui anche il pretiedel materiale da esaminare, questo deve essere
effettuato da un veterinario in un vano separategaatamente attrezzato per tale scopo.

| locali precedentemente elencati devono avere tipapavimenti ed infissi faciimente lavabili e
disinfettabili e tali da rispondere a quanto prevdalle norme vigenti.

| locali di cui al punto 2) devono essere dotatiediabo con le stesse caratteristiche, gia citapgecedenze
per le sale di visita.

1.5.10 Gestione degli studi professionali medicidei presidi sanitari privati.

Tutti i locali adibiti ad uso medico devono esseogrettamente mantenuti, tramite periodiche operazi
di pulizia, sanificazione e tinteggiatura delle gigrinoltre, devono essere adottati i provvedimpat la
profilassi delle malattie infettive.

Le attrezzature destinate al contatto con mucosg® lese dovranno essere sterili al momento dell'u

Laddove sia possibile, dovra essere utilizzato rizdée monouso; per le attrezzature che non sono
disponibili in commercio nella forma monouso, lodib dovra essere dotato di apparecchiature e iaater
per la sterilizzazione o la disinfezione di alieelio.

Per attivita che richiedano materiale sterile ahmato dell'uso, ovvero disinfettato o sterilizzdtipo ogni
applicazione, dovranno essere indicati i sistemiridiuzione della carica microbica adottati, con
particolare riferimento all'utilizzo di materialep@rdere, prodotti e processi per la disinfeziapparecchi
per la sterilizzazione, modalita di conservazioeiedattrezzature.

Tutti gli studi medici e gli ambulatori privati nejuali vengono effettuate attivitd odontoiatriche e
chirurgiche devono essere dotati di strumentazianda sterilizzazione con calore umido (autoclave)

| titolari degli studi medici ed i direttori tecmiclei presidi sanitari privati, dotati di autoclawdevono
provvedere a controlli periodici sul funzionameniaali apparecchiature: giornalmente tramite iatlci

di processo e mensilmente tramite indicatori diltaégo (es. prove biologiche con spore). | risuiltii
controlli effettuati devono essere resi disponip#ir controlli da parte degli organi preposti #ikéa di
vigilanza.

1.5.11 Case di cura private

Sono case di cura private gli stabilimenti sanitdatati di reparti di degenza e di servizi di diagi e
cura, gestiti da privati, nei quali si provvedeiabvero ai fini diagnostici, curativi e riabilitiat.

Nessuno pud aprire 0 tenere in esercizio case @i puivate senza autorizzazione e accreditamento
rilasciato dalla Regione Calabria.

Le procedure per la richiesta di autorizzazione aedreditamento all'apertura,di case di cura prjvate
sono definite dalla Legge Regionale n. 24/08.

| requisiti sono determinati dalla L.R. n. 36/99alle Delibere di Giunta Regionale n. 133/99 eX87399

e loro successive modifiche ed integrazioni.



1.5.12 Strutture socio - assistenziali.

Le strutture socio-assistenziali, a carattere exwihle o0 semiresidenziale, per anziani e perdiitia
portatori di handicap, sono disciplinate dalla wigeLegge Regionale, dalle specifiche Direttive iBegli

e dalle loro eventuali modifiche ed integrazioni .

Per le Residenze Sanitarie Assistenziali si apptida stesse disposizioni.

Nessuno puo aprire o tenere in esercizio una steutthe offra ospitalita di tipo residenziale e
semiresidenziale, rientrante nelle tipologie intkcdalle vigenti direttive nazionali e regionalir painori,
portatori di handicap, anziani e cittadini ammalaii AIDS, senza la prevista autorizzazione e
accreditamento rilasciato dalla Regione Calabréviprparere dell’Autorita Sanitaria competente.

Le strutture di cui al presente articolo devonoeessnantenute nelle condizioni di igiene e sicumezz
devono garantire la presenza di personale comesposedai requisiti indicati nelle Delibere Regioirsdpra
descritte.

La vigilanza il controllo vengono esercitati dall8PISAL e dallUOISP.del Dipartimento di
Prevenzione dell’Azienda Sanitaria Provinciale.

1.5.13 Disciplina della pubblicita sanitaria

La pubblicita relativa agli ambulatori ed agli esmnti le professioni sanitarie, diffusa a mezzdadel
stampa 0 con qualsiasi mezzo, deve essere preasite autorizzata dal Sindaco su parere
favorevole, secondo le rispettive competenze, @elihe dei Medici o dei Veterinari, nonché del
Servizio di lgiene e Sanita Pubblica del Distrettmpetente dell’Azienda Sanitaria.

Alla medesima preventiva autorizzazione deve essgiteposta la pubblicita degli esercenti le preites
sanitarie ausiliarie e le arti ausiliarie dellefessioni sanitarie.

1.5.14 Obblighi degli esercenti la professione diedico - chirurgo negli eventi di decesso, di aborali
nascita infante deforme o di altri eventi interessati la sanita pubblica

A norma dell'art. 103 del T.U.LL.SS. - R.D. 27/093%, n. 1265, gli esercenti la professione di needic
chirurgo, oltre a quanto prescritto da altre digponsi di legge, sono obbligati:

a) a denunciare al Sindaco le cause di mortep exgntiquattro ore dall'accertamento di decesso;

b) a denunciare al Sindaco e allo S.M.L.E.E., certue giorni dal parto al quale abbiano prestato
assistenza, la nascita di ogni infante deforme;

c) di denunciare al Servizio di lgiene eni&a Pubblica i casi di intossicazione dapamassitari,

a norma della legge 02/12/1975, n. 638.

1.5.15 Commercio di Dispositivi medici e Presidi nakco chirurgici di qualsiasi specie

n. 46 e successive modifiche ed integrazioni.

Sono proibite, comunque, sul suolo pubblico le apeni relative all'arte salutare e le vendite tdimenti,
apparecchi e sostanze medicamentose, o annunoigke tali, tanto di uso interno quanto esterno.

1.5.16 Disciplina del servizio privato di traporto e soccorso infermi a mezzo auto
ambulanza

Fatta eccezione per i mezzi ed i servizi dipenddalia Croce Rossa lItaliana e dalle Aziende Saaeitar
ed Ospedaliere, dai Comuni, Province, Enti e Cdgdio Stato, quali Forze Armate e Vigili del Fuoco,
nessuna attivita di trasporto e soccorso inferndi @ssere esercitata senza apposita autorizzarilasejata
dal Sindaco del Comune sede di partenza e soseadgbambulanze.

A questo fine i soggetti interessati al rilascidl'detorizzazione dovranno presentare al Sindagosipa
istanza in bollo indicando:

1 le generalita del soggetto richiedente o del ragpgmtante legale, se il richiedente e persona
giuridica;

1 il tipo di istituzione che si intende aprire, fiasnare, ampliare o trasferire;

"1 l'ubicazione e la denominazione della medesima.

Alla domanda dovranno essere allegati i seguectichenti:



1) planimetria, in duplice copia, dei locali daikace ad autorimessa e relativi servizi (pianta e
sezioni in scala I: 100 ), corredata di relazioaenica per ciascun ambiente destinato ad autoraness
sosta del personale, servizi igienici, spogliatgioardaroba, deposito biancheria sporca o infe¢tde della
direzione tecnico-sanitaria;

2) dichiarazione di un medico chirurgo, da cuultische il medesimo assume la direzione sanitdeia
servizio, controfirmata dal richiedente l'autorizioae;

3) elenco del personale sanitario (meded infermieri) e non sanitario (autisbccorritori),
con l'indicazione dei titoli professionali posseddelle mansionespletate el tipo di rapporto d'impiego;

4) elenco degli automezzi adibiti al servizio e delativi dati di identificazione (targa e libretdi
circolazione);

5) elenco del materiale sanitario e delle attrereafisse di assistenza cardiorespiratoria in zlotee di
ciascun automezzo.

6) relazione descrittiva sulle caratteristiche amigzative dell'attivita (tipo di attivitd che siténde
svolgere, modalita di ricezione delle richieste e cdordinamento delle attivita, descrizione delle
attrezzature per la pulizia e la disinfezione deali, dei mezzi e della biancheria, elenco ddtieazature e
materiali in sede fissa).

Dovra essere richiesta al Sindaco nuova autoriamazn presenza di:

"1 sostituzione del Direttore Sanitario;

1 integrazione o sostituzione di autoambulanze;

1 trasferimento della sede di partenza e sostadeltsambulanze;

1 subentro nella titolarita e modifica della ragicoeiale.

L'autorizzazione sindacale viene rilasciata pregoertamento della idoneita dei servizi offertegsta da
parte del Servizio di Igiene Pubblica competenta@eitorio.

Le richieste di autorizzazione verranno vagliatéadoase delle seguenti prescrizioni:

71 il servizio di trasporto infermi deve essere camatb da un Direttore Sanitario, che aeil diretto
responsabile;

1 durante il trasporto degli infermi devono esseomtemporaneamente presenti nell'auto lettiga due
operatori, compreso l'autista, di cui un addettompiti assistenziali, individuato dalla Direzio®anitaria;

1 ciascuna autoambulanza deve essere sottopostariadiphe disinfezioni ordinarie e straordinarie,
mensili o dopo il trasporto di malati infettivi estagiosi;

Il trasporto di infermi e infortunati si attua tréen autoveicoli a cio specificamente abilitati dadlarta
di circolazione.

Le caratteristiche tecniche delle autoambulanze sodicate, per le categorie di autoveicoli di allia
lettera f)- autoveicoli per trasporti specifici -g¢— autoveicoli per uso speciale — del commalllade 54
del D.Lgs. n. 285/1992, rispettivamente dal D.M5583/1987 e dal D.M. n. 487/1997.

Si applica per gli autoveicoli destinati al tradpodi infermi o infortunati (auto ambulanze ) larmativa
tecnica di cui al Decreto del Ministro dei Traspatel 7/12/1987 n. 553 e successive modifiche ed
integrazioni e dal D.M. n. 487/1997.

1.5.17 Vigilanza sulle farmacie

Ai sensi della normativa vigente, I'Azienda Samtassicura la vigilanza igienico-sanitaria suleniacie
tramite il Servizio Farmaceutico ed il Servizio Idgiene Pubblica: ogni farmacia deve essere ispardon
almeno una volta ogni due anni dall'apposita Corsiorie prevista dalla sopracitata normativa.

| locali destinati a farmacie devono essere swfitdmente spaziosi e mantenuti sempre in ottime
condizioni di ordine e di pulizia.

Ogni farmacia deve disporre di uno spogliatoio prdpri servizi igienici.

L'altezza degli ambienti di lavoro deve corrispard@lle prescrizioni del Regolamento Edilizio Comlen

Nei locali di vendita lo spazio riservato al pulblideve avere una superficie non inferiore ad &i&ad
intera superficie (con un minimo di 20 mq).

La farmacia deve disporre di un adeguato magazziad aperture atte ad assicurare costante e ratural
aerazione ed una buona illuminazione naturale.

Il tavolo di preparazione dei farmaci galenici deassere dotato di cappa di raccolta dei vaporiegata
con condotto autonomo di esalazione sfociantestdtao, in posizione che non arrechi danno o malast



vicinato (possibilmente portato sopra il tetto 'dadlificio).

Il magazzino - deposito dei farmaci puo essereaibianche in locali sotterranei nei quali siana) nwezzi
naturali o con sistemi artificiali, assicurate camhi microclimatiche favorevoli alla buona congazione
del farmaco.

Allo stesso fine la farmacia deve essere dotatligbrifero ed armadi termostatici, in ottemperaratke
indicazioni della vigente Farmacopea Ufficiale ecassive modifiche, dotati di termometri di rileiae
della temperatura in continuo.

Le farmacie sono tenute al pieno rispetto dellem@owvigenti. Nel caso in cui siano state riscontrate
violazioni, il titolare e diffidato dal Sindaco adiottare le necessarie misure entro un termineortgip alla
situazione specifica. Decorso infruttuosamente tiatenine, il Sindaco, su proposta dell' Aziendaitaaia
Provinciale, dichiara la decadenza dell'autoriznaei

Qualora, nel corso dell'ispezione, il persendi vigilanza dellAzienda Sanitaria ravvguazioni di
pericolo, provwede immediatamente a rimuoverle, artendo le opportune disposizioni al responsabile
della farmacia ed assicurandosi della loro eseogzidi tali provvedimenti, fermo restando ogni adpd)
dara tempestiva segnalazione al Sindaco e/o alitRatGiudiziaria secondo le rispettive competenze.
Eventuali sanzioni amministrative previste dallgeviti norme nei confronti del titolare della farnaac
sono adottate dal Sindaco, dietro segnalazioni deggni preposti alla vigilanza.

Le farmacie di nuova costruzione o in fase di uistrazione devono essere accessibili e prive didra
architettoniche.

1.5.18 Depositi e magazzini di prodotti farmaceutie di presidi medico chirurgici

| depositi e i magazzini di prodotti farmaceuticide presidi medico chirurgici devono essere ubidati
locali aerati, esenti da umidita e provvisti di diretto da spazio pubblico, in modo da assinar
la sorveglianza da parte degli organi di vigilanza.

Detti depositi devono essere mantenuti in bucoedizioni di ordine e pulizia ed essereeaitati
con armadi o camere termostati che per la coas®ne dei prodotti deperibili, secondo le norme
della farmacopea ufficiale e successive modifickdeyono essere, inoltre, dotati di termometri di
rilevazione della temperatura in continuo.

1.5.19 Erboristerie

Vengono definite piante officinali le piante medalii, aromatiche e da profumo comprese nell'elenco
approvato con Regio Decreto, 26 maggio 1932, n.e7g.an.i..

Chiunque intenda raccogliere ed utilizzare piarifeeinali per la preparazione industriale deve camsre

il Diploma di Erborista presso una facolta univiensa di Farmacia, ai sensi della Legge 6.1.193%9n

| preparati a base di erbe , sia estemporanei wthestriali, che per loro natura sono privi di atév
farmacologica dimostrabile, sono di libera vendita.

| prodotti di libera vendita presso le erboristem@n devono avere caratteristiche estrinseche alitéd
d'uso suggerite, tali da richiamare direttameniadirettamente una qualunque attivita terapeutite, li
qualificherebbero come specialita medicinali o gizie

L'inizio dell'attivita di commercializzazione deessere comunicata al Sindaco tramite D.I.A. aiisggita
D.G.R. n.523/2007, allegando tutta la documentazevista dallo stesso Atto Deliberativo.

| preparati, sia estemporanei che industriali, plee la loro natura possiedono attivita farmacolagic
dimostrabile, sono da considerarsi medicamentiegniopri, la cui dispensazione al pubblico é viatx al
farmacista in farmacia e, pertanto, non possoneres&nduti in erboristeria.

Le piante che non possono essere utilizzate neilofhio"non medicamentosi’ di erboristeria perché,
gualunque ne sia l'uso, non puo essere esclusaitbatterapeutica, sono riportati nell' allegatitaa
Circolare del Ministero della Sanita n. | dell’ 3.981.

Fatte salve le sanzioni penali previste dalle Jigeorme, in caso di inottemperanza alle presenti
disposizioni regolamentari si applicano le sanzemiministrative speciali di cui agli artt. 6 e Aladdegge

n. 99/1931 e all'art. 122 del Testo Unico LL.SSper, quanto non previsto da altre norme, le sandicsui
all'art. 344 del sopra citato Testo Unico.



TITOLO i

IGIENE EDILIZIA E DEGLI AMBIENTI CONFINATI AD USO CIVILE
INDUSTRIALE, COLLETTIVO E SPECIALE

2.1 NORME GENERALI PER LE COSTRUZIONI

2.1.1 Rapporto con il Regolamento Edilizio

Le norme tecniche di carattere igienico sanitasaamdservarsi propedeuticamente per le procetelative
alla concessione 0 autorizzazione/permessoostruire, alla agibilita o usabilita degli edifi sono
definite esclusivamente dal presente Regolameritpeatie.

2.1.2 Parere su progetti di strutture a rilevante ptenziale influsso sulla salute e sull' ambiente.

Ogni progetto di nuova costruzione e ogmistrutturazione, riconversione, variante e
ampliamento di insediamenti che interessano unarBoje fondiaria superiore a 10.000 metri quadragi
obbligati alla redazione di specifico PAU, dovraser® corredato, da parte del proponente, di
documentazione inerente il rispetto di quanto dispdel presente Regolamento.

Tale documentazione sara sottoposta a valutazianpade del Dipartimento di Prevenzione del’A.S.P.
che rilascera apposito parere.

2.1.3 Strumenti urbanistici generali e attuativi

Gli strumenti urbanistici generali e i piani atiuagdottati a livello comunale o intercomunale sanviati

in copia alla Azienda Sanitaria Provinciale, Dipagnto di Prevenzione (U.O.L.S.P.) territorialmente
competente.

Nei termini previsti dalle vigenti normative per paoposizione di osservazioni, il Servizio dellaigxda
Sanitaria (U.O.l.S.P.) produrra al Comune le pmpalutazioni in merito.

2.1.4 Notifica insediamenti industriali e produttivi (art. 67 D.Lgs. 81/08)

Per gli insediamenti produttivi e i luoghi di laworin genere la domanda di concessione o
dell'autorizzazione/permesso a costruire dev&erescorredata da documentazione specifica milsi
presso lo Sportello Unico del Comune.

I Comune provvede al rilascio di concessione otbrarazione/permesso a costruire , previo parere
preventivo rilasciato dallo S.P.I.S.A.L. ASP CZ riterialmente competente, al quale va inoltrata la
notifica da parte del Comune per quanto riguardeolstruzione e la realizzazione di edifici o locdé
adibire ad attivita industriali e produttive inrgge, nonché per gli ampliamenti e le ristruttwazdelle
attivita produttive gia esistenti. .

La notifica di cui sopra, oltre al progetto, dowantenere una descrizione dell'oggetto delle laxiora

e delle principali modalita di esecuzione dellesstenonché una descrizione delle caratteristichHechdi e
degli impianti.

Il Servizio P.I.S.A.L. quale organo di vigilanzarritorialmente competente puo richiedere wdt@ri
dati e prescrivere modificazioni in relazione atidwotificati (art. 67 del D. Lgs 81/08) La notificed il
controllo di progettazione di cui all’art 67 del Dgs. 81/08 non sostituisce il parere igienico-saia per il
conseguimento dei titoli edilizi abilitanti.

2.1.5 Industrie insalubri

Competenze del Comune:

1. Compete al Comune l'attribuzione delle lavarazinsalubri alla | o alla Il classe dell'elenqapeovato
dal Ministro della Salute.

2. Compete inoltre al Comune la vigilanza sulésse.

3. Per l'esercizio delle proprie attribuzioni d@une si avvale dell’Azienda Sanitaria.



Adempimenti per le industrie insalubri:

1) Chi intende attivare una delle lavorazioni coese nell'elenco delle industrie insalubri presenta
comunicazione scritta al Comune almeno 15 giorimardell'avvio dell'attivita.

2) Il Comune provvede ad attribuire la lavorazicmeuna delle due classi di cui al vigente elenco,
dandone comunicazione al titolare e tenuto congo ch

a) le lavorazioni incluse nella | classe I'dinco debbono essere collocate all'esterliatuitato,
fatta eccezione per quelle il cui titolare dimostadozione di speciali cautele idonee a evitasehiiper la
salute del vicinato;

b) le lavorazioni incluse nella Il classe delfele possono essere ubicate nell'abitato con leadpeautele
rese necessarie dalla tutela della salute delatizin

3) E' facolta del Comune vietare lattivazione di'industria classificata insalubre o subordinarne
I'attivazione a speciali cautele, allorché la stassstituisca sorgente di pericolo per la salutebfica.
Vigilanza:

1. Nell'esercizio dell'attivita di vigilanza permto del Comune, I'Azienda Sanitaria si puo avvalerer gli
accertamenti tecnici ambientali, del’A.R.P.A.CAL.

2. Sugli esiti complessivi della vigilanza, I'Azaéan Sanitaria trasmette periodicamente relazione al
Comune.

3. Allorché si riscontrano immissioni in atmosfesaarichi idrici, rifiuti solidi e liquidi e qualugue altro
fattore che costituisca pericolo e comporti risch&r la salute pubblica, chi esercita la vigilamza da
sollecita notizia al Comune, proponendo l'adozialegli atti amministrativi, prescrittivi o ordinatjv
ritenuti idonei a controllare il fattore di periood a prevenire i danni alla salute pubblica.

Sanzioni:

1. La inosservanza di quanto prescritto dalle Migeorme in materia € sanzionata ai sensi delé del
T.U. leggi sanitarie e di altre leggi speciali imteria di inquinamento ambientale.

2. Nei casi di inosservanza delle presenti normegolamentari, per i quali non siano previste
sanzioni dalle norme speciali, si applica la samziamministrativa prescritta dall'art. 344 del Tidgdgi
sanitarie.

2.1.6 Visite ai fabbricati per il rilascio dell'abitabilita o usabilita

Qualora, durante il sopralluogo per il rilasciol@dlitabilita o usabilita, ove previste, si rilegin

condizioni di difformita dal progetto licenziatoaidrequisiti prescritti in sede di parere preventidalle
norme del presente Regolamento, il Sindaco puoesalgpe la procedura per il rilascio del certificato
d'abitabilita o usabilita e/o ordinare opportunvde d'adeguamento per ripristinare la conformita a
progetto approvato.

2.1.7 Alloggio antigienico - decreto d'inaffittabilta

Su richiesta del Servizio di Igiene e Sanita Puablil Sindaco puo dichiarare antigienico e/o fffittabile

un alloggio per i seguenti motivi:

a. degrado relativo a tetti, muri perimetrali, pa@nti, pareti, soffitti, servizi igienici;

b. umidita non eliminabile con ordinaria manutenzip

c. carenze irrimediabili di aerazione, coibenzamiea, riscaldamento, sistemi idonei di smaltimento
delle acqueeflue.

Il Sindaco, nel dichiarare antigienico un alloggpmrescrive con lo stesso provvedimento gli intetiven
manutentivi necessari al suo risanamento ad alstipo delle condizioni di igienicita ed abitakdlit
previste dal presente Regolamento, imponendo umirterper la realizzazione degli stessi.

Un alloggio dichiarato inaffittabile non potra esseioccupato se non dopo che il competente Serdki
Igiene e Sanita Pubblica abbia accertato l'elimove delle cause di antigienici che l'avevano reso
inaffittabile.

2.1.8 Dichiarazione di alloggio inabitabile

Il Sindaco, su proposta del Servizio di Igiene aitdaPubblica, puo dichiarare inabitabile un alliogg
parte di esso per ragioni igienico-sanitarie quagiddevino le seguenti condizioni:

* condizioni di degrado tali da pregiudicare lausaldegli occupanti;



» alloggio improprio (soffitta, seminterrato, bosce)

* requisito di superficie ed altezza ritenuti indal;

* mancanza di aeroilluminazione;

» mancata disponibilita di servizi igienici;

* mancanza di approvvigionamento di acqua potabile;

* carenze impiantistiche ai fini della sicurezza.

Un alloggio dichiarato inabitabile deve essere dgenaito con ordinanza del Sindaco e non potra essere
rioccupato se non dopo l'adeguamento ai requisihiasti, nel rispetto delle procedure amminist&ti
previste.

2.1.9 Misure generali di tutela nei cantieri edili

| datori di lavoro dei cantieri edili , durantesiecuzione dei lavori di costruzione, manutenzioparazione,
conservazione, risanamento, ristrutturazione, drasizione e demolizione di opere fisse permanenti o
temporanee in muratura, cemento armato, metalldegno ecc., devono osservare le misure generali di
tutela di cui agli artt. 15 e 95 del D. Lgs. 8148ine di garantire la prevenzione e la sicuredzidavoratori
nonché lincolumita dei cittadini

Per tutta la durata dei lavori il cantiere deveeessrecintato per una altezza di m. 2,00 e prowvist
di segnalazioni di ingombro e di pericolo diurne netturne, dispositivi rifrangenti ed integrazioni
dell'illuminazione stradale.

| restauri esterni (di qualsiasi genere) ai fadatr prospicienti aree pubbliche o aperte al pigbb
potranno effettuarsi solamente con opportune pimtezdei fabbricati medesimi, onde impedire la
propagazione di polveri e la caduta di materiali.

Nei cantieri a stretto confine con abitazioni dgivié attivita rumorose potranno essere svolte dietr
autorizzazione in deroga da richiedersi al Sindacsensi del D.P.C.M. 1/3/91 e successive modiiica
ed integrazioni.

Durante la costruzione e demolizione di edifichocantieri a lunga durata il proprietario dovraiasrare

ai lavoratori la disponibilita di idonei servizii@nici, acqua potabile e spogliatoi

2.1.10 Notifica preliminare per il cantiere temporaneo e mobile

I Committente o il Responsabile dei lavori, prirdall'inizio dei lavori trasmette, allo SPISAL e all
Direzione Provinciale del Lavoro, la notifica preinare cosi come previsto allart. 99 del D. Lgs/0B
per i casi previsti dalla legge.

Copia della notifica deve essere affissa in maniersibile presso il cantiere e custodita a
disposizione dell’'organo di vigilanza competente.

2.1.11 Lavori di demolizione di fabbricati o rimozone dell’amianto

Prima di dare corso ad opere di demolizione dii@diubblici o privati e/o di attivita produttiveomché di
strutture, apparecchi e impianti, il datore di lavaleve accertare la presenza di amianto sia tnicaa
compatta che friabile.

Il datore di lavoro ha l'obbligo, ai sensi delld@&6 del D.Lgs. 81/2008, di predisporre un pidnéavoro
che preveda tutte le cautele e le tecniche riahidatle disposizioni vigenti per la tutela dei leatori e
dellambiente da presentare allo SPISAL, almengiBthi prima dell'inizio dei lavori.

Il piano di lavoro deve prevedere le misure gemataktutela per garantire la sicurezza e le salige
lavoratori sul luogo di lavoro e la protezione @eatibiente esterno

2.1.12 Condizioni e salubrita del terreno

Non si possono costruire nuovi edifici su terrehe sia servito come deposito di immondizie, didione o

di altro materiale insalubre, che abbia comunqueutpoinquinare il suolo, se non dopo avere
completamente risanato il sottosuolo corrispondente

Gli oneri del risanamento sono a carico del pragrie del terreno.

Se il terreno sul quale si intende costruire unfi@di € umido od esposto all'invasione delle acque
sotterranee o superficiali, si deve convenienteesnprnbcedere a isolamento tramite realizzaziondahee
intercapedini ventilate, vespai, rivestimenti impernbili ovenecessario osufficienti drenaggi.



Questi ultimi realizzati nel rispetto di quanstabilito dalle norme tecniche riguardanti leagahi sui
terreni e sulle rocce, la stabilita dei pendii maliue delle scarpate, i criteri generali e le prizgoni per

la progettazione, l'esecuzione e il collaudo deflere di sostegno dei pendii e delle opere di fpiodie di

cui al D.M. 21/01/1981, come modificato dal D.M./Q3/1988, senza dar luogo a prelievo d'acque dal
sottosuolo.

L'emungimento delle acque di drenaggio, ove indispbile , deve essere ridotto al minimo conseniito.
tal fine l'impresa esecutrice dei lavori deve attua misure preventive indicate nella relaziogeologica

e/o geotecnica redatta allo scopo dal geologalallingegnere minerario.

Le acque di drenaggio, in tal caso, andranno cdrategin acque superficiali o nei condotti fognari
previsti per le acque bianche.

E' fatto obbligo di adottare i provvedimenti atti anpedire che l'umidita salga dalle fondazioninauri
sovrastanti. Negli elaborati progettuali presentdla U.O.1.S.P per il parere sanitario dovrannsees
chiariti in modo dettagliato le tecniche messetto per evitare la risalita dell'umidita.

Un terreno per essere edificabile deve avere i mdizgcolo delle acque luride e meteoriche, noraihé
difesa dalle eventuali invasioni di acque supeaha di sottosuolo.

E' vietato per le colmate l'uso di materiali incani.

2.2. PRESCRIZIONI'IGIENICHE D'ORDINE GENERALE PER L E COSTRUZIONI

2.2.1 Igiene e manutenzione degli edifici e delleege esterne private

Il proprietario e l'utilizzatore devono mantenezecbstruzioni e gli spazi esterni di pertinenzaandizioni

di pulizia e costantemente sgombri da ogni rifietala qualsiasi deposito che possa cagionare umidita
cattive esalazioni, proliferazione di insetti eitod.

Alla pulizia di detti spazi sono tenuti solidariambe i proprietari, gli inquilini e coloro che peuajsiasi
titolo ne abbiano I'uso. Ove non dovessero prowaede Comune, previa diffida, provvedera ponenglo |
spese a carico degli aventi titolo.

Nel caso l'edificio principale o altre parti acca$s siano costituite di materiali contenenti ariafes.
coperture, pavimenti, pareti, coibentazioni) il pietario e/o l'utilizzatore deve predisporre undftamma

di Manutenzione e Controllo" , designandone un Besabile, cosi come previsto dal Capo lll, protezio
dai rischi connessi all'esposizione allamiantol, DelLgs. 81/08.

Gli edifici devono essere progettati ed eseguitmodo che la manutenzione, la verifica o la rip@nae
dellopera o delle sue pertinenze, compresecdmponenti tecnologiche, possa avvenire in izand

di sicurezza per i lavoratori che effettuano talrdri e per le persone presenti nell' edificio ®fno ad
esso. Lo studio degli elementi architettonici ddemaere in primaria considerazione le esigenze della
sicurezza, e, se necessario, essere subordinassadmarticolare:

1 per l'accesso alla quota di lavoro o di transgwatho essere predisposti percoapierture emezzi con
caratteristiche tali da permettere il movimentoled@lersone ed il trasporto di materiali e attrezatdi
lavoro in condizioni di sicurezza.

1 per il transito ed i lavori in quota devono esseredisposti elementi permanenti a protezionesdell
parti non praticabili e dei lati aperti delle cojpee e/o elementi che favoriscono la posa in ogera
l'utilizzo di dispositivi di sicurezza.

2.2.2 Ringhiere e parapetti

| parapetti delle finestre, dei balconi e rlaghiere delle scale dovranno avere i raguispondenti
a quanto previsto dalla L. n. 13/89 e dal D.M. 836/

Nelle finestre a tutta altezza e nelle pareti tetdne si aprono sul vuoto la parte inferiore desgere non
apribile e costituita da materiali di sicurezza @atla di ringhiera di altezza non inferiore a moO0 dal
pavimento.

2.2.3 Canali di gronda

Tutte le coperture devono essere munite, tantooviersuolo pubblico quanto verso i cortili e algpazi
coperti, di canali di gronda sufficientemente amper ricevere e condurre le acque pluviali ai tubi d
scarico.



| condotti di scarico delle acque dei tetti devassere indipendenti e in numero sufficiente, cameéiro
interno non inferiore a cm. 8,00 e faciimente ispeabili.

Tali condotte non devono avere aperture o intesruzli sorta nel loro percorso e devono esserecabon
alto alle docce orizzontali delle diverse spiovedeitetti.

Le giunte dei tubi devono essere a perfetta tenuta.

Nei pluviali delle grondaie € consentito immettenéd acque piovane.

| canali di gronda, ove possibile, devono essetatddi pozzetto sifonato di ispezione al piede.

In ogni caso la rete di raccolta delle acque métherdovra essere separata da quella delle acqde ke
nelle zone in cui e possibile, lo scarico dovraemire sul suolo, in corpo idrico superficiale olaekte
pubblica prevista a tale fine.

2.2.4 Approvvigionamento di acqua potabile

1. Ogni edifico effettua l'allacciamento al publbliacquedotto.

2. Non sono consentiti allacciamenti che possanscetare I'acqua della rete pubblica con quella di
gualunque altra provenienza.

3. Nellallacciamento alla rete idrica pubblich ospedali, case di cura, stabilimenti bahy piscine
pubbliche, lavanderie e grandi insediamenti indaistsono installate opportune apparecchiature atte
evitare il rischio di riflusso delle acque di apprmionamento (disconnettori).

4.1l ricorso a fonti autonome di approvvigionento idrico a uso umano, previa acquisezibel
parere favorevole rilasciato dal Servizio competafell’Azienda Sanitaria Provinciale, €& caonde
solo allorché sia dimostrata la tempoaangpossibilita di allacciamento alla rete pubbkcéno alla
realizzazione dell'allacciamento stesso; avvenaltatciamento, la fonte autonoma, ove mwstinata aisi
autorizzati diversi da quello umano, deve essaativata.

5. Per le fonti autonome di nuova attivazione, €essario acquisire preventivamente il certificato d
potabilita rilasciato dal Servizio competente delB.P., dopo 'esame ispettivo, il giudizio favoody della
relazione idrogeologica, le analisi chimiche e dx@dtogice favorevoli, cosi come previsto dallamativa
vigente.

6. Il giudizio favorevole alluso e condizionper il rilascio della abitabilita/agibilitéetfedificio
interessato.

7. In tutti i casi in cui la dotazione idrica é iassata da fonte autonoma, il titolare dell’'uso \pede
autonomamente al controllo annuale dei requisitiedge, dandone comunicazione all’Azienda Sanitaria
nel caso in cui l'uso della fonte autonoma interasprese alimentari, il controllo autonomo é setrads.

2.2.5 Condutture di scarico dei W.C., cucine e lavai

Le condutture di scarico dei W.C. devono esseostruite con materiali impermeabili, di detno
adeguato al numero dei W.C. serviti. | pezzi o sagfirdelle canne di caduta devono essere ermetitame
connessi tra loro in modo da evitare infiltraziediesalazioni.

Le condutture di scarico saranno dotate di dopgaielizzazione, verticali, prolungate sopra il tetiotate
di idonea copertura, atta ad impedire infiltrazidhacque, e sifonate al piede.

Esse devono essere disposte in modo tale da rewaegralcun danno o molestie al vicinato.

Non potranno mai attraversare allo scoperto loghiiati 0 adibiti a magazzini di generi alimentara
luoghi di lavoro di qualsiasi tipo.

Gli scarichi derivanti dai W.C. prima dellimmise® in pubblica fognatura dovranno essere convogliat
in apposito pozzetto sifonato.

Tutti i lavandini, i bagni, ecc., devono esserggslarmente forniti di sifone a perfetta chiusureaidica,
facilmente accessibili per le operazioni di manaieme.

2.2.6 Obbligo dell'allacciamento alla fognatura comnale

Nei nuclei abitati dotati di rete fognaria le acquexe devono essere convogliate nella pubblicadga,

nel rispetto di quanto previsto della legge e ragmnti comunali . In ogni caso e possibile usudrdiel
servizio comunale di fognatura ove questa trovasiupa distanza non superiore ai metri 100 (cento)
dall'insediamento cui si intende collegare ed il dislivello, dal punto di presa non superi i mefO
(quaranta). In caso contrario nelle zone non semdlla pubblica fognatura, si attua quanto defidagli
articoli 3.2.1 e seguenti, fino all'articolo 3.2d&| presente Regolamento.



L'Impresa esecutrice dei lavori effettua l'allacoganto alla pubblica fognatura secondo i criterinigic
previsti dal Regolamento dellEnte Gestore e prautarizzazione dell' Amministrazione Comunale.

Il Direttore dei lavori certifica che l'allacciantené stato effettuato a regola d'arte; copia deificato
deve essere consegnato al proprietario.

2.2.7 Combustibili utilizzabili nelle centrali termiche

| combustibili utilizzabili negli impianti termicia combustione sono di tipo e caratteristiche
merceologiche definite nel D.P.C.M. 27/10/1995 a.ns. a seconda delle destinazioni d'uso
dell'impianto medesimo.

2.2.8 Umidita interna

Sulle superfici interne delle pareti, sui fébf e sui pavimenti non si devono riscamy
condensazioni o tracce di umidita. A tal fine éessario provvedere ad un idonea incamiciatura ithestp

e dei solai al fine di ridurre al minimo il gradtertermico.

Qualora, comunque, si verificassero inconvenienmtiqdesto genere sara cura del proprietario o del
locatario, ove previsto, provvedere alla eliminaeiaelle cause ed al ripristino delle condiziorziali.
L'umidita da infiltrazione causata da guasti, natw altri inconvenienti deve venire risolta a culal
proprietario o del locatario del bene che provénoélirazione stessa.

Terrazze, giardini pensili e coperture piane devessere adeguatamente impermeabilizzate e realizzat
in modo da consentire un rapido deflusso delle @giovane, al fine di evitare qualsiasi ristagnaajua e

le conseguenti infiltrazioni.

2.2.9 Misure contro la intrusione e diffusione dinsetti, animali nocivi e dei volatili negli edifig.

In tutti gli edifici esistenti e di nuova costrua® vanno adottati specifici accorgimenti tecniaide
evitare la penetrazione dei ratti, dei piccioni admali in genere.

Vanno resi impenetrabili a ratti e volatili, conigiie o reti, i sottotetti, le aperture, compregoratoni in
cotto, sia per i tetti a coppi che per quelli igde marsigliesi o altre coperture che possanareffr
ricettacolo.

Nelle cantine sono parimenti da proteggere, seistacolare I'aerazione dei locali, le buffe, le Itecdi
lupo e tutte le aperture in genere.

Nel caso di solai o vespai con intercapedini vatgjl i fori di aerazione devono essere sbarratiretira
maglie fitte.

Le canne di aspirazione oppure i condotti di aerszidevono essere dotati di reti a maglie fitta all
sommita o in posizioni facilmente accessibili paecessari controlli.

| cavi elettrici, telefonici, per TV, per illuminamne pubblica devono essere posti, di norma, in
canalizzazioni stagne secondo norme tecniche.

2.3. REQUISITI IGIENICI DELLE COSTRUZIONI

2.3.1 Campo di applicazione
Le norme seguenti si applicano per tutte feiove costruzioni, per gli interventi di
ristrutturazione, ampliamento e per le variazidrdestinazione d'uso.

2.3.2 Caratteristiche dei locali

| requisiti dei locali, per quanto riguarda altezzimensione planimetrica, illuminazione e aeragjon
vengono definiti dalle norme tecniche del Regolaimétdilizio salvo quanto disposto dalle presentinme
e, per quanto riguarda sottotetti ed interrati/seenrati, dall’art. 49 della della L.U.R. n.19/2002
Vengono comunque qui stabilite ulteriori specifighexr quanto riguarda i locali cucina e bagno ecalo
seminterrati:

luminazi I ione
Con riferimento alla destinazione residenziale ec#gatamente per gli spazi di fruizione per atév
principali (soggiorno, studio, pranzo, letto, cagiton esclusione degli spazi destinati a bagpostiglio,

corridoio, disimpegno e altri spazi di servizioydeessere garantita una superficie illuminante manpari a



1/8 della superficie del pavimento (D.M. 05/07/19&8.5), ridotta ad 1/10 per ristrutturazioni dbbricati
ubicati nel centro storico che mantengono la tig@aaostruttive iniziale.

CUCINE

Ogni appartamento deve essere dotato di un localpaaio adibito ad uso cucina, illuminato ed areato
direttamente dall'esterno. Nelle nuove costruzionprodotti della combustione degli apparecchi di
cottura devono essere scaricati all'esterno atsaveanne fumarie, camini o altri sistemi previtile
norme UNI-CIG . Nel caso in cui gli impianti a gasano alimentati da rete di distribuzione, le
caratteristiche dei condotti di evacuazione e latilazione dei locali devono essere conformi alle
indicazioni previste dalle norme UNI-CIG 7129/92i(p 2.3.1.1. € 3).

BAGNI

Ogni unita abitativa, sia essa appartamento o meadd, deve essere fornita di almeno un servizémigo
completo di WC, lavabo, bidet, doccia o vasca.

Nei locali privi di finestra € vietata l'installaie di apparecchi a fiamma libera.

Tutte le stanze da bagno, compresi gli eventualalloigienici, debbono avere pavimenti e pareti
impermeabili e facilmente lavabili.

Le aperture di illuminazione e ventilazione debba@omunicare esclusivamente con l'esterno dell@difi
0 con chiostri di adeguate dimensioni.

| vasi di latrina devono essere forniti di chiusideaulica permanente e di vaschetta di cacciataldguata
portata; € consigliabile l'installazione di cassetin possibilita di due livelli di cacciata.

| vasi di latrina devono disporre di apparecchiatilatore del sifone, sfociante in apposita conghattsino
sopra il tetto della casa e indipendentementeutial tli caduta della acque nere.

Nel caso il locale sia privo di aperture di illuramone e di ventilazione verso l'esterno dovraresse
dotato di impianto meccanico di estrazione chergaea un ricambio di 4 Vol/h. in continuo.

SOGGIORNO
Ogni nuovo alloggio deve essere dotato di una atdngoggiorno di almeno mq 14,00.

LETTO
Le stanze da letto devono avere una superficiennairdi mq 9,00 per una persona e di mq 14,00 per due

persone,;

STUDIO
Il locale ad uso studio dovra avere superficie mandi mq 7,00.

LOCALI PER USO UFFICIO, APERTI AL PUBBLICO, E PER A TTIVITA' DI QUALSIASI  GENERE
PUBBLICHE O APERTE AL PUBBLICO

Nelle unita immobiliari sedi di attivita aperte@ibblico, il requisito della visitabilita si inteadsoddisfatto
se, nei casi in cui sono previsti spazi di relagiomei quali il cittadino entra in rapporto con la
funzione ivi svolta, questi sono accessibili; ih¢aso deve essere prevista lI'accessibilita andh&lraeno
un servizio igienico.

L'aerazione dei locali deve avvenire tramite finesthe siano di superficie maggiore o uguale & 1/
della superficie pavimentata, in casi particoladigenze lavorative) si puo utilizzare la climatizibne dei
locali, che dovra essere dotata di parere preventiasciato dai competenti uffici dell' U.O.1.S:PA.S.P.

Per i locali pubblici o aperti al pubblico € sempecessaria l'aeroilluminazione diretta; qualonametivi
tecnico-costruttivi non e possibile realizzare Iine$tre necessarie, si pu0 sopperire con [
aeroilluminazione artificiale che dovra essere @owdi parere preventivo rilasciato dai competefitcuu
dell U.O.I.S.P. - AS.P.

ALTEZZA DEI LOCALI

Per l'altezza dei locali, tenuto conto che daita dei vani & caratteristica correlata aligponibilita
di adeguate cubature d'aria, occorre fare rifembmai seguenti valori minimi:

m. 2,40 per gli spazi per attivita secondaria, per gli $pelziusi di pertinenza, per gli spazi di



circolazione e collegamento interni, per gli spdestinati alla cura ed igiene della persona.

m. 2,70 per gli altri spazi per attivita principale, quaoggiorno, pranzo, cucina, camere da letto,
tavernette e giochi bimbi.

Nel caso di spazi con soffitto non orizzontalefasiriferimento all' altezza media che non dovreeess
inferiore a m. 2,70, con minimo in gronda di m.@®,B8lel caso di soffitto con andamento a piu pendgsiz

fa riferimento all'altezza virtuale (hv) data dapporto V/S, dove V € il volume utile ed S e laestipie
utile del vano, salvo quanto previsto nella Leggbddistica Regionale n. 19/02 all' art 49.

Per gli interventi di recupero del patrimonio eddi esistente, che mantiene la destinazione dimsm
ammessi valori inferiori delle altezze, qualora r&imtervenga sulle strutture orizzontali e/o nsia
possibile adeguare le altezze esistenti dei vanivpeoli oggettivi.

L'altezza non potra in ogni caso essere inferiare2a30, salvo deroga.

| soppalchi nei locali abitabili negli interventicecupero del patrimonio edilizio sono ammessingizga

1 la proiezione orizzontale del soppalco non é sapera 1/2 della superficie dielcale;

1 l'altezza della parte sottostante al soppalcoeninferiore a ml 2,30;

Per gli interventi di nuova costruzione emcmque negli alloggi minimi sono ammessi ségpaa
condizione che, nel caso di soffitti orizzontakltezza delle singole parti non sia inferiore a2t80 e, nel
caso di soffitti inclinati, il valore minimo non asiinferiore a m.1,80, con altezza virtuale (hv s)Vv/
conteggiata relativamente all'intera cubatura edige.

In tal caso, la superficie del soppalco pud esseraputata, come la superficie minima prevista per g
alloggi monolocali dal D.M. 5.7.1975.

Per le autorimesse di solo parcheggio ad uso privaltezza minima deve essere di m. 2,40; & arsgnes
un‘altezza minima di m. 2,00, nei soli casi di maeati sul patrimonio edilizieesistente eper capacita
inferiore a 9 autoveicoli. Si vedano comunque lemative previste dal D.M. 1.2.1986 e sue successive
modifiche ed integrazioni.

Per i locali non residenziali ubicati nel centror&to o comunque ricompresi nel perimetro urbano, e
ammessa la deroga, acquisito preventivamente dreatel’U.O.1.S.P. dellA.S.P., inerentemente #itu
parametri edilizi e al superamento delle barriechigettoniche.

2.3.3 Requisiti delle finestre

Oltre a quanto previsto dal Regolamento Ediliziofiree del perseguimento dei requisiti di temperate
isolamento acustico, i serramenti, di regola, devessere dotati di vetro camera o di altri accoegiiin
tecnici, che consentano il raggiungimento di uguslliltati.

Resta inteso che tutte le superfici finestrate devessere comunque accessibili per la pulizia, edelia
parte esterna.

2.3.4 llluminazione artificiale

Ogni locale di abitazione, di servizio 0 accessa@ve essere munito di impianto elettrico stalbilt
ad assicurare l'illuminazione artificiale e talegdaantire un normale comfort visivo per le opeyazche vi
si svolgono.

2.3.5 llluminazione notturna esterna

Gli accessi, le rampe esterne, gli spazi comurtidiolazione interna, devono essere serviti di adey
impianto di illuminazione notturna, anche tempoaize

| numeri civici devono essere posti in posiziongibile e convenientemente illuminati, sia di giocie
di notte.

2.3.6 Impianti di Condizionamento

Gli impianti di condizionamento dellaria o di rigierazione devono essere in grado di assicurare e
mantenere negli ambienti le condizioni termicigrometriche, di velocita e di purezza deliaidonee

a garantire il benessere delle persone.

Quando l'impianto non €& centralizzato e nei casiune prevista l'adozione di un gruppo refrigeearda
installarsi esternamente all'alloggio, nellubica®® e nel montaggio dovranno essere adottate leitte
cautele necessarie alla limitazione della rumoaasitlel disturbo al vicinato.



Nel caso di condomini, case a schiera e costrusiamlari, si fa divieto di installare apparecchfrigeranti
sui lati dello stabile in cui si aprono le finestle stanze da letto, salvo deroga sottoscrittaidstyl
residenti.

La realizzazione e linstallazione di detti impiadeve essere effettuata a perfetta regola d'arfgedsonale
gualificato e nel rispetto del D.M. 37/08.

2.3.7 Umidita per condensa

Nelle normali condizioni di occupazione ed uso datjbggi, le superfici interne delle pareti perimadi,
noncheé i soffitti dei locali con copertura a tem@azon devono presentare tracce di condensa penteane
Nei locali di abitazione ed accessori, per evithrgradiente termico, si dovra provvedere a incaane
i pilastri e ad incamiciare i solai nelle zone dntatto con I'esterno.

2.3.8 Manutenzione, pulizia e decoro dei locali dibitazione

| locali di abitazione devono essere conservahiuono stato di manutenzione e di pulizia, al finedtare
l'insorgenza di possibili problemi igienico-sanirvicinato.

Su esposti presentati dai vicini interviene I' U8P. che propone al Sindaco I'emissione di diffid

Nel caso di inosservanza si procede a danno néicctindel proprietario.

E' vietato stendere la biancheria da balconi &esfre visibili dalla pubblica via.

Si puo consentire solo nelle facciate interne p&aincbrmato dal regolamento di condominio e sempee ch
non siano visibili dalla pubblica via.

2.3.9 Installazione negli alloggi di apparecchi acanbustione

L'installazione di apparecchi di cottura, riscalésmo e produzione di acqua calda deve sempre essere
effettuata nel rispetto delle regole dell'arte adbase alle norme tecniche di riferimento, a seaahei
combustibili impiegati ed alla potenzialita dei dderi.

L'esecuzione dei lavori di installazione e manuiemz degli impianti dovra essere affidata a ditte
abilitate ai sensi del D.M.37/08 e successivi aggimenti e modifiche.

La costruzione e linstallazione di impianti alin@ina gas, di potenzialita dei focolauperiore &35 Kw
(30.000 kcal/h), deve inoltre rispettare i dispadstiD.M. 12/4/1996.

Gli impianti realizzati non devono produrre inconienti igienici al vicinato, anche in caso di insiene
termica o ristagno d'aria e devono, in tutte ledimoni ove cio si renda possibile, avere convagéato a
tetto.

Tale convogliamento diviene indispensabile in cdsanconvenienti igienici evidenziati dal vicinasaol
accertato dalla U.O.I.S.P. competente.

2.3.10 Servitu essenziali ai fini della tutela deiljiene abitativa

Costituiscono servitu essenziali, al fine igienisanitario, da realizzare in ogni alloggio, la cardia
ventilazione, la canna fumaria e la canna d'esalazil condomini ed i proprietari degli appartament
soprastanti ed il proprietario del tetto e/o dedtri@o solare devono consentire il passaggio dsllana,
che ovviamente deve recare il minor disturbo palssib

2.3.11 Canne di ventilazione: definizione
Si definiscono canne di ventilazione quelle imptegaer I'immissione e l'estrazione d'aria negli i@mid
Tali canne possono funzionare in aspirazione faragvero in aspirazione naturale.

2.3.12 Canna fumaria: definizione

Si definisce canna fumaria la canna impiegptaa l'allontanamento dei prodotti della comimnst
provenienti da focolari. Le canne fumarie possasgeee singole o collettive.

Per gli impianti alimentati a gas di potenzialitaof a 35KW ( 30.000 Kcal/h), le canne fumarie daevon
essere realizzate secondo le indicazioni conteralle Norme UNI-CIG 7129/92.

Per quelli alimentati a gas di potenzialita superide canne fumarie vanno realizzate secondgodisdel
D.M. 12/4/96 e s.m.i., e le specifiche normativeniehe.

Per gli impianti alimentati con combustibile liqoid solido, con potenzialita dei focolari fino a BBV (



30.000 Kcal/h), le canne fumarie vanno realizzat®sdo norme tecniche specifiche.
Quando la potenzialita € superiore a 35KW, le cduan@rie devono rispettare i disposti della L. b5/66 e
sue successive modifiche ed integrazioni.

2.3.13 Canna d'esalazione: definizione

Si definisce canna d'esalazione la canna inapgeger l'allontanamento di odori, vapori e fuman
Le canne d'esalazione sono assimilabili alleneafumarie per quanto concerne i requisittremtsvi,
il calcolo delle sezioni, le tipologie costruttigda messa in opera.

2.3.14 Allontanamento dei prodotti della combustioe, di odori, vapori o fumi
Lo scarico in atmosfera dei prodotti della combursti o cottura deve essere garantito secondo lesegu
prescrizioni:

Nuove costruzioni

Gli impianti alimentati a gas di rete devono avéwescarico convogliato a tetto, posto in confoémit
a quanto previsto dall'art. 4.3.3 delle norme UNGC7129/92 ed in modo tale da non interferire con
eventuale apertura di ventilazione naturale oie@iglé posta nelle vicinanze, salvo quanto indigabpunto
2.3.11.

Costruzioni esistenti

Lo scarico a parete dei prodotti della combusti®@ ammesso soltanto per gli apparecchi atatien
a gas della rete di distribuzione, nel rispettdedeldicazioni della norma UNI-CIG 7129/92 ed in aoo
da non interferire con eventuali aperture di vamtdne naturale o forzata, quando:

a. le opere previste per l'adeguamento degli impiaon siano parte di interventi di ristrutturazson
complessiva dell'edificio;

b. non sia possibile usufruire di strutture gias&siti, purché conformi alla normativa, idonee al
convogliamento a tetto dei prodotti della @wmstione (canne fumarie collettive ramificatenre
fumarie singole ecc.);

c. non sia possibile l'attraversamento dei pianiastanti.

Prescrizioni comuni

Negli impianti dove sono utilizzati combustibilivéirsi dal gas della rete di distribuzione, lo suadei
prodotti della combustione deve essere convogsiahapre a tetto.

Per quanto riguarda la posizione del comignolda siferimento alle norme UNI-CIG 7129/92;

in ogni caso, dovra essere localizzata in modo tie non interferire con eventuali aperture di
ventilazione naturale o artificiale poste nellevanze.

Gli odori, i vapori e i fumi prodotti da apparecchicottura, devono essere captati ed allontaratinpezzo

di idonee cappe convogliate a tetto. Per le sesiitichiama quanto detto nel punto 2.3.13.

2.3.15 Aspiratori meccanici (ventole): regole dinistallazione e divieti
L'utilizzo d'aspiratori meccanici, nei locali ioui sono installati apparecchi a combustiomaeitati a
gas, deve essere effettuato in conformita a quamscritto dalle Norme UNI-CIG 7129/92.

2.3.16 Limitazione del tiraggio

Non e possibile utilizzare o collocare vadob sistemi di regolazione del tiraggio deglparecchi
a combustione, salvo la messa in opera di disposititomatici di autoregolazione approvati da ustit
Pubblici preposti.

2.3.17 Canne fumarie e d'esalazione: dimensionante, caratteristiche e messa in opera

Il dimensionamento (diametro o sezioni interne)ledebnne fumarie o d'esalazione € calcolato tenendo
conto della loro altezza e delle portate termiclenglessive massime collegate. Per gli apparecchi
alimentati a gas, la sezione o diametro internor@lassere conforme a quanto previsto dalla legge n.
1083/1971 e dal D.M. 716/1973.

Per gli apparecchi alimentati a combustibile liquid solido, con potenzialita superiore a 35 KW, si

dovra fare riferimento a quanto previsto dalla Leegg 615/66 e dal D.P.R. n. 1391 del 22/12/1970 e
s.m.i.; per impianti di potenzialitd inferiore 35KW, si fara riferimento a specifichemertecniche.



Le canne devono essere di materiale impermeabdsistente alla temperatura dei prodotti della
combustione ed alle loro condensazioni, di suffitderesistenza meccanica, di buona conducibilithita

e coibentate all'esterno.

In particolare e vietato far passare all'interndedabitazioni o nei muri perimetrali delle stessanne
fumarie non sufficientemente coibentate, che poeebd cedere calore, con fastidio e/o nocumento ai
residenti.

Devono avere un andamento il piu possibile vericaldevono essere predisposte in modo da rendere
facile la periodica pulizia; per questo scopo edsgono avere sia alla base che alla sommita, delle
bocchette d'ispezione.

Le canne devono essere collocate entro altri cdindotmateriale analogo o anche di cemento con
intercapedine in comunicazione con l'aria estenia sella parte superiore per evitare il raffredeato
della canna stessa.

2.3.18 Comignoli: tipi, altezze, ubicazioni

| comignoli devono essere del tipo ad aspiratagcst ed aperti sui quattro lati.

Per gli impianti alimentati a gas, le bocche danita, salvo le disposizioni di cui all'art. 6 del®R. n.
1391 del 22/12/1970, devono avere altezza confanggianto previsto dalle norme UNI-CIG 7129/92;
si terranno presenti le norme tecniche tkrimento per gli impianti alimentati a combbgg liquido

o solido, i cui comignoli vanno portati a m. 1,%(pg& il colmo del tetto piu vicino in un raggiordi 10,00.

2.3.19 Riscaldamento e impianti termici

Gli impianti termici di potenzialita superiore ab XW (30.000 kCal/h) e fino a 116,6 KW (99.999
kCal/h). funzionanti con qualsiasi tipo di combb##, devono ottemperare alle normative ed alle
disposizioni delle leggi vigenti ed in particolare:

1 per gli impianti a combustibile liguido o solidal D.P.R. n. 1931 del 22/12/1970 e successive
modificazioni e circolari ministeriali;

1 per gliimpianti a gas di rete al D.M. 12/4/1996uecessive modiche ed integrazioni

All'atto della dichiarazione di fine lavoro dovrasere allegata la dichiarazione di conformita rtedall’
installatore dell' impianto.

Per gli impianti termici ad acqua calda o surridatd alimentati da qualsiasi combustibile e di poidita
superiore a 35KW, deve essere inoltre presentdito,sazione ISPESL competente per territorio a cura
dell'installatore, regolare progetto a firma dinieo abilitato.

Ad approvazione avvenuta e dopo conseguente reaaimre dellimpianto, deve essere richiesta
lomologazione d'impianto alla stessa sezid®EBESL (Istituto Superiore Prevenzione e Sizaalel
Lavoro).

Per gli impianti di potenzialita superiore ai 116&8V (99,999 kCal/h), oltre al rispetto delle norie
legge, occorre presentare la documentazione ralaila t:entrale termica, redatta da professionista
abilitato, al Comando Provinciale dei Vigili del ¢ao, al fine di ottenere il relativo certificato di
prevenzione incendi.

2.3.20 Installazione di bombole di gas liquefatti

Nel caso in cui siano utilizzate bombole di gasudifatto del peso superiore ai 26 kg., devono essere
previste, all'esterno dell'edificio, nicchie p&rdtallazione di tali bombole.

Tali nicchie devono essere ermeticamente chiussovémterno dei locali e protette all'esterno con
sportello aerato in alto e in basso.

La tubazione metallica d'allacciamento agli appeedi utilizzazione deve essere munita di rubmelit
arresto manuale, posto in posizione facilmentessiioie, e protetta, nell'attraversamento delleature, da
guaina metallica.

La realizzazione deve avvenire in accordo ai digspted DPR 28/6/55 n. 620 ed alla relativa circelar
M.I. n. 74 del 20/9/56 e s.m.i..

La progettazione, linstallazione, l'esercizio entanutenzione dellimpianto devono rispettare lemso
prescritte dal Ministero dell'Interno, tramite ilo@ando Provinciale dei Vigili del Fuoco, con il D.M
31/3/1984 ed il D.M. 29/2/88 e loro successive rficldé d integrazioni, nel caso in cui l'impiantogrhite



serbatoi con capacita complessiva fino a 5 methi,cserva anche per uso riscaldamento, singolo o
centralizzato.

2.3.21 Impianto elettrico

Qualunque costruzione dotata di impianto elettrico,relazione alla destinazione d'uso, deve essere
realizzata a regola d’arte in accordo a quamevisto dal D.M. 37/08 e s.m.i.. Siintend@cegola
d’arte, tutti gli impianti eseguiti secondo norma €omitato elettrotecnico Italiano, C.E.I..

Sono abilitate all'installazione, alla trasformamgp allampliamento ed alla manutenzione, tuttenjgrese
singole od associate, iscritte alla Camera di Coroimed abilitate come previsto dal D.M. 37/08.

2.3.22 Impianti di ascensore

Gli impianti di ascensore, piattaforme per disakilimontacarichi devono essere progettati nel tispet
delle norme per la prevenzione degli incendi, nénobl rispetto del D.P.R. n. 459/96 e del D.P.R. n.
162/99 e successive modifiche ed integrazioni.

La tecnica degli impianti elettrici deve msmlere ai requisiti di sicurezza previsti l@@ormativa
vigente.

Sono abilitate alla loro installazione, trasfornaama, ampliamento e manutenzione, le imprese sirggble
associate, in regola con quanto previsto dal D.\8.7/08.

Le dimensioni del vano ascensore, in tutti i tipiedifici, dovranno comunque essere tali da asareur
sia il rispetto delle suddette norme di prevenzioiertuni, sia le norme in materia di superamedtile
barriere architettoniche di cui al D.P.R. 24 lugli®96, n. 503, alla legge

13/1989 ed al D.M. 236/1989 e s.m.i..

2.4. CASE RURALI, PERTINENZE E STALLE

2.4.1 Case coloniche e costruzioni accessorie

Per casa colonica o rurale s'intende una costreziganeralmente isolata nell'unita poderale, dastin
ad abitazione ed al funzionamento dell'aziengidcala e provvista dei necessari servizi.

Le abitazioni rurali devono ottemperare alle noiigieniche generali delle costruzioni residenziabane;

i locali delle case coloniche devono avere le tarigtiche igienico - costruttive delle abitazioinbane.

Il nuovo insediamento agricolo dovra porre in essguegli accorgimenti tecnici atti ad evitare che |
futura struttura agricola costituisca inconvenidgtenico-sanitario per le civili abitazioni dellaona, come
cortine alberate, reti, ecc., sui quali effate gli opportuni trattamenti, necessari adedue gli
inconvenienti sopra indicati. Tali interventi donr®@ essere realizzati a cura del conduttore dielida
agricola, previo parere della U.O.1.S.P della Ade®anitaria.

| prodotti specifici da destinarsi ad uso agjoc quali anticrittogamici, insetticidi, erbicidiatticidi ed
altri presidi o sostanze chimiche tossiche, madissiche e nocive, dovranno essere conservati igoluo
idoneo e separato, secondo le indicazioni contemelte schede di sicurezza di ogni prodotto, arnopdalle
derrate alimentari e dai bambini.

Devono essere realizzati servizi (WC, doccia e kmmgp), distinti da quelli dell'abitazione, desdti
alle persone addette alle attivita agricole dallevamento, sia nel caso d'azienda condotta
economia che con limpiego di dipendenti. Tali s@rndovranno essere dimensionati ed avere le
caratteristiche previste per i luoghi di lavoro.

2.4.2 Stalle, porcili, pollai e ricoveri d'animaliin genere

| ricoveri devono assicurare agli animali una caimmbie ambientale favorevole alle loro esigenze
fisiologiche, etologiche e produttive.

Qualunque ambiente destinato a ricovero animal@adessere costruito in muratura o altro materiate,
modo che le pareti e i pavimenti siano faeitwe lavabili e disinfettabili; i pavimenti damno
essere in materiale antisdrucciolevole; i localrdmno avere aerazione e luminosita secondo i réppo
prescritti per i luoghi di lavoro; i liquami, letane assimilabili dovranno essere allontanati daalbe
stoccati in appositi contenitori di dimensioni adatg rispetto al numero dei capi presenti e, comeng
tali da impedirne il disperdimento nel terreno ostante e disturbo o fastidio per il vicinato. Gli



allevamenti hanno l'obbligo di dotarsi di conteriifmer le concimaie aventi una capacita minima pHa
qguantita di 45 giorni di produzione mentre per eoitbri di pozzo nero la capacita minima deve esser
pari a 60 giorni di produzione.

Le stalle e i ricoveri d'animali in genere sonooaizizati solo all'interno della zona agricola petaidal
P.R.G. Comunale e, in ogni caso, ad una distanparisue a m. 200 dalle civili abitazioni non di
proprieta del conduttore.

Qualunque ambiente destinato a ricovero degli dnideve essere indipendente dalla casa colonica e,
guando cio non sia possibile, essi vanno sepagdtabitazione mediante l'interposizione di filtoon
doppia porta a chiusura automatica e a tenuta.

In ogni caso detti ricoveri non possono comunicare gli ambienti d'abitazione.

Non potranno essere costruiti ambienti di dimoraamposti o sottoposti alle stalle.

Stalle, pollai ecc. dovranno avere una distanzamairdalle case coloniche di m. 5,00, i porcili ahman.
10,00.

Tutti gli allevamenti devono essere costruiti ac wiistanza minima di m. 200 dalle abitazioni coanfith;
m. 30,00 dai confini di proprietd, strade e ladtpnin. 500 da centri abitati, edifici scolasticicddi di
assistenza e cura.

In casi eccezionali il Sindaco, previo parere fawvote degli organi competenti (U.O.l.S.P. e Seovizi
Veterinario) potra permettere che dette distanaacsimodificate, senza andare mai sotto i m. 300.

Le distanze di cui sopra sono da considerarsi cdaszia di rispetto nei confronti di nuovi
insediamenti, ampliamenti e ristrutturazioni, fadtdvo espressa deroga da parte del Sindaco.

2.4.3 Stalle per vacche lattifere

Tali stalle devono essere dotate di un appositaldodestinato alla raccolta del latte e per il d&po
dei recipienti autorizzato, ai sensi delle normgenti, dal Servizio Veterinario e dalle Unita Opama
lgiene e Sanita Pubblica e Igiene degli Alimenti deienda Sanitaria.

| locali nei quali si fa la mungi tura o il lattef&tto sostare, manipolato o refrigerato, devorsemssituati e
costruiti in modo da evitare rischi di contaminamgalel latte.

Tali locali devono essere facilmente pulibili e digfettabili e devono almeno avere:

- pareti facilmente lavabili e sanificabili r@a soluzioni di continuita e pavimenti antigztiolo e
antiscivolo, anch' essi facilmente lavabili e saaibili;

- pavimenti costruiti in modo da agevolare il drggia dei liquidi con griglie sifonate di raccoltacae di
lavaggio e mezzi soddisfacenti per I'eliminazioeerdiuti;

- ventilazione e illuminazione secondo i rapporasti per i luoghi di lavoro (superficie finestaaalmeno
1/8 della superficie pavimentata);

- impianto adeguato di erogazione di acqua potalmta i requisiti previsti per l'acqua destinata al
consumo umano diretto;

- adeguata separazione da tutte le possibili faldiontaminazione, quali gabinetti e cumuli di leg

- dispositivi e attrezzature di agevole lavaggidizia e disinfezione.

| locali per il magazzinaggio del latte devono esme

- muniti di impianti di refrigerazione adeguati;

- opportunamente protetti contro i parassiti;

- separati dai locali in cui sono stabulati gli raali, almeno tramite una zona filtro di superficie
adeguata.

- disporre di impianto adeguato di acqua potabimunque con i requisiti previsti per l'acqua thesa
al consumo umano diretto;

- disporre di dispositivi e attrezzature di agevaileggio, pulizia e disinfezione;

- essere collocata sul suolo ripulito da escreneeatiri rifiuti;



- essere concepita in modo che il latte sia pthitante l'intero periodo di utilizzazione;
- essere costruita e rifinita in modo da poter maate pulite le superfici interne.

In caso di stabulazione libera per le vacche irdprane, nell'azienda deve essere presente unadcalaa
zona di mungitura adeguatamente separata dal Idcsiabulazione

Nell'azienda deve inoltre essere possibile:

- isolare efficacemente gli animali colpiti o chessspetta siano colpiti da brucellosi o da tublesipin
ambienti nettamente separati;

- separare dal resto della mandria gli animsuiscettibili di trasmettere al latte carasteche
organolettiche anormali;

- tenere separati ogni genere di animali dai loeadiai luoghi in cui viene immagazzinato, manipolat
refrigerato il latte.

2.4.4 Concimaie e bacini di raccolta dei liquami

Tutti i ricoveri d'animali, di cui al punto 2.4.8evono essere dotati di idonei contenitori pertdeccaggio
dei liquami, letami e assimilabili, come pozzi nezoncimaie coperte, vasche o altra modalita rienu
idonea dal servizio Veterinario e dalla U.O.l.S.P.

Tali contenitori devono essere dimensionatiealizzati secondo la normativa nazionale eorege
vigente in materia.

In particolare le concimaie, per quanto non previddlla normativa, devono distare almeno m. 5,00 da
muri delle stalle, m. 25,00 dalle abitazioni co&ré, confini di proprieta, strade, da pozzi, serbat
opere di captazione d'acqua potabile, almeno m,0RO@alle case non di proprieta del conduttore del
fondo, in modo da non produrre inconvenienti outisital vicinato.

2.4.5 Abbeveratoi

Gli abbeveratoi devono trovarsi ad opportunatatiza, a valle del pozzo, e costruiti cotenfae
di facile lavatura; devono, altresi, essere cirabinda una platea di protezione in cemento cheoigac
e convogli le acque usate o di supero in condottiateriale impermeabile fino alla distanza di 9, dal
pozzo, per essere disperse sul fondo, in modo itevistagni o impaludamenti.

Le acque utilizzate per l'abbeveraggio del bestiai®eono avere requisiti analitici giudicati idowkal
Servizio d'lgiene e Sanita Pubblica dell' Aziendaitaria Provinciale.

2.4.6 Manutenzione delle case coloniche, difesa #lagsetti nocivi

Il proprietario € obbligato a mantenere le casalrurelle condizioni di abitabilita sancite dal peate
Regolamento o, quando tali condizioni manchincgagbrtarvi le opportune riparazioni o completamenti
Nel caso in cui il proprietario non provvede, il f@ane ordina I'esecuzione a danno dei lavori ocotrre
secondo le procedure stabilite dall'art. 105 e esgigi del R.D. 19/07/1906, n. 466 e art. 223 &asgvi
del T.D. sulle leggi sanitarie ed infine il R.D.1265 del 27/07/1934.

Il conduttore di aziende agricole deve praticarpr@prie spese la lotta contro le mosche, le zarzare
pappataci nelle stalle, nei letamai, nei depositateriali putrescibili.

Inoltre, in seguito della richiesta del personalevigilanza del Servizio competente, esso e temgto
esibire il materiale utilizzato per la disinfestaz con i relativi strumenti d'uso.

2.4.7 Acque di vegetazione e scarichi di frantoio

L'utilizzazione delle acque di vegetazione e ghrgthi dei frantoi oleari & regolamentata dallagieq.
574/96, dall'art. 38 del D.L. n. I52 del 11.05.1999al D.M. 6.7.2005 "Criteri e norme tecniche ayafi
per la disciplina Regionale dell'utilizzaziorsgronomica delle acque di vegetazione e deglichi
dei frantoi oleari” e s.m.i..

2.5 AMBIENTI DI LAVORO

Norme generali



1. Il Servizio P.I.S.A.L. dellAzienda Sanitariadinciale esercita le seguenti funzioni:

a) di vigilanza:

- sulla applicazione delle norme in materia di mgiee sicurezza del lavoro in tutte le attivita un sia
presente almeno un lavoratore dipendente o adeggsparato;

- sui casi di infortunio sul lavoro e di malattieofessionali, di propria iniziativa o a seguitoddilega
dell'autorita giudiziaria.

b) amministrative:

- adozione di atti autorizzativi, prescrittivi, amdtivi e rilascio di pareri previsti dalle vigemtorme in
materia,;

- esercizio del potere dispositivo nei confrodelle imprese per lapplicazione direqudiigiene
e sicurezza del lavoro definiti dalle norme. c)othbligo informativo (nei riguardi delle imprese eid
lavoratori):

e sull'applicazione delle norme;

e sulla valutazione e prevenzione dei rischi;

e di educazione alla salute.

2.6. EDILIZIA SPECIALE E NORME DI ESERCIZIO

2.6.1 Ospedali, case di cura, istituzioni sanitarjeambulatori e poliambulatori pubblici e privati

Per tali strutture valgono le norme specifiche eoute in leggi nazionali e regionali.

Si rimanda per elementi di merito a quanto defimi®l titolo primo, paragrafo numero cinque del
presente Regolamento.

2.6.2 Strutture ricettive

La Legge 17.05.83 n. 217 definisce strutture rieetgjli alberghi, i motels, i villaggi- albergo, tesidenze
turistiche alberghiere, i campeggi, i villagguristici, gli alloggi agrituristici, gli eselx
d'affittacamere, le case e gli appartamenti peanae, le case per ferie, gli ostelli per la giouemtifugi
alpini.

2.6.2.1 Alberghi, motels, villaggi albergo, residee turistico alberghiere

Gli alberghi sono esercizi ricettivi aperti al plibb a gestione unitaria, che forniscono alloggio,
eventualmente vitto ed altri servizi accessorgamere ubicate in uno o piu stabili o in partetdbie.

| motels sono alberghi particolarmente attrezzatila sosta e l'assistenza delle autovetture, assicurano
servizi di riparazione e rifornimento carburanti.

| villaggi albergo sono alberghi che, in un'unicaaa forniscono agli utenti unita abitative diskecan piu
stabili e servizi centralizzati.

Le residenze turistiche alberghiere sono eserdgattivi aperti al pubblico a gestione unitaria,ech
forniscono alloggio e servizi accessori in unitdtaive arredate costituite da uno o piu localitate di
servizio autonomo di cucina.

Le caratteristiche igienico-edilizie degli algbr e simili, le condizioni igieniche del ribesercizio
sono fissate dalle norme, di cui al R.D. 24/05/19251102 (Regolamento per rendere obbligatoria
I'attuazione di migliorie igieniche e sanitarie iegberghi), modificato con D.P.R.

30/12/1970, n. 1437, e dal D.M. 22/07/1977 e D9-03-95 n. 97.

Per l'apertura di tali esercizi, € necessaria torezazione ai fini igienico-sanitari, rilasciadal Comune, su
parere del Servizio di Igiene e Sanita Pubblicaseaisi dell'art. 231 del T.U.LL.SS. 27/07/1934263 e
della legge 16/06/1939, n.1112.

L'autorizzazione sanitaria € concessa in mdedinitivo, anche per le attivita esercitateéotazione
stagionale continua. Quando gli alberghi e gliiatercizi di ospitalita restano chiusi per oltren8si, gl
stessi devono comunicare al Servizio Igiene e 8SaRubblica, con almeno un mese di anticipo, la
riapertura, per consentire di predisporre sopoghu ispettivi e di verifica.

L'obbligo della comunicazione sopra citata dovr@ees esplicitamente riportato nell'autorizzazione
definitiva che sara rilasciata.



Il personale degli alberghi, non potra essere assarservizio se non munito di certificato medidiodata
recente e comunque non anteriore a tre mesi datk di assunzione, rilasciato dal Servizio di lgien
Sanita Pubblica, attestante l'assenza di malafgétive e contagiose.

E' fatto in conseguenza divieto ai proprietari acndwuttori degli esercizi sopra menzionati di assw@mer
personale sprowvisto di detto certificato, che élightorio anche per i proprietari o conduttori er e
persone della loro famiglia, qualora prestino sBoyvianche temporaneo e a qualsiasi titolo, nesgrazi
suddetti.

Nel caso in cui il personale in servizio di cui amzi o le persone con lui conviventi contraggana un
malattia contagiosa, detto personale dovra esfientamato al piu presto.

Nel caso d'interruzione dal servizio per malattipes altre ragioni, per un periodo superiore adru, il
titolare dovra richiedere al personale assentdtositificato medico dal quale si evinca che ildaatore non
presenta pericolo di contagio dipendente dalla thi@laedesima.

Si osservano in ogni caso le disposizioni delldrtdel R.D. 24/05/1925, n.1102 e successive mduhfic
ed integrazioni.

Qualora gli esercizi di cui innanzi siano munitildcali e attrezzature per la somministrazione agpiti
d'alimenti e bevande, quali ristoranti, bar e gdjnmilocali medesimi, le attrezzature e il persenatidetto
sono soggetti alla disciplina e ai controlli preévidalla Legge 30/04/1962, n. 283 , dal D.P.R. 3280 e
dal presente Regolamento.

2.6.2.2 Affittacamere

Sono esercizi di affittacamere le strutture compakd non piu di sei camere ubicate in non piu die d
appartamenti ammobiliati in uno stesso stabikei quali sono forniti alloggio, e, eventahte,
servizi complementari.

Gli affittacamere devono assicurare, avvalendobad®rmale organizzaziorfamiliare, | seguenti servizi
minimi d'ospitalita, compresi nel prezzo della caae

- pulizia dei locali ad ogni cambio di cliente dohano una volta alla settimana;

- cambio della biancheria ad ogni cambio di cliesdealmeno una volta la settimana;

- fornitura di energia elettrica, acqua e riscaldato.

Il regime autorizzatorio per gli affittacamere étio previsto dalla vigente Legge Regionale.

Le condizioni igieniche d'esercizio devono seguike disposizioni degli articoli del presente
Regolamento.

| locali devono possedere le caratteristiche stralit igieniche edilizie previste per i locali adai
abitativo.

L'esercizio dovra essere dotato di doppi servizi.

L'attivita di affittacamere pud essere esercitatanodo complementare rispetto all'esercizio doratione,
gualora sia svolta dallo stesso titolare estgre in una struttura immobiliare unitartal caso
l'esercizio puo assumere il nome di "LOCANDA".

2.6.2.3 Case per ferie e ostelli per la gioventu

1 Sono case per ferie le strutture attrezzate prggiorno di persone singole @appi, gestiteal di fuori

dei normali canali commerciali, da enti pubbligsaciazioni o enti privati operanti senza scoploictio per
il conseguimento di finalita sociali, culturali,séstenziali, religiose o sportive nonché da erdz@nde per il
soggiorno di propri dipendenti e loro familiari .

"1 Sono ostelli per la gioventu le strutture ricedtattrezzate per il soggiorno eérnottamentalei giovani

e degli accompagnatori di gruppi di giovani.

Le case per ferie e gli ostelli devono possedseguenti requisiti minimi:

a) camere a piu posti letto di superficie utile rinferiore a mg. 5 e mc.15 per ogni posto lettay co
possibilita di disporre i letti anche col sisteraacastello”;

b) un WC ogni sei posti letto, | doccia ogni 10 fpéetto, | lavabo ogni sei posti letto;
c) almeno una camera ogni 20 con servizio igierdcoessibile, dimensionati ed attrezzati in modo da
consentirne l'utilizzo da parte dei disabili.



2.6.2.4 Case e appartamenti per vacanza

Sono case ed appartamenti per vacanza gli immobitiposti da uno o piu locali, arredati e dotati di
servizi igienici e cucine autonome, gestiti unsanente o in forma imprenditoriale, per l'affitta taristi,
senza offerta d'altri servizi centralizzati, nelrsmp di una o piu stagioni turistiche, con cattiraventi
validita non superiore a tre mesi consecutivi.

Le unita abitative devono avere una superficie manutile complessiva di mg. 28,00 e garantire ypoao
non inferiore a mq. 8,00 per posto letto; devorwmtie possedere i requisiti igienico-sanitari psévper
l'edilizia residenziale.

Gli arredi e le suppellettili in dotazione ai sitigalloggi devono essere in buono stato di
conservazione dal punto di vista funzionale ediige.

Il regime autorizzatorio per le case e appartampeti vacanze e quello previsto dalla vigente Legge
Regionale.

2.6.2.5 Bed and breakfast

| locali destinati allesercizio di Bed and brea#tfadevono possedere le caratteristiche struttuaali
igienico-sanitarie previste dallo strumento urbBeusedilizio del Comune per i locali di civile
abitazione.

| privati che intendono esercitare l'attivita dewo presentare richiesta di autorizzazione al Gunad
allAPT ai sensi dell'art. 9 della Legge 29/03/20@1 35, cosi come previsto dallart. 4 della Legge
Regionale 26/02/2003 n. 2.

Il servizio alloggio deve avere i seguenti requisiinimi:

a) la superficie delle camere adibite alla ricegimon puo essere inferiore a mq 8 per la camegalsire
mq 12 per la doppia;

b) fornitura e cambio della biancheria compresalguia bagno due volte la settimana e al cambio del
cliente;

C) un servizio bagno autonomo rispetto alle esigedella famiglia, con un rapporto non inferiore a
guattro posti letto per ogni bagno;

d) la pulizia quotidiana dei locali;

e) la fornitura di energia elettrica, acqua caldieedda e riscaldamento.

Il Comune e 'APT esercitano il controllo sul rigfgedel mantenimento dei requisiti che hanno datmd
all'apertura e per le inadempienze accertate, pmssomminare sanzioni e sospensione dell’autorianaz
Restano ferme, le competenze in materia, dell’ Adag®anitaria Provinciale

2.6.2.6 Alloggi Agro-Turistici e campeggi
Le strutture agrituristiche dovranno rispettaradéamativa prevista dalla vigente Legge Regionale.

2.6.3 Abitazioni collettive

| collegi, convitti e le altre istituzioni a carate residenziale devono disporre almeno dei seguent
locali:

a) dispensa;

b) servizi igienici composti da un w.c. ogni 6 pdstto, una doccia ogni 10 posti letto e un lavadgmi 6
posti letto. Tali servizi, distinti per i due sesslevono essere realizzati secondo le modalita e le
caratteristiche previste dalla normativa vigente.

c) locale da adibire a guardaroba, convenientemaent&to, per la biancheria pulita e gli effettiquerali;

d) lavanderia o, in assenza, un locale ben veotifr la raccolta della biancheria sporca;

e) locali per infermeria, con numero di posti lgpari al 4% della ricettivita totale dell'abitaz&rsistemati

in camerette di non piu di 2 letti, separate pessge dotate di servizi igienici propri, con accesso
opportunamente disimpegnato, fruibili dai disabili.

Il locale infermeria dovra avere dimensioni nonemidri a mg. 12,00 per singolo posto letto, a Gui s
sommano mq. 7,00 per ogni posto letto in piu;

Tutti gli ambienti devono avere pavimenti di maaé¥i compatto ed unito, facilmente lavabile, pareti
tinteggiate con materiale impermeabile fino a nD02g, inoltre, devono possedere tutti i requisiti



(lluminazione, isolamento acustico, temperaturacandizionamento) previsti per gli alloggi di civile
abitazione.

2.6.4 Dormitori stabili o temporanei per lavoratori

Nei dormitori stabili o temporanei per lavoratagni lavoratore deve avere una camera da lett@kirga

2 posti, avente i seguenti requisiti:

1) camera da letto singola di almeno mq. 7,00 op@odi almeno mqg. 14,00, con altezza non inferare
m. 2,70;

2) bagno, annesso alla camera, completo di lavandiC, bidet e doccia, che rispetti il requisitdlale
fruibilita e comunque con superficie non inferiaren. 2,50 e altezza non inferiore a m. 2,40;

3) l'aerazione e lilluminazione dovranno rispomdarrequisiti del presente Regolamento;

4) l'isolamento termico dovra essere rispondenia abrmativa vigente ed assicurare condizioni di
benessere termico agli utilizzatori;

Nei dormitori devono essere rispettate le disponriziin materia di prevenzione e protezione
antincendio.

2.6.5 Dormitori pubblici

| locali destinati a dormitori pubblici o ad asilbtturni devono essere separati per i due sessvend
avere:

1) le pareti rivestite, sino a m. 2,00 dal suolo, nmteriale di facile pulitura;

2) letti distribuiti in modo che corrispondano almenm.5,00 di superficie e mc.15 per letto; la camera
ad | letto non potra avere superficie inferiore@#r00;

3) gruppo di servizi, separati per sesso, compostd d&C ogni 10 persone, 1 lavabo ogni 5 ed una docci
con acqua calda e fredda;

4) un servizio per la disinfezione e la disindgsbne degli individui, dei panni, delle biandbedei
letti, nonché un servizio per la bonifica individieta

5) una quantita di acqua potabile corrispondente sodrii delle persone da alloggiare ed un numero di
rubinetti di acqua con lavandini necessaria all&@udel corpo.

Tutti i locali devono essere tenuti con la masspuabzia, illuminati con luci notturne ed uniformatitutte

le regole dell'igiene.

Se qualcuno degli alloggiati & colpito da malattizonduttore € obbligato a fare richiesta del regber i
primi e piu urgenti soccorsi.

2.6.6 Alberghi diurni

Si definisce albergo diurno un locale che consemtelienti di usufruire, durante il giorno, di serve
prestazioni dirette all'igiene della persona, quegni, barbiere, parrucchiera, stiratura ahis, e

Non possono essere aperti 0 posti in eserciziagtibeiurni o simili senza autorizzazione del Comuih
guale la concede previo parere del Servizio dingjie Sanita Pubblica dell' Azienda Sanitaria Poaia.

Le docce devono avere una superficie di base rfenare a mq. 4,00 e le pareti, sino a m. 2,0Qetah,
devono essere levigate, impermeabili, suscettbliivatura e disinfezione, con angoli interni &oralati.

Esse devono essere precedute da uno spogliatoisuperficie non inferiore a mq. 2,00, devono essere
riscaldate mediante impianto centrale e forniteaginpanello di allarme.

Dopo ogni bagno si deve procedere alla disinfezitetia vasca ed al cambio della biancheria.

Lo stabilimento deve essere dotato di W.C. in naenm&m inferiore ad uno ogni 10 bagni e di un adegua
numero di lavandini e di locali divisi per la conszione della biancheria pulita e per il depositguella
usata.

Ogni stabilimento deve essere dotato di una congomata di biancheria. Ad ogni utente deve essere
sempre fornita biancheria fresca di bucato.

Tutti gli alberghi diurni devono essere prowvistiaghposito locale di deposito di materiale per Udizie e

per la biancheria di ricambio. Devono essere fliyieir i disabili.

2.6.7 Scuole e strutture recettive per l'infanzia



Gli edifici scolastici devono essere progettati modo da realizzare un sistema ottimale per quanto
attiene sia le dimensioni che la loro localizzaeiotale sistema deve prevedere ogni edificio stiotas
come struttura inserita in un contesto urbaniséicsociale, che garantisca a tutti gli alunni larfazione
nelle migliori condizioni ambientali ed educative.

Deve favorire lintegrazione tra piu scuole di ustesso distretto scolastico, consentire una facile
accessibilita degli edifici scolastici per lo svioignto delle attivita. Tali strutture sono trattatedettaglio
nell'allegato "B" al presente regolamento.

2.6.8 Piscine

La costruzione, lapertura e [lesercizio diiscihe aperte al pubblico sono condizionati
dall'autorizzazione comunale, ai sensi dellard @l R.D. 27 luglio 1934 n. 1265, che viene cosaes
previo parere del Servizio di lgiene e SanRubblica dellAzienda Sanitaria Provinciale.

La costruzione di piscine, con caratteristiche pianto stabile, destinate alluso privato di unleoc
familiare, e' subordinata alla dichiarazione alténta Sanitaria Provinciale sulla destinazionesd'privato
familiare, completa delle seguenti indicazioniairc

- planimetria della vasca, degli impianti e dedbdli servizio annessi;

- tipo di approvvigionamento idrico;

- autorizzazione allo scarico delle acque adellasca rilasciata dalla Provincia, se l'insiise
avviene in fognatura o dal Comune se recapita ioangod'acqua;

- schema delle tecnologie dell'impianto di trattatbeacque in vasca;

- relazione circa i tipi di controllo della qualitiell'acqua in vasca e modalita di gestione detjua di
ricircolo;

- schede tecniche delle sostanze utilizzate neatnenti dell'acqua di ricircolo;

- modalita di trasporto, conservazione e utilizetledsostante utilizzate.

Gli elementi utili a definire i parametri igieniper le piscine e gli impianti natatori sono defid@lla Legge
Regionale 770/07 riportata nell'allegato "C" delggnte Regolamento.

2.7. LOCALI DI RITROVO PRIVATI, DI RIUNIONE E DI DI VERTIMENTO E PER
PUBBLICI SPETTACOLI (impianti sportivi e palestre)

2.7.1 Normativa generale

| locali di cui al presente capitolo devono rispett le norme previste in materia di igiene e sixzae
previste dalla normativa nazionale in vigorsy particolare quelle dettate dalla Circolatel
Ministero dellinterno n. 16 del 5 febbraio 1958 eoltre quanto di seguito previsto dal Decreto
Ministeriale 18/3/96 e successive modifiche edgrdeioni.

Per la loro apertura sono soggette a paimgienico sanitario rilasciato dalla U.O.l.Sd®@mpetente
per territorio.

Per quanto non previsto nel presente capitolo, statte salve le norme generali del presente
Regolamento.

Restano altresi fatte salve le prescrizioni in miatéella Commissione Provinciale di Vigilanza fgali
per pubblico spettacolo, le norme di sicurezza@lapetenze dei Vigili del Fuoco in proposito.

2.7.2 Divieto di fumare

Il fumo di tabacco € il piu noto e diffuso fattatierischio per la salute umana; € scientificamenta/ato che
i catrami contenuti nelle ceneri di sigaretta eatiacco in genere rappresentano un fattore no@vdap
salute individuale e pubblica.

E' vietato fumare nei locali, come previsto ddiiario 1 della Legge 11/11/75, n. 584 e dalla Divetdel
Presidente del Consiglio dei Ministri 14/12/199%5seguito meglio esplicitato dalla Circolare delnidiero
della Sanita n. 4 del 28.3.2001 ed ulteriori matié ed integrazioni, nonché dalla Legge n. 3 del 16
gennaio 2003.

La normativa sopra richiamata, e, in particolataert.l 51 della Legge n. 3/03 persegue il fine prima
della “tutela della Salute dei non fumatori’ conHiettivo della massima estensione possibile daett
di fumare , che come tale, deve essere ritenufpodata generale con la sola esclusione delle entez



espressamente previste

2.7.3 Impianti sportivi, Palestre e Istituti di ginnastica

Gli impianti sportivi, dove si svolgono attivitalalpresenza di pubblico, devono avere i requistati dal
Decreto Ministeriale 18.3.1996: "Norme di sicurepea la costruzione ed esercizio di impianti Spotti

Le palestre e gli istituti di ginnastica, che noreyedono attivita agonistica con presenza di pabbli
dovranno possedere i seguenti requisiti:

- non essere ubicati in locali interrati 0 semirdagy

- laltezza dei vani principali non dovra essereriore ai m .3,00, l'altezza dei servizi e spdgiiaon
dovra essere inferiore a m .2,70;

- tutti i locali devono essere dotati di aerazianeventilazione naturali ed il rapporto illuminarge
aerante deve essere di almeno 1/10 : la supesfxibile, per almeno il

50%, deve essere a parete e le finestre in copedevono avere meccanismi di apertura facilmente
azionabili dal basso;

- laccesso alle palestre deve avvenire tramitspglgliatoi;

- deve essere allestito un locale per il primo eosw attrezzato di lavandino, lettino ed armadi€ito
pronto soccorso, con presidi di primo interventstpm zona il piu vicino possibile all'accesso;

- i pavimenti devono essere di materiale tdie poter essere facilmente lavabili e distafali,
antiscivolo e antisdrucciolo.

Le palestre e gli istituti di ginnastica devonoegesdotati dei seguenti servizi:

- spogliatoi per il personale, con annessa uniéniga e doccia, divisi per sesso;

- spogliatoi per il pubblico divisi per sesso, eghiti a 2 unita igieniche singole, e docce diviesesesso;

- almeno un WC , doccia e spogliatoio accessibdigabili.

Gli spogliatoi per gli utenti dovranno essere datafinestra per consentire |'aerazione.

Essi dovranno essere dimensionati in misura di j6Q.per utente, al netto dei servizi igienici elalel
docce, dovra, inoltre, essere previsto un postoacidoogni 4 posti-spogliatoio ed un 1 lavabo ogni 4
docce, 1 servizio igienico ogni 10 posti-spogliatoi

L'arredo dello spogliatoio dovra prevedere armaidétati di chiave in numero adeguato al numero di
utenti contemporaneamente presenti e di un numéfigisnte di panche e attaccapanni.

La struttura deve essere accessibile ai portaiohatidicap e dotata di almeno 1 WC, 1 doccia ed 1
spogliatoio.

Tali locali dovranno essere dimensionati ed ataBzai sensi della Legge 13/89 e D.P.R. 236/89 e
successive modifiche ed integrazioni

2.7.4 Arene estive cinematografiche

Il piano di calpestio delle arene estive aleessere pianeggiante, eventualmente in fpewndenza,
senza asperita e senza avvallamenti che possotituicescausa di inciampo, senza polvere solleeabil
fango.

Sono proibiti i gradini nelle corsie.

Scale o gradini d'accesso al locale, alla gallediai palchi, dovranno corrispondere alle normeutbblica
sicurezza indicate nella Circolare Ministeriald 6.del 15/02/1951, articoli 489,50 e51.

In particolare i gradini dovranno essere sednalan dispositivo illuminante, in modo da renld
visibili tanto a chi sale che a chi scende.

| gradini devono essere a pianta rettangolare, pestata di almeno cm. 30 ed alzata non superiore a
cm. 17.

Tali norme non si applicano alle arene costruittosdo le norme vigenti per i cinema al chiuso. &nitr
recinto, in prossimita dei confini dell'area, nogvdno trovarsi scoli d'acqua, depositi di rifiiggrgenti di
esalazioni moleste 0 nocive o altre fonti di insaitid ambientale.

Entro l'arena non possono essere depositati matediaattrezzature non strettamente attinentitéifiga
propria del locale.

Ogni arena deve essere dotata di un adeguato nudneeyvizi igienici in relazione al numero dei pos
autorizzati, distribuiti in modo da ben servire ogndine di posti e ben segnalati da scritte inglica
luminose, chiaramente leggibili anche a distanza.



In ogni arena dovranno esserci almeno due WC o@bigdsti, con le caratteristiche di cui al punts.2.
del presente Regolamento.

2.7.6 Carovane e alloggi mobili per i girovaghi

Nel territorio del Comune, senza la preventiva atazione rilasciata dall'Autorita Comunale, siaaree
pubbliche che private, € vietato l'impianto dietizature atte all'esercizio di spettacoli ambulagitistre ed
attrazioni varie, nonché la sosta per oltre 24 dirgirovaghi, dotati di alloggi mobili, esclusi dliea
carattere turistico.

L'Autorita Comunale identifica aree opportunamesatteezzate per la sosta degli alloggi mobili. Take
dovranno essere pavimentate e con sistemi di fac@lscolo delle acque meteoriche, possibilita di
allacciamento alla rete fognaria, all'energia géztted all'acquedotto comunale.

La localita scelta per la sosta degli alloggi modive essere dotata di servizi igienici d'uso fiabb
(latrine e fontane), salvo che i proprietari dedigdoni o della carovana non hanno attrezzatuo@ie.

Dovranno essere fornite sufficienti garanzie re&@tente alla pulizia del suolo pubblico o privatal
momento della partenza dal luogo di sosth; ugilizzatori saranno tenuti al versamento uha
cauzione da € 200,00 a € 500,00 alla Polizia Urpaaarestituirsi, previo accertamento dell'avvenuta
bonifica igienica ambientale.

In caso di mancata bonifica del suolo al momentita deartenza, la cauzione sara incamerata fino alla
concorrenza della spesa che il servizio della Me&dJrbana avra sostenuto per effettuare la puliela
suolo stesso.

Quando si tratti di carovana che comprenda animdibiti a spettacoli o a mostra zoologiche,
lautorizzazione comunale di cui al 1° comma e stibata anche al parere favorevole del Servizio
Veterinario e della U.O.1.S.P. dell'Azienda Samtger quanto di competenza.

In questo caso, inoltre, deve essere garantitoeaihaorretto smaltimento del letame prodotto datgssi.

2.8. ATTIVITA' DI BARBIERE PARRUCCHIERE UOMO DONNA - ESTETISTA -
TATUATORE - PIERCING E ALTRE ATTIVITA' SIMILARI

2.8.1 Locali e servizi

| locali in cui si svolgono le attivita sopradetievono avere un‘altezza non inferiore a m. 2,7(ha u
superficie minima corrispondente a mg. 25,00, peall con un solo addetto, e ulteriori mq 5,00 @gni
posto di lavoro in piu.

Le superfici di cui sopra devono essere calcoddtaetto dei servizi igienici e del locale rigigbo

e nel rispetto in ogni caso di quanto specificamerdntemplato nel Regolamento Comunale di barbiere,
parrucchiere e similari.

Le stesse superfici, secondo i criteri sopra dgfisbno richieste per le attivita di estetistaalgua le
stesse vengano svolte in apposito laboratorio; fgsdno richiesti per attivita di estetista svoltegso
laboratori di barbiere o parrucchiere o similari.

Nei laboratori di tatuatori, gli spazi dove vengaeftettuate le procedure devono essere separddi sth
d'attesa e da quella destinata alla pulizia, s#eaizione e disinfezione delle attrezzature; ieglin questi
laboratori dovra essere presente una netta distiaZra le aree in cui vengono trattati i mategpbrchi da
guelle in cui vengono conservati i materiali puliti

La zona "sporca" deve essere provvista di vascaacqoa calda e fredda per il lavaggio del materiale
Ogni esercizio deve essere prowvisto di almenoeuizo proprio, con antibagno, accessibile direttate
dall'interno, aerato dall'esterno o mediante amgdiedi aspirazione forzata temporizzati con I'asi@ne
della luce ed in grado di garantire 8 vol/h di ntao d'aria per almeno 3 minuti dopo lo spegnimeieita
luce.

Il servizio igienico deve essere dotato di asciugiana perdere, sapone liquido e rubinetteria a oodima
non manuale e disimpegnato con anti WC a tuttazdte

Negli esercizi di nuova attivazione, con superfisigperiore a mg. 80 o con piu di 5 addetti, i srvi
igienici dovranno essere almeno due, anchecamo di trasferimento di attivita preesisteper cui
ricorrano gli stessi prerequisiti.

| locali di lavoro, compreso i servizi igienici, \wEno avere i pavimenti e le pareti, fino all'altezi m. 2,00,



rivestiti in materiale impermeabile e lavabile,modo da consentire una pulizia e disinfezione cetapl
| locali di lavoro devono essere dotati di lavamdissi (uno per ogni posto di lavoro), ad acquareote,
potabile, calda e fredda.

Tali lavandini devono essere provvisti di adatgiesna per lo smaltimento delle acque di rifiut@irbblica
fognatura.

Negli esercizi, ove si usano solventi volatili @iammabili, deve essere disponibile un locale atmadio
separato per la conservazione delle sostanze $agddetti locali devono essere suscettibili di @pido
ricambio d'aria, ricorrendo anche, se necessadiajrea aerazione e ventilazione forzata.

L'impianto elettrico, nei locali adibiti ad attiai di estetica e in cui si faccia uso di appareeddtirici per
uso estetico, € conforme a quanto previsto dallaadCEIl 64-8/7 V2 riguardante “impianti elettriogin
locali adibiti a studio medico”.

Nei laboratori di barbiere, di parrucchiere per wotlonna, di estetica € assicurata la presenzianéna un
estintore.

In caso di locali ubicati allinterno del catro storico e comunque allinterno del perimé&o
urbano, tutti i parametri edilizi possono essre derogati previo parere preventivo rilasciato dia
competente A.S.P. — U.O.L.S.P.

2.8.2 Attrezzature, procedimenti e tecnologie

L'arredamento deve essere tale da permettere ungleta pulizia giornaliera ed una periodica
disinfezione.

| sedili ed i lettini devono essere rivestiti dit@aale lavabile e disinfettabile.

Gli esercizi devono essere forniti di:

- asciugamani e biancheria, in quantita sufficiepée poter essere ricambiati per ogni servizio;

- rasoi, forbici, pennelli, spazzole, pettiproporzionati al numero dei lavoranti; un adiogoer la
conservazione della biancheria pulita;

- diun contenitore per la biancheria sporca,;

- di un contenitore per immondizie;

- diuna cassetta di pronto soccorso contenentdetianti, emostatici monouso e cerotti.

2.8.3 Conduzione igienica delle attivita di barbieg, parrucchiere ed estetista
Al titolare dell'autorizzazione incombe l'obbligola responsabilita dellosservanza delle seguentina
igieniche, anche se la loro applicazione € affidghfzersonale dipendente:

- 1 locali dell'esercizio devono essere tenuti danmassima pulizia e periodicamente disinfettat

- devono essere utilizzati esclusivamente struméatiaglio a perdere ed in particolare lametteseira
MonNouso;

- tutti gli strumenti da taglio non monouso (forbitme, ecc.), che possono venire a contatto con
sangue o con altri materiali biologici, dewensere sottoposti obbligatoriamente, dopo ogni
servizio, a trattamento di disinfezione in autoelaa 121°C per 20 min. o ad altra modalita di
sterilizzazione con prodotti specifici, riconoscigionei dal Servizio lgiene e Sanita Pubbhligaesso

il quale é disponibile I'elenco aggiornatodisinfettanti utili allo scopo;

- attrezzi, quali spazzole, pettini, ecc., devoseeee lavati con detergenti idonei dopo ogni s@ryiz

- gli asciugamani e la biancheria devono esserebig@imdopo ogni servizio; & proibito l'uso di
piumini per spargere il talco o di altre sostamzepolvere, se non ad uso individuale;

- tinture, fissativi ed altre sostanze impiegaten mbevono contenere sostanze nocive alla salute e
dovranno rispondere, per le tinture, ai requismggritti dal D.M. 18.06.1976 e successive moddiell
integrazioni;

- e vietata l'occupazione di minori di anni 16 ‘majbiego professionale di lacche, tinture ed altre
sostanze nocive e nei servizi di estetica allagrerqL. 17.10.1967, n. 977 e D.P.R. 20.01.197&@et
s.m.i.);

- l'applicazione di solventi o di altri prodotti kili, le cui esalazioni possono risultare nocive
fastidiose, deve essere seguita da una rapidabechdénte aerazione dei locali;

- durante l'applicazione di liquidi o sostanze aniimabili, nei locali deve essere evitata I'accemesih



flamme libere e il fumo.

Il titolare dell'esercizio é tenuto a segnalar&aivizio di Igiene e Sanita Pubblica casi o focelaspetti di
pediculosi, tigna, scabbia e di altre malattie wa&a contagiose, dei quali sia venuto a conoscenza
nell'esercizio della sua attivita, nonché di damieriti all'uso di tinture o di altri prodotti Uizzati.

2.8.4 Conduzione igienico sanitaria delle attivitai tatuaggio e piercing

Per le attivita di tatuatori e piercing devono essespettate le indicazioni fornite dalla Circaar
Ministeriale 2.8/256 del 5.2.1998 e successive fiwd ed integrazioni.

Ai fini della prevenzione della diffusione lide malattie infettive, l'esercizio di attiait di tatuaggio
e piercing si svolge secondo il protocollo di cllilegato “E" del presente Regolamento, in comfita
alle indicazioni del Consiglio Superiore di Sanita.

2.8.5 Limitazione delle procedure di tatuaggio e prcing

Non possono essere effettuate procedure di piecitajuaggio su soggetti di eta inferiore a 18 ,afatta
eccezione per il piercing sul lobo dell' orecchi@yio consenso di chi esercita la patria potesta.

E' fatto divieto di praticare il tatuaggio sul viso

E' fatto divieto di praticare il piercing su parminatomiche, la cui funzionalitd potrebbe risultare
compromessa da tali trattamenti (palpebre, laldanag, lingua, apparato genitale ecc.).

TITOLO 1l

IGIENE E TUTELA DELL' AMBIENTE
3.1. TUTELA DELL'AMBIENTE

3.1.1 Principi

Tutelare l'ambiente significa prevenire la creaeiadi inquinamenti o danni alla fonte, piuttosto che
combatterne in seguito gli effetti.

Quando vi siano pericoli di un danno grave e irrapdge, la mancanza di piena certezza scientifiza n
deve impedire I'adozione di misure efficaci peplavenzione del degrado ambientale.

La tutela dell'ambiente consiste inoltre nella eaiwne e riduzione per quanto possibile degli ingmienti

e dei danni ambientali che si siano gia verificati.

Il costo dell'inquinamento é posto a carico dilolproduce.

Nella scelta delle misure di protezione ambientdleprevenzione e contenimento dei fattori inqutnan
l'attivitd di impresa si conforma al principio delinigliore tecnologia disponibile con cio intendenthe
devono essere prese in considerazione tecnichersageroduzione difiuti, a basso consumo di materie ed
energia, a minimo carico inquinante giornalieraridotta probabilita di incidenti che possano alterk
stato dell' ambiente.

In applicazione dei principi suesposti, la valubae del rischio ambientale di impresa e la sceébed
appropriate cautele tecniche sono considerate,ra euspese dell'impresa, nella fase di progetto che
precede l'inizio dell'attivita.

3.1.2 Informazioni ambientali

Ai fini della protezione della salute e della skEzza dei cittadini e della tutela dell'ambienteed d
territorio, il Sindaco, attraverso gli organi tedinii cui al presente Regolamento, puod sempreaidre ai
singoli o alle imprese titolari di attivitanserite o da insediare nell'ambito comunalfarmazioni su
prodotti, lavorazioni, impianti e infrastruttureecpossano costituire un fattore di rischio.

Per la diffusione di tali informazioni al pubblispapplicano le disposizioni vigenti.

Nel caso in cui linsediamento si trovi fuori deondini comunali, ma i riflessi sulla salute e
sullambiente possano riguardare ambiti del propeiwitorio, tali informazioni sono richieste tramiil
Sindaco competente.



3.2. ACQUE

3.2.1 Riferimenti legislativi

Siapplica il D. Igs. 03/04/2006, n. 152 e sue ggstve modificazioni e integrazioni.

Tutte le norme seguenti, sulla tutela delle acaieintendono integrative della normativa attualmreent
esistente a livello nazionale e regionale e snitb@o valide fino alla emanazione di specifichenmative a
livello nazionale e/o regionale per quanto non igenente disposto.

3.2.2 Acque meteoriche

Le strade, le piazze e tutte le aree di uso publ&/ono essere prowviste di idonee opere pecilefacolo
delle acque meteoriche.

Le acque meteoriche provenienti dai tetti, cor@li dai suoli di zona fabbricata devono essere
idoneamente allontanate a cura dei proprietari.

Nelle nuove costruzioni, lottizzazioni, ristwzioni e ampliamenti in zone servite dalldblica
fognatura, si dovranno realizzare reti fognarieasaefe per le acque meteoriche e/o di drenaggictisasire

per le acque luride. In questo caso le acque mebeoe/o di drenaggio dovranno, quando possibisere
adeguatamente disperse nel terreno o altrimerapitte in corpo idrico superficiale.

Nelle zone non servite da pubblica fognatura, le melle acque meteoriche e/o di drenaggio dovra
essere, comunque, separata da quella delle acgde: li loro recapito dovra avvenire in corpo @i
superficiale o per dispersione sul terreno, ovesipds, evitando comunque ristagno d'acqua e
impaludamenti.

E' vietato evacuare acque usate di qualsiasi tigdiante i pluviali ed i condotti destinati alle aeq
meteoriche. E' parimenti vietato usare i pluvialime canne di esalazione di fumi, gas e vapori.

| proprietari di terreni, qualunque ne sia l'ustaelestinazione futura, devono conservarli costaetge
liberi da impaludamenti, inquinamenti ed erbacaglora siano fonte di inconveniente igienico.

Dovra essere posta in atto ogni precauzione atfaewmenire gli incidenti che possono provocare la
percolazione di liquidi o materiali idroinquinamtiil loro scarico in acque superficiali o nelle dotture
fognari e, sia all' interno che all'esterno dagdeidiamenti.

Si dovranno, pertanto, adottare sistemi di intéaz@ine della fognatura in uscita dallo stabilineeigt
inserimento manuale o automatico di serrande, liagtane di contenitori di emergenza di capacita
adeguata, by-pass con recapito in impianto di degaome ...) o, quando possibile, rendendo vascabili
locali destinati a deposito e lavorazione, sigdlanpozzetti e caditoie interne o perimetrandoli con
cordolo di protezione.

Per la prevenzione dei rischi di inquinamento dedls e delle acque, legati ai depositi, si applicén
norme di cui al presente Regolamento.

3.2.3 Deflusso delle acque

E' vietato far defluire liberamente acque di saanovenienti dalle case di abitazione, spazi aliodi
laboratori, stabilimenti, esercizi commerciali ensi, fatti salvi i casi espressamente regolamentat

Le cunette laterali delle strade restano esclusaraendestinate al convogliamento delle acque piuvia

E' vietata lI'esecuzione di lavori nel sottosuolo da impedire il deflusso delle acque sotterrarigepure
vietato sbarrare od altrimenti intercettare corsiadque superficiali, anche a scoipoustriale, senza
l'autorizzazione del Comune e degli altri Enti gawi competenti.

Per la progettazione di insediamenti di superfdicabile superiore a mg. 10.000 deve esserdteedma
relazione idraulica nella quale siano identificale varie soluzioni necessarie ad evitare che
I'impermeabilizzazione dell'area e l'evacuaziondedacque meteoriche possano comportare problemi di
tenuta alla rete scolante presente.

Agli effetti del presente Regolamento sono consitdeacque di prima pioggia quelle corrisponderdr, p
ogni evento meteorico, ad una precipitazione dgw millimetri uniformemente distribuita sull'inger
superficie scolante servita dalla rete di drenaggio

Ai fini del calcolo delle portate si assume chesiiwerifichi in 15 minuti.

| coefficienti d'afflusso alla rete si assumono ipad 1, per le superfici coperte, lastricate od
impermeabilizzate e a 0,3, per quelle permeabilguilsiasi tipo, escludendo dal computo le superfic



coltivate.

Per i corsi d'acqua superficiali iscritti Ilredénco delle acque pubbliche e appartenahidemanio
dello Stato, tutte le opere e i prelievi di acqoac soggetti al rilascio di concessione da partesdevizio
Provinciale Difesa del Suolo, Risorse Idriche eoRie Forestali di Catanzaro e dell'Autoritd Statale
competente.

I Comune puo far sospendere l'esecuzione dei ilalwe ostacolino il naturale deflusso delle acqde e
ordinare il ripristino dello stato preesistente ispdrre i lavori necessari per lo scolo permaneieie
acque.

In caso di inadempienza o di ritardo il Comune peale d'ufficio a spese dell'inadempiente.

| bacini per la raccolta di acque ad uso agricmidystriale o sportivo, oltre a quanto dispostolinagicoli
che seguono, per i casi specificatamente prewsiibono avere le pareti ed il fondo costruiti indmo
tale che sia impedito I'impaludamento dei terrécostanti.

Dovranno essere usati idonei mezzi di disinfestez@l fine di evitare la moltiplicazione degli itise

3.2.4 Autorizzazione allo scarico

Nelle localita servite da pubbliche fognature elgjaborio I'allacciamento al pubblico servizio.

Per le modalita di allacciamento e di autorizzazishapplica il Regolamento di gestione delle fagre
dellEnte competente.

Ai fini dell'individuazione delle pubbliche fognativalgono le disposizioni contenute nell'allegatd
della Delibera del Comitato dei Ministrper la Tutela delle Acque dall'lnquinateendel
4/2/1977 e nella Delibera dello stesso Camitalei Ministri del 30/12/1980 e nelle successiv
modifiche ed integrazioni.

Qualsiasi opera interessante la pubblica fognahma pud essere intrapresa senza aver ottenuto la
preventiva autorizzazione del Comune.

A fine lavori il direttore assevera la conformith @ogetto presentato e al Regolamento dell’ Ente,
relativamente alle opere fognarie. Copie del dedlib e della planimetria del reticolo fognario dev
essere conservata a cura del costruttore e consegl@cquirente del lotto.

Nelle zone agricole non servite da pubbliche fogreatlo scarico in acque superficiali o sul suolo e
autorizzato dagli Enti competenti solo per i casmisti dalla normativa vigente.

La domanda di autorizzazione allo scarico deveresgesentata contemporaneamente alla domanda di
concessione, autorizzazione edilizia o denunciaizio attivita.

Lo scarico non puo essere attivato fino a quandosiestata ottenuta la relativa autorizzazione.

La domanda deve essere presentata nei seguenti casi

- per i nuovi insediamenti e per quelli soggettaadpliamento o ristrutturazione;

- in occasione di modifiche che comportino variaziqualitative e/o quantitative dello scarico.

In caso di subentro di titolarita senza modificeea essere presentata domanda di voltura. L'anézigne

ha durata di quattro anni.

Un anno prima della scadenza, il titolare dellaiscadeve presentare domanda di rinnovo.

Fino al rilascio della nuova autorizzazionetitolare dello scarico deve continuare #emperare
alle prescrizioni indicate nell' atto in scadenzaire ogni caso, alle disposizioni e regolamentazion
vigenti a quel momento.

3.2.5 Modalita di depurazione e smaltimento deglifBuenti provenienti da fossebiologiche Le norme
tecniche generali di riferimento da seguire nelalizzazione e dimensionamento degli impianti sono
qguelle previste dalla Delibera del 4/2/1977 del @ato Ministeriale per la Tutela delle Acque
dall'Inquinamento e successive modificazioni egrdaeioni.

Gli insediamenti civili, con un numero di vani supee a 10, e gli scarichi a questi assimilabitpyenienti

da attivita di produzione beni e servizi, che nenapitano in pubblica fognatura, sono tenuti athllzse
sistemi di depurazione ad ossidazione totale aorcoio fanghi od altre tecnologie, che nell'utitizsi sono
dimostrate di pari efficacia.(es. evaporotrasporag)

In ogni caso si deve provvedere ad evitare qualkinsgarico che determini la presenza di germi
potenzialmente patogeni in corsi d'acqua supelificianaleodoranze o ristagno di liquidi biologici.

Lo scarico deve recapitare in un corpo idrico cb&icari la presenza di un minimo di portata duranti®



il periodo dell'anno.

Le fosse biologiche devono avere una regolare maamigne, provwedendo alla pulizia e rimozione dei
solidi almeno una volta I'anno o con frequenza noaggecondo il dimensionamento della fossa.

Le operazioni di pulizia devono essere effettuabeliante attrezzature idonee senza dar luogo alifasti
inconvenienti igienici per il vicinato o produrmguinamento del suolo o delle acque.

Gli effluenti devono essere conferiti ad impiantdépurazione mediante autospurgo, autorizzatagporto

di rifiuti.

Nelle zone agricole non servite da pubblica fogratlo smaltimento per sub - irrigazione degliwdfhti di
insediamenti civili, provenienti da fosse settioheda fosse Imhoff, & consentito soltanto su terdéni
proprieta, annessi all'insediamento, ed a distatizalmeno m.20 da abitazioni e m.30 da pozzi per
l'approvvigionamento idrico, in modo da evitarechisper la sotto stante falda acquifera, da accsrtan
adeguata documentazione tecnica.

E' in ogni caso vietato smaltire scarichinndepurati, provenienti da insediamenti civiiediante
dispersione nel terreno, tramite pozzi assorbespiandimento sul terreno agricolo.

Lo smaltimento in agricoltura dei fanghi di depuoae, compresi i residui solidi derivanti dalla igid
delle fosse biologiche, deve avvenire secondo dpadiizioni previste dal Decreto Legislativo, 27 rgEa
1992, n. 99 e successive modifiche ed integrazioni.

Gli insediamenti civili esistenti, in occasione whodifiche ampliamenti, ristrutturazioni, ecc., dawno
adeguare il loro sistema di scarico alla preseotmativa.

Per le zone non fornite da fogna comunale si pulizagre per la depurazione anche il sistema della
evaporotraspirazione, opportunamente dimensioalteno 6 mq per abitante e/o abitante equivaleitte.
sistema proposto deve essere dotato di pafaw@revole espresso della competente U.O.I.S.P.
dellASP.

3.2.6 Caratteristiche a perfetta tenuta delle fosssettiche

Le fosse settiche o biologiche devono avere leeggoaratteristiche:

a) impermeabilita assoluta;

b) ubicazione in terreno libero, a valle di pozabature e serbatoi di acqua potabile, ad unardist dalle
fondazioni e muri perimetrali degli edifici non @érfore a m.1,50, con interposizione di argilla traal
materiale impermeabile;

C) essere prowvisti di adeguato sistema di sfiato.

Sono vietati i pozzi neri. Nel caso di ristruttucad 0 demolizioni con ricostruzione, i pozzi npreesistenti
devono essere rimossi seguendo le modalita predadise normativa vigente.

3.2.7 Protezione dellinquinamento delle acquesotterranee provocato da depositi di prodotti
pericolosi

| serbatoi destinati allo stoccaggio e detenziongrddotti potenzialmente idroinquinanti o che @gano
sostanze persistenti, bioaccumulabili o tossichelgpeita acquatica, in particolare nelle aree esdili,
possono essere installati solo fuori terra.

L'interramento di serbatoi o contenitori assimiiadiammesso quando lo impongano validi e giustific
motivi di sicurezza e quando la situazione idroggimla del sito lo consenta, previa autorizzazioeke d
Comune o di altri Enti competenti.

A tal fine l'interessato deve presentare, in atiegdla concessione o autorizzazione edilizia, ief@zione
geologica-geotecnica firmata da geologo, ingegnarerario o ingegnere ambientale, ed una descezion
delle modalita di installazione e delle misure deyenzione, che assicurino il contenimento delledipe
lispezionabilita del manufatto ed il controllo nempo della tenuta del serbatoio.

Se il serbatoio & destinato a contenere sostafiaenimabili € obbligatorio 'esame del progetto date del
Comando Provinciale dei Vigili del Fuoco.

Si consideraerbatoioil complesso:

1. serbatoio vero e proprio per lo stoccaggiondi determinata sostanza o preparato;

2. tubazioni ad esso collegate nel tratto compfiesid serbatoio stesso e l'impianto da esso servi

Sono esclusi: fosse settiche, fognature, acquedtatidotti, gasdotti, impianti minerari.

Nella costruzione e installazione di nuovi serbatderrati devono essere adottate le seguenti leaute



minimali:

a) Il fondo del serbatoio deve trovarsi al di sogel tetto del corpo acquifero, in condizioni tii evitare
rischi di contaminazione dello stesso;

b) il serbatoio deve essere protetto da corrosi@anagenti esterni o danneggiamenti di altro tipo Ip
durata della sua vita;

c) devono essere adottate soluzioni impiaohst atte alla prevenzione di perdite dizoze;

d) il materiale con cui e costruito il serbatoi iesuoi accessori deve essere compatibile coodtasze
da immagazzinare;

e) devono essere installati dispositivi di contrgler I'evidenziazione delle perdite;

f) deve essere compilata una scheda di impiani delve accompagnare il serbatoio per tutta la saa v
Le prove di tenuta del serbatoio (minimo 6 ore gl@essione di un bar) devono avere frequenza
guinquennale.

Rimane l'obbligo di ottemperare alle disposiziomgewnti in materia di infortuni sul lavoro, di si@aza
di impianti e di apparecchi a pressione.

Disposizioni particolari:

| serbatoi a parete unica vanno inseriti in strettdi contenimento in calcestruzzo aventi le seguen
caratteristiche:

a) essere impermeabile alle infiltrazioni dalbesb;

b) possedere un pozzetto per il caricamento deas®o;

c) il fondo della vasca deve presentare una peraderninima del 2% verso il punto in cui € allocato u
pozzetto di raccolta;

d) il volume tra vasca e serbatoio deve esserapiie con materiale inerte e asciutto. Il pozzeltwe
possedere un dispositivo di drenaggio, nel quakizmmare un tubo spia che permetta di campionkre g
eventuali liquidi presenti;

e) iserbatoi devono essere montati su sellegatteno mm. 200.

| serbatoi a doppia parete devono essere prostireamente mediante un trattamento contro la siorme.
Non sono ammessi serbatoi in solo calcestruzza@onéenitori visivamente avariati, difettosi o instao
che siano stati recuperati da altri usi senza essmrificati e resi di nuovo idonei.

Il sito di interramento del contenitore deve essagnalato con etichette o targhe di identificazidalle
sostanze pericolose contenute, come previsto dagf.14.08.96, n. 493 e s.m.i..

In caso di deposito di rifiuti 0 acque usate, ihtemuto deve essere identificato anche con rifarimal
Codice del Catalogo Europeo dei Rifiuti.

Nelle vicinanze dei depositi interrati € fatto éita di svolgere attivita incompatibili con le sosta
immagazzinate.

E' fatto divieto di utilizzare per la detemze dei rifiuti e delle acque usate, ancke
potenzialmente riciclabili, serbatoi interrati aetiui costruzione e installazione non siano stdtdtate le
cautele suindicate.

| serbatoi esistenti non adeguabili alle presemtne devono essere dismessi.

In ogni caso la dismissione deve avvenire entroreaitre 10 anni dalla data di installazione, quandta,
previa bonifica del contenitore. Il contenuto residdeve essere eliminato secondo quanto preve@ono |
disposizioni vigenti.

Il riempimento deve essere effettuato con sabbia altdo materiale inertizzante; se e prevista
asportazione, l'area deve essere ripristinata.

In caso di perdite il serbatoio va rimosso immeatiznte. Per i serbatoi interrati privi di dispositli
protezione o di monitoraggio delle perdite, in cdsmecessita, devono essere installati uno o @azigspia

in punti tali da catturare il flusso di falda, dlealella stessa.

3.2.8 Eliminazione degli oli usati

Si applica il Decreto Legge 27 gennaio 1992, n.e9b Decreto Legge n.22/97 e successive modifiche
ed integrazioni.

Ogni azione inerente la manipolazione di oli usath deve produrre inconvenienti igienico- ambiantal
0 sanitari.



3.2.9 Trasporto di liquami, acque reflue e fanghi ddepurazione

Il trasporto in conto terzi di liquami, acque refle fanghi di depurazione, provenienti da insedrme
civili o produttivi deve avvenire mediante l'utii@ di mezzi vettori iscritti all'Albo degli Smalbiti.

Ogni trasporto deve essere accompagnato da un lemioali identificazione nel quale siano riportéte
generalita del produttore, la provenienza, la dagione, la descrizione delle caratteristiche ctwnfisiche
del prodotto da smaltire.

3.2.10 Divieto di balneazione

E' vietata la balneazione nei corsi o specchi daayperficiali comunali.

E' vietata la balneazione in corsi o specchi d'acghe presentino caratteristiche in contrasto eon |
normativa vigente o che presentino rischi speqifésila salute

3.2.11 Tutela dell’'habitat dei corsi idrici superfciali.

E' vietato eliminare o controllare, tramite linden e/o l'uso di diserbanti o disseccanti, lo gypa
della vegetazione sul ciglio delle strade, nei ifaisscolo delle acque piovane, nei canali di seidi
irrigazione e nei corsi d'acqua in genere.

Ai fini dell'applicazione della norma, sono da ddesarsi corsi d'acqua in genere tutti quelli agdie
con la rete idrografica superficiale.

E' altresi vietato preparare soluzioni di fitofanipaliserbanti e disseccanti sulle rive e sui pdetifossi e
dei canali di scolo e di irrigazione.

Si fa obbligo ai proprietari frontisti di provveder

a) al mantenimento delle sponde dei fosserddit alle strade in modo da impedire ihfrenento del
terreno;

b) alla pulizia e all'espurgo del fondo dei fodsiscolo e di irrigazione in modo da garantireilero
deflusso delle acque;

c) allo sfalcio della vegetazione esistente syllcstradale.

Su almeno una delle sponde é vietata l'eliminazideéa vegetazione naturale, salvo specifica deroga
comunale.

3.3. SUOLO

3.3.1 Riferimenti legislativi

Tutte le norme sulla tutela e sulligiene del lsusi intendono integrative della normativa attoente
esistente a livello nazionale e regionale e sindbemo valide fino allemanazione di specifica ndivaaa
livello nazionale e/o regionale.

Per le autorizzazioni allo scarico sul suolo silappl punto 3.2.4 del paragrafo precedente.

E' wvietato lo scarico sul suolo di wuifi liquidi o solidi senza [lautorizzazione
del’Amministrazione Provinciale.

3.3.2 Pulizia del suolo

Coloro che, per qualsiasi titolo ne hanno l'usaostenuti a provvedere in solido alla pulizia deltee,
degli spazi, dei viali, dei cortili, dei passaggi rdgione privata che li fronteggiano. Qualora, e
ordinanza, non vi provvedano, il Comune intervarcianno degli aventi titolo.

Oltre alla pulizia di dette aree i proprietari sarauti ad effettuare sistematici interventi dtdo&i parassiti
ed adottare le cautele necessarie ad evitare tteeadee divengano ricettacolo degli stessi.

| concessionari di suolo pubblico provvedono alléizia delle aree avute in concessione.

| ruderi che possono, in qualsiasi modo, arrecaturtbo ai,vicini e/0 nocumento alla comunita devon
essere eliminati e I'aria bonificata.

Qualora, previa ordinanza, i proprietari non pralawo, il Comune interverra coattivamente a spegk de
aventi titolo.

3.3.3 Protezione del suolo dall'inquinamento - Depti esterni



Gli stoccaggi esterni, fuori terra, di materie peinsemilavorati o rifiuti, anche se recuperabilprodotti
finiti, devono essere realizzati e condotti in moda non produrre inquinamento del suolo e senza
produrre inconvenienti igienici o fastidi al victoa

Rimane l'obbligo di ottemperare alle disposiziomgewti in materia di infortuni sul lavoro, sicurezz
impianti, prevenzione incendi, apparecchi a pregsio

Sono assoggettati alle presenti norme tutti glicstggi di nuova installazione o esistenti alla ddita
entrata in vigore del presente Regolamento, déstifia detenzione di sostanze o preparati pergiptdi e
grassi animali e vegetali, combustibili ed altretenia liquide o solide, potenzialmente idroinquinan
compresi i rifiuti anche se recuperabili, per giszssquantitativo.

Sono parimenti assoggettati gli stoccaggi, annessterni ad impianti, macchinamttrezzature enezzi di
locomozione, quando ne sia previsto l'uso, il recam la demolizione, non ancora sottoposti a wmif

Sono infine assoggettati gli stoccaggi di oli esagsiando il quantitativo immagazzinabile non supB&00

litri.

Le piazzole prescelte per la destinazione dellecsiggio devono essere poste a distanza di sicurezza
dal transito di veicoli, dalla movimentazione dinsiadiverse, da pozzetti e caditoie, da terrenoonedda
acque superficiali correnti o stagnanti, collodatimodo da non produrre fastidio ai residenti.

Ogni stoccaggio costituito da uno o piu recipientbili quali fusti, barili, taniche, cisternetteserbatoi
carrellabili, deve essere posto su pavimentazioreap su sede dotata di pozzetto di raccolta ger gl
sversamenti e di cordolo perimetrale di altezzamandi 20 cm.

Per piccoli quantitativi sono ammessi sistemi dnteaimento a cassonetto, fabbricati allo scopo, se
garantiscono la medesima efficacia.

per quantitativi superiori ai 10 mc € d'obbligpdlssaggio a recipienti fissi di adeguata capacita.

| cassoni scarrabili destinati alla raccolta diautiirecuperabili devono essere a tenuta stagna.

| materiali di costruzione dei contenitori devonesere compatibili con le sostanze detenute e eesist
all'eventuale azione corrosiva. Non sono ammesbasa in solo calcestruzzo, né contenitori visieame
avariati, difettosi o instabili o che siano stacuperati da altri usi senza essere bonificatise dienuovo
idonei.

| recipienti fissi quali serbatoi, silos, cisteroeassimilabili devono essere posti a terra, surpaniazione
piena, su sede dotata di bacino di contenimentmidime complessivo pari alla terza parte della capa
dei recipienti stoccati e non inferiore alla capeaaitile del serbatoio piu voluminoso. Se il s¢oip e
unico il volume utile deve essere pari alla citpadel serbatoio. Il bacino deve essere inoltreifo di
pozzetto per il recupero liquidi giercolazione grovvisto di copertura atta ad impedire I'accunmiddie
acque piovane. Non sono ammessi i condotti di s@ahi volume utile del bacino non puo essere 2#dio
per il deposito di altri prodotti o materiali.

Nella costruzione, localizzazione e posa in operarmdanufatti posti a contenimento dei depositi deve
aversi riguardo alle proprieta chimico-fisicheale caratteristiche di pericolosita dei prdistbccati.
Non possono essere detenute nella stessa sedeniné & contatto durante la posa o la movimentazion
materie tra loro incompatibili, suscettibili di ggee pericolosamente tra loro, dando luogo allanfarione

di prodotti esplosivi, infammabili, tossici, nogiwvvero allo sviluppo di pericolose quantita dlare.

| depositi devono essere realizzati a sufficienistadza da attivita incompatibili con le sostanze
immagazzinate. La detenzione all'aperto, con espos ai raggi solari, € vietata per le sostanze o
preparati che volatilizzano con il riscaldamentalve che non siano installati sistemi di refrigeoaz
dei contenitori (tipo serpentine, camicie esternaimili) o sistemi a ciclo chiuso, che garantiscaho
completo recupero dei vapori.

| recipienti, fissi o mobili, devono essereontrassegnati con le etichette o targhe di
identificazione delle sostanze pericolose contemmat®e previsto ai sensi del D.Lgs 14.08.96, n. 493
s.m.i..

In caso di deposito di rifiuti 0 acque usate, innuto deve essere identificato anche con riferime
al Codice del Catalogo Europeo dei Rifiuti.

| contenitori possono essere movimentati solo goaswho ben chiusi. Eventuali travasi vanno efféttua
all'interno della piazzola di stoccaggio, per aspwne dai contenitori (0 con altra tecnica giathc
sicura dall'Autorita’ Sanitaria Locale U.O.l.§,Pdisponendo di materiale assorbente per rdieceg
eventuali gocciolamenti.



3.3.4 Protezione del suolo agricolo

Per I'utilizzo su suolo agricolo di ammendanti wi g@rodotti ad azione fertilizzante comunque dema,

che provengano dalla lavorazione di residui ordamiostituiti da scarti riutilizzabili del settore
agrozootecnico, conciario, alimentare, del legr@ladcarta ecc. con rifiuti industriali, rifiuti 8di urbani e
assimilabili, deiezioni e fanghi di depurazione eui requisiti, ai fini delle caratteristiche agooniche e
della tutela ambientale, non siano ancora fissati legge, si applicano i limiti e le condizionepiste
per lutilizzo di compost, come da D. Lgs. 152/200®itilizzo € ammesso solo previa dimostrazione da
parte del fornitore di un certificato di analistestante sia il rispetto dei limiti di accettailiper le
caratteristiche agronomiche che quello ai fini @lalitela ambientale, che vengono riportate netella
seguenti:

Caratteristiche agronomiche
Parametri

Unita di Misura Limiti di accettabilita

Materiali inerti % sostanza secca 3
Vetri (vaglio) Mm 3
Vetri (quantita) % sostanza secca 3
Materie plastiche % sostanza secca 1
Materiali ferrosi % sostanza secca 0,5
Umidita % sostanza secca <45
Sostanza organica % sostanza secca > 40
Sostanza unificata % sostanza secca > 40
Rapporto C/N <30
Azoto totale % sostanza secca <1
P203 % sostanza secca >0,5
K20 % sostanza secca >04
Granulometria Mm 0,5-25

Limiti di accettabilita ai fini della tutela ambientale

Parametri Unita di Misura Limiti di accettabilita
Salmonella N°/50g Assenti
Semi infestanti N°/50g Assenti
PH Unita di PH 6-8,5
Arsenico mg/kg di sostanza secca 10
Cadmio mg/kg di sostanza secca 10
Cromo I mg/kg di sostanza secca 500
Cromo IV mg/kg di sostanza secca 10
Mercurio mg/kg di sostanza secca 10
Nichel mg/kg di sostanza secca 200
Piombo mg/kg di sostanza secca 500
Rame mg/kg di sostanza secca 600
Zinco mg/kg di sostanza secca 2500

Prima del deposito in campo e dell'applicazioreanthendante o altro prodotto ad azione fertilizzante
comunque denominato, deve aver superato un prodessaturazione per un tempo sufficiente, in modo d
non presentare attivita di sostanze in fermenta&zion

Qualora 'ammendante sottoposto a controllo nonesw risultare conforme alle presentrme o
confermare quanto attestato dalla certificazione &h accompagna, l'acquirente €& tenuto a restituire
immediatamente la merce. Della restituzione dewess®ere conservati i documenti di trasporto e dirita

per la presa visione da parte degli agenti accertat

Nelladdizione al suolo di composto, ammendamntialtri prodotti fertilizzanti, come sopra defin
non devono essere superate le concentrazioni loeitenetalli e i quantitativi massimi applicabiémpanno,

cosi come indicati nella tabella seguente:

Parametri Concentrazioni max nel terreno| Quantitativi max applicabili (g
(mg/kg di terreno secco) per ha e per anno)
Arsenico 10 100
Cadmio 3 15




Cromo Il 3 15
Cromo IV 50 2000
Mercurio 2 15
Nichel 50 1000
Piombo 100 500
Rame 100 3000
Zinco 300 10000

La distribuzione sul suolo di prodotti liquidi o I deve essere effettuata ottemperando alle
disposizioni previste nel paragrafo relativo aghsdimenti di liquami.

Per scopi diversi dalla fertilizzazione non € cogqumammesso |'uso sul suolo di materiali provendait
recupero di rifiuti o di altre materie prime chenndentrino tra quelle in uso nelle corrette prhagic
agronomiche.

In ogni caso l'utilizzo di concimi, ammendanti driaprodotti similari o il loro stoccaggio deve anire
senza dar luogo ad inconvenienti o fastidi perciinato, parassiti o altro.

3.3.5 Rifiuti

Siapplica il D.Lgs. n. 152/2006 e successive irdegni e modificazioni.

Fatti salvi gli adempimenti previsti dalla normatiin vigore, per la tutela delle diverse matricibéentali
non altrimenti protette si applicano le norme tebhaidel presente Regolamento.

La raccolta, il trasporto e lo smaltimento deiutifisolidi urbani, come pure la pulizia delle apadbliche,
vengono praticati in conformita al Regolamcnto Coala dei servizi per lo smaltimento dei rifiuti arb e
assimilati e per la raccolta differenziata.

E' vietato spargere, depositare in recipienti apadcumulare sul suolo pubblico o negli spazi weta
privati le immondizie, le sostanze putrescibilimateriali infetti o capaci di svolgere emanaziosailubri o
moleste.

Le aree scoperte, entro il perimetro dell' abitakelhbono essere idoneamente recintate in modoitaesv
lo scarico abusivo di rottami, residui industriathateriali, oggetti e scorie di qualsiasi naturd. |
proprietario dellarea €& tenuto a vigilare e adisare le autoritd preposte, circa eventuali sbaric
abusivi; in mancanza di denuncia e tenuto al tiimdsdella situazione dei luoghi a proprie spese. A
seguito del riscontro di inosservanza delle vigewtime, il Comune adotta ordinanza per la rimozione
lavvio a recupero o a smaltimento e ripristinol'deda nei riguardi del responsabile dell'abbandeno
deposito incontrollato di rifiuti sul suolo o naltto suolo o della immissione di rifiuti allstato solido

e liquido nelle acque superficiali e sottee@an

Il responsabile cui e diretta l'ordinanza procadealido con il proprietario e con i titolari diriii reali
e personali di godimento dell'area interessatguali la violazione sia imputabile a titolo di dalccolpa.
Decorso senza esito il termine fissato dall'ordraai Comune procede all'esecuzione in dannoatgjetti
obbligati ed al recupero delle somme anticipate.

Qualora si riscontrino situazioni determinate déuti che costituiscano rischio per la salute plidde
ambiente, il Sindaco, con ordinanza contingiledeurgente, dispone il ricorso temporaneo a spdoiahe
di gestione dei rifiuti, anche in deroga alle dsip@ni vigenti.

E' inoltre vietato bruciare all'aperto pneumatgtpppie, residui di gomma, di materie plasticheacst,
pellami, cascami vari e altri materiali che possanginare fumo od esalazioni moleste.

In ogni caso ogni operazione inerente i rifiuti ndeve dar luogo a sviluppo di parassiti 0 determeina
inconvenienti per il vicinato.

Al riscontro di inosservanza delle vigenti normeagplicano le sanzioni penali e amministrativevjsie
dagli artt.254-255-256-257-258-259-260-261-262-283 D.Lgs.152/2006.

3.3.6 Bonifiche di suoli o falde contaminati

Il responsabile dellattivita che ha provocatsa contaminazione del suolo o delle acgtiesanee

e tenuto a ripristinare la situazione preesistefiteinando le cause della contaminazione o mettenido
condizione di non nuocere.

Nel caso in cui il responsabile della contaminagicon sia individuabile, il Sindaco emana ordinanza
di ripristino a carico del proprietario del terreno



3.3.7 Messa in sicurezza, bonifica e ripristino améntale dei siti inquinati

Il Comune ¢ titolare delle seguenti attribuziont@lo V parte IV D. Lgs. 152/2006) :

1. riceve il Piano di caratterizzazione, il Pian@lminare ed il Progetto definitivo, predisposgrpla
bonifica e il ripristino ambientale e di messaitusezza permanente;

2. approva nei tempi fissati dalla normativa vigerrichiedendo eventuali integrazioni e imponendo
eventuali prescrizioni, i piani e i progetti pretdn fatte salve le tipologie di interventi di bbca e
ripristino ambientale, individuati dalla Regionehec possono essere realizzati senza preventiva
autorizzazione;

3. ha la facolta di autorizzare interventi di bmai e ripristino ambientale, ai fini della tutela
ambientale e sanitaria, anche qualora dalggito preliminare non risultino osservati i valdi
concentrazione residui, previsti dalla norma, parlgrogetto dimostra che gli stessi non possssee
raggiunti; in tal caso puo determinare limitazitemporanee e permanenti o particolari modalital'pso
delle aree, anche con possibili variazioni deglirsienti urbanistici;

4. ha la facolta di autorizzare messa in sicurgeaananente e ripristino ambientale, qualora laefon
inquinante sia costituita da rifiuti stoccati epilogetto preliminare dimostri I'impossibilita altanozione

di rifiuti stessi; in tal caso possono restare citicsolo i rifiuti presenti nel sito ed i residoiiginati dal
loro trattamento;

5. riceve la comunicazione di chiunque, anche amiera accidentale, denunci il superamento derivdio
concentrazione limite, accettabili, fissati dalarma e la successiva comunicazione del responsdéila
situazione circa i provvedimenti per la messa qurgizza di emergenza adottati o in fase di esecezu

tali interventi il Comune verifica l'efficacia;

6. riceve le comunicazioni di avvenuto superamelgite concentrazioni massime ammissibili, non@hé |
comunicazioni degli interventi di messa in sicueezd emergenza, rispettivamente entro 48 e 96 ore
dall'accaduto; entro trenta giorni dal ricevimewtella comunicazione, verifica l'efficacia degli angenti

di messa in sicurezza d'emergenza adottati ed Hactdta di fissare prescrizioni e interventi inmagyi,
con particolare riferimento alle misure di monitgg# da attuare;

7. esercita la vigilanza in materia, adottarglp eventuali provvedimenti amministrativi (omelnza di
diffida ad adottare i necessari interventi di messasicurezza d'emergenza, di bonifica e ripristino
ambientale).

Per l'esercizio delle proprie attribuzioni, il Comeusi avvale dellA.R.P.A.CAL. e del Dipartimento d
Prevenzione dellAzienda Sanitaria, ognuno per riegpge competenze, quali forniscono il necessario
supporto, predisponendo ed inviando al Comune maippopartecipando alla Conferenza dei Servizi, in
merito a :

- valutazione dello stato di contaminazione di tio; S

- valutazione della messa in sicurezza temporaeksitd inquinato;

- valutazione dei piani e progetti di bonificarigristino ambientale del sito interessato;

- valutazione dei risultati della bonifica e rign.

Successivamente, gli stessi trasmettono all'Anstnazione Provinciale, titolare della cert#fione, i
pareri di avvenuta bonifica e ripristino ambientads sito.

3.3.8 Detenzione di rifiuti putrescibili - divietodi canne di caduta

| titolari di laboratori di preparazione di sostara@imentari di collettivita o di mense collettivegestori di
pubblici esercizi nei quali si producono, si conammo si vendono generi alimentari, che dianmgd a
rifiuti  suscettibili di rapida putrefazionedevono provvedere alla conservazione tempordaea
rifiuti solidi prodotti in appositi contenitori dlonee capacita.

| titolari di attivita ambulanti, sia che operinmgolarmente che collettivamente in mercéére o simili,
devono munirsi di contenitori a perdere, nei qaatimettere tutti i rifiuti provenienti dalla lorotiaita.

Tali contenitori devono essere chiusi e depositagjli appositi raccoglitori o spazi disposti dal

Servizio di Nettezza Urbana.

Negli edifici ad uso di abitazione e vietata latcazione delle canne di caduta delle immondizie.

3.3.9 Pulizia indumenti, tappeti



E' vietato spolverare o battere indumenti perspnafipeti od altri oggetti d'uso domestico, quano
possa arrecare danno ai passanti o al vicinatdtresi, vietato stendere la biancheria su balefmifacciate,
visibili dalla pubblica via; e consentito, invecstendere la biancheria su facciate interne, previa
deliberazione dellassemblea condominiale.

3.3.10 Norme generali per lo spandimento agronomicul suolo dei liquami zootecnici

La presente regolamentazione integra e completatgugia espressamente previsto dalle disposizioni
vigenti in merito allo spandimento sul suolo dulagni di origine animale.

Lo spandimento dei liguami sul suolo non deve causaconvenienti per la salute pubblica, ridurre la
permeabilita del terreno o produrre inconvenientibeentali come la formazione di aerosoli e la
diffusione di odori.

La distribuzione controllata del liquame sul sudtovra avere luogo mediante i sistemi tecnici déesani
appendice e/o dal Codice di buona tecnica agriticdai al D.M. 19 aprile 1999.

Altri sistemi possono essere autorizzati previautegdione dell' autorita competente, caso per caso,
sentito il Dipartimento di prevenzione, U.O.l.S.Bd, in base alle caratteristiche ambientali del sitdel
liguame, alla natura del terreno, allo stato deflgetazione ed alla destinazione degli eventuadigiti.

E' vietata la distribuzione a pressione, mediansoldi "gettoni”, nelle aree urbane e nelle agreale di
rispetto dell'abitato, nonché in condizioni di veanche moderato.

L'impianto di distribuzione deve essere condottomiado da non interessare abitazioni vicine o vie di
pubblico passaggio per un raggio di 80 metri dafioe di proprieta o della sede stradale

Le modalita di applicazione dovranno evitare cliguami pervengano su aree non autorizzate od tmgget
di divieto cosi come nei corpi idrici circostantte il sistema adottato prevede di installare
canalizzazioni di trasporto per il liqguame, la zafigposa dell'impianto non deve coincidere condter
scolante interna all'appezzamento, mentre devardisgtimeno m.5 dai corpi idrici vicini.

La rete scolante interna all'appezzamento non ps@re utilizzata come contenitore temporaneo daliee.
Allatto della somministrazione del liguamedovra essere evitato ogni fenomeno di
ruscellamento, deve, inoltre, essere assicura@demuata sorveglianza durante la somministrazibne.
caso di incidente con perdita di liquami il titadan suo dipendente deve mettere tempestivameoigeira,
anche tramite terzi, macchine e attrezzature pepdaare e raccogliere le perdite.

Se lo spandimento avviene su colture in atto sralmo rispettare le esigenze d'acqua e di nutriienparte
della vegetazione. Sono da evitare eccessi di notdad'acqua nel suolo, stagnazione e impaludamento
Le operazioni non possono essere eseguite camehtesaturo, gelato o innevato.

L'applicazione del liquame dovra essere intervaltid periodi di interruzione di durata e frequetatiada
assicurare, in relazione anche alle modalita dirsomstrazione, l'aerazione del suolo necessariaiper
processi anaerobici di trasformazione.

Lo scarico non potra contenere sostanze che possaisare modifiche irreversibili alla struttura deblo,
particolarmente per quanto concerne Ic carattehistdi conducibilita idrica e di aerazione.

Non dovra contenere sostanze tossiche, persigtdmbiaccumulabili, o0 materiali in sospensione, uarmtita
tali da produrre, alla portata di applicazioneagamento del suolo.

3.3.11 Sistemi tecnologicamente compatibili al findi evitare sviluppo di odori e diffusione di
aerosoli
"1 Distribuzione per interramento, a profondita di d-30 .

"1 Distribuzione superficiale:
a. barra o ala distributrice di tipo semovente;
b. distribuzione raso terra ("gomito" nel caso@w®lo botte) a bassa pressione.

3.3.12 Interramento e movimentazione del terreno

Dopo la somministrazione superficiale di liguamteireno, se non sono presenti colture in attoe dssere
lavorato normalmente entro le 48 ore; in ogni casm deve causare inconvenienti igienico-sanitari
pregiudizievoli della salute pubblica.



3.3.13 Depositi odorigeni

Non possono essere detenuti all'aperto, anche teofporaneamente, sostanze e materiali in grado di
produrre emissioni maleodoranti o tali da dar luagdevante sviluppo di parassiti.

Le aziende di trasformazione dei prodotti agricdtie detengono sostanze e materiali che vannotirmcan
fermentazione o putrefazione, devono depositarestglssi all'interno di contenitori a tenuta stagnal
chiuso, in locali appositi, debitamente refrigerati

La produzione di esalazioni moleste deve esserattaidalla fonte, garantendo idonee condizioni di
temperatura fin dalla fase di raccolta e trasporto.

Si applica il Regolamento comunale per lo smaltimedei rifiuti nel caso di odori provenienti dai
contenitori destinati alla loro raccolta.

Il compostaggio domestico di residui vegetali progati da orti e giardini, nonché rifiuti di cucina
limitatamente alla frazione vegetale, e effettuahbligatoriamente con composti era riparata, sed'a
verde di pertinenza delle abitazioni e inferiorenq. 1000 o € distante meno di m.10 dal confineltda a
proprieta.

E' ammesso, come facente parte della pratica agnoap per un periodo continuativo non superiore a
sei mesi, lI'accumulo di letame a pié di campo desteno nudo, prima della sua utilizzazione e @revi
maturazione di almeno 30 giorni in apposita con@ma

Il proprietario del terreno deve ottemperare adiguenti prescrizioni:

- sia evitato il ruscellamento degli eventuali mdati mediante formazione di un solco perimetrale
isolato idraulicamente dalla rete scolante;

- Sia rispettata una distanza minima di m. 20 aasicd'acqua e di almeno m. 50 dalle civili abitazi
non di proprieta.

- non sia ripetuto sullo stesso appezzamento perral due annate agrarie consecutive.

- sia periodicamente praticato intervento di latta mosche, ove necessario.

Su terreni in pendenza o che presentano condidiopermeabilita, gli accumuli devono essere rictiper
con terra o materiali sintetici.

Le concimaie e gli accumuli temporanei di letameothe distare m.30 dalle abitazioni civili, dai ciomfdi
proprieta, dalle strade e dai pozzi per il prelielomestico di acque dal sottosuolo; devono, inpttistare
almeno m.200 dalle abitazioni non di proprietaadeiduttore del fondo.

Le stesse non sono ammesse all'interno del peonul centro urbano; devono essere costruite con
tecniche idonee ad evitare dispersioni di matesali suolo circostante e, inoltre, devono esseperte
con tettoia.

| depuratori devono distare almeno m.100 dallelicatitazioni, salvo che il gestore e/o il propaigod

non dimostri che le modalita costruttive siano dalinon consentire la formazione di cattivi odlrigeroghe

a tali distanze possono essere date dal Sindagois#o il parere della Azienda Sanitaria, U.OR.S.

3.4. ARIA

3.4.1 Inquinamento atmosferico e qualita dell'ariariferimenti legislativi

Siapplica il D. Lgs. 152/2006 parte V e sue susivesmodifiche ed integrazioni.

Le successive disposizioni si intendono integratiedle vigenti norme di legge sulla tutela dellalija
dell'aria esistenti a livello nazionale e regionalesi intendono valide fino allemanazione di speoe
normative a livello nazionale e/o regionale perrqaanon diversamente disposto.

3.4.2 Classificazione delle emissioni in atmosfera

Al fini delle presenti disposizioni regolamentdei,possibili fonti di inquinamento atmosferico gtthguono
in sorgenti fisse ed in sorgenti mobili.

Le sorgenti fisse sono rappresentate dalle bocehiteati di impianti industriali, tecnologici e di
riscaldamento, che danno luogo a scarichi in atemasie sorgenti mobili sono invece rappresentatgi d
scarichi in atmosfera dei veicoli e/o di mezziegbianti semoventi.

3.4.3 Provvedimenti locali per la salvaguardia dedl qualita dell'aria
Il Sindaco, nell'esercizio delle sue funzioni di tdwta Sanitaria Locale, sentita la Provincia,



'A.R.P.A.CAL. e I'Azienda Sanitaria, U.O.l.S.P.ugp assumere nei confronti delle sorgenti inquinanti
provvedimenti della seguente natura:

- atti ordinatori di tipo preventivo e/o cautelatimel quadro di una strategia finalizzata a gamamtvalori
guida di cui al D. Lgs. 152/2006, con obiettivi iradmati, individuabili nella esigenza di scongiurare
ulteriori possibilita di degrado della qualita dalla e nel recupero qualitativo;

- atti ordinatori di tipo contingibile ed urgentm relazione a situazioni eccezionali di pericgler la
salute pubblica e di degrado della qualitallatmosfera urbana in funzione di particolari
condizioni meteoclimatiche, di specificita riteriali e/o ambientali locali o di particolarbadizioni di
emissione, anche accidentali.

Il Sindaco puo, inoltre, assumere iniziative deedat monitoraggio della qualita dell'aria ed altemimento

di emissioni dannose, attivando interventi rivalta diminuzione del "gas-serra".

3.4.4 Impianti produttivi e di servizio

Per la costruzione, l'attivazione e la conduzioeglidimpianti con emissioni in atmosfera, si apgfio
le norme di cui al D. Lgs. 152/2006 e successivdifinte ed integrazioni.

Per le nuove costruzioni, ampliamenti e ristrutioal degli stabilimenti in cui saranno installanpianti
con emissioni in atmosfera, si applicano le procedii cui al titolo Il del presente Regolamento.
Restano salvi i provvedimenti dellAutorita nBaria a mente degli artt. 216 e 217 d&l.LL.SS.
27/07/1934, n.1265.

In fase istruttoria per il rilascio di concessianiorizzazioni edilizie o di pareri urbanistici, Glomune
e/o I'U.O.I.S.P. dell'Azienda Sanitaria possondiedere che linteressato presenin'analisi di ricaduta
delle emissionl, calcolata mediante modello matematico ricondscibaddove siano presenti sul mercato
impianti a ciclo chiuso é obbligatoria la loro i@al@zione in occasione di ampliamenti, trasferimentuove
attivita.

| camini di emissione degli impianti produiti salvo deroghe per motivazioni tecnichec#pshe
o vincoli urbanistici, in assenza di inconveniagienici o rischi per la salute, devono esseregtpditre il
colmo del tetto dello stabilimento.

Eccettuate le attivita che per loro natura non @assche svolgersi all'aperto (cantieri stradaliptiesi
edili), tutte le lavorazioni o i relativi ingnti in grado di produrre emissioni in atfiesa, devono
essere svolte in ambienti confinati, chiusi e gexto.

| serbatoi contenenti prodotti facilmente evapdratebbono essere dotati di impianti per la captaei
ed abbattimento dei gas o vapori. Durante il casicarico dovra inoltre essere evitata qualsiagiifisoita di
liquido o vapori, tramite sistemi di contenimemaisterna.

In caso di lavori di manutenzione o riparazionelidigpianti di depurazione, le aziende sono terade
adottare le misure previste dal D. Lgs. 152/2006.

La Direzione aziendale dovra dotarsi preventivamedit ricambi degli organi piu soggetti ad usura
(maniche filtranti, ventilatori, elettrovalvole, &cal fine di garantire, nel piu breve tempo posida
riattivazione di detti impianti.

Durante le interruzioni di fornitura di energia téliea, gli abbattimenti devono rimanere in funzon
mediante collegamento a generatori autonomi diecer:

Qualora il tempo di interruzione dell' esercizigyliempianti di abbattimento, per la loro manuten®, sia
superiore a 12 ore, corre l'obbligo della messdumzione di equivalenti impianti di abbattimento di
riserva; in caso contrario dovra essere effettdatdermata dell' impianto produttivo, relativameiate
ciclo tecnologico collegato.

3.4.5 Depositi pulverulenti

| cumuli di materie prime o rifiuti, se classifiagibcome pericolosi, in grado di liberare polvererp
sollevamento eolico o0 a causa di operazioni dicoascarico, devono essere detenuti al coperto et
chiusi.

La norma si estende a polveri e fibre la cui infitgcoon sia sufficientemente documentata.

Se tale sistemazione non e tecnicamente possibilecovero all'aperto € ammesso solo in appositi
contenitori a tenuta, quali silos o serbatoi vaitidotati di impianto filtrante sugli sfiati.

Le attivita, che richiedono lutilizzo di aree ortlg per il deposito in cumuli allaperto di maie



prime o rifiuti, classificabili come non pericolpsono tenute a confinare l'area sui tre lati, e
pannelli prefabbricati di altezza minima di m.2,50.
| cumuli devono essere mantenuti bagnati.

3.4.6 Protezione di materiali trasportati da autocai

Gli autocarri che veicolano sabbia, argilla, terearghiaia, granaglie e assimilabili, in grado telare
polveri con il movimento del mezzo o per traspagtdico, dovranno essere dotati di adeguati mezzi di
protezione come teli di copertura.

Particolari cautele dovranno essere adottate pautgicarri che trasportano merci pericolose,rsiadlli che

in contenitori a cisterna. Gli automezzi dovrannsseze dotati dei servizi e delle attrezzature di
emergenza previsti dalla normativa vigente.

3.5 INCIDENTI DI RILEVANZA AMBIENTALE

3.5.1 Incidenti stradali

Qualora, a seguito di un incidente sulla rete gimomunale e provinciale, venga coinvolto un autmle
per il trasporto merci o si verifichino comueqguesioni ai serbatoi dei mezzi incidentati, G
provocare la fuoriuscita di sostanze o materialigiado di inquinare l'aria, le acque o il suolo, il
conducente, l'impresa titolare dell'attivita di @wasporto e lo speditore sono tenuti ad adottapeoarie
spese tutte le misure per tamponare la perditargebdire la diffusione delle sostanze o dei material
inquinanti, anche ricorrendo al sostegno di imprgsexializzate o alla fornitura di attrezzature@dptti
adatti allo scopo.

Il conducente, l'impresa titolare dell'attivitaaditotrasporto e lo speditore curano, inoltre, gpecspese la
raccolta delle merci e degli imballaggi avariatiitii sulla rete stradale o a lato della stessalaSperdita

di prodotto ha intriso il terreno provvedono allbascamento dello stesso, fino alla rimozione cotaple
dell'inquinamento e ripristinano le condizioni ex& in accordo con il proprietario del terrensste

Se il danno allambiente o alla salute pubblica r®rriparabile, il conducente, l'impresa titolare
dellautotrasporto e lo speditore sono obbligati, s$olido, al risarcimento nei confronti dell
amministrazione comunale e degli enti o associaztmtutelano il bene danneggiato.

Il Sindaco puo disporre divieti di circolazionerderci pericolose su tratti stradali di competenzagnale,
che attraversano l'abitato o che presentano elevstbio di inquinamento per le acque superficiali.

3.5.2 Incidenti in imprese produttive di beni o serizi

Le imprese che detengono o lavorano, per qualsiaantitativo, sostanze o preparati pericolosi oealt
categorie di merci, comunque suscettibili di cag® un rischio per I'ambiente, la salute e la rezma
delle persone, sono tenute ad adottare le caudale@mportamenti atti a ridurre al minimo la prblia di
incidenti.

Il responsabile dell'attivita & tenuto a provvedaiténdividuazione delle situazioni che in casoirdiidente
possano comportare conseguenze esterne allo stabib, con danno alle cose ed alle persone o
alterazioni dello stato dellambiente. Quando nsia possibile l'eliminazione del rischio o la
sostituzione delle sostanze pericolose con altrepawicolose o a minor pericolosita, devono esserédiate

e realizzate strategie di riduzione della probt&bdi incidente promuovendo:

- il controllo in entrata dei fornitori;

il riconoscimento delle materie prime e degliitigd

la sorveglianza sulle operazioni di carico-saaric

la separazione, alla fonte, delle sostanze incaitip;

sistemi di prevenzione e riduzione dei hise le tecnologie di mitigazione delle cansenze.

In particolare deve verificare che i punti a rigcper il rilascio accidentale di sostanze immagageai o in
lavorazione siano adeguatamente presidiati, caensisdi rilevazione e segnalazione e siano dotati d
sistemi di raccolta o abbattimento in grado di midual minimo la diffusione delle stesse attravelso
diverse matrici ambientali o da poter produrre mamnienti alla popolazione.

All'interno dello stabilimento, in area predispmstieve essere disponibile una dotazione di atter
e materiali di neutralizzazione e assorbimento,goter intervenire prontamente nei casi di emergeba



scelta dei mezzi adsorbenti o delle soluzioni reiztzanti va effettuata in relazione al tipo dich® che
presentano le sostanze detenute o lavorate, cos sb pud desumere dalle informazioni redatte nelle
schede di sicurezza delle sostanze e dei prepeastnesse dal fornitore.

Per determinate attivita che, pur non detenendtasps pericolose in quantita tali da essere sostepo
alle disposizioni vigenti in materia di incidentlieanti, costituiscono comunque un fattore dihiscper la
popolazione e lI'ambiente, il Sindaco puo richieddreesponsabile dello stabilimento la presentazibel
Piano di Emergenza interno ed esterno allo stadiitiom

3.6. RUMORE E VIBRAZIONI IN AMBIENTE ABITATIVO

Si applica il D.P.C.M. 1 marzo 1991 e la Legge 2tolwe 1995, n. 447 e successive modifiche ed
integrazioni e il D.P.C.M. 14/11/1997.

Le successive disposizioni si intendono irdage delle vigenti norme di legge sull'incamento
acustico e si intendono valide fino alla emanazidingpecifiche normative a livello nazionale e/giomale
per quanto non diversamente disposto.

3.6.1 Disciplina delle attivita rumorose

Ogni nuovo impianto produttivo o sua modifica otrugturazione, compresi gli impianti di servizio, e
relative pertinenze esterne, che costituiscancefaintrumore non devono arrecare disturbo per lsquer
residenti nelle vicinanze.

Per gli impianti di ventilazione e condizionamensmche ad usi civili, per gli impianti rumorosi di
particolare complessita o le cui sorgenti soncaiasin numero maggiore di 10 o nel caso in cugwsa di
un vicino nucleo abitato, vi siano precedenti glicsti e segnalazioni per disturbo da rumore, @ falbbligo

la presentazione al Comune di un progetto e diallegata documentazione di impatto acustico redatta
firmata da un tecnico esperto nella disciplina.

L'installazione dell'impianto non puo essere efiih se non dopo il rilascio del nullaosta comunale

Il titolare dell'impianto realizza il progetto sewo le prescrizioni indicate nel nullaosta.

Entro 10 giorni dalla installazione, comunica lasse in esercizio dell'impianto ed entro 30 giorai d
detta comunicazione da incarico ad un " tecnicop®iente in acustica", cosi come previsto dalla kegg
447/95, art. 2, 6°comma, iscritto nelle apposttelpubblicate nei Bollettini regionali (BUR) edpnssesso
del Codice attribuito dal Settore Igiene Ambient@ddé Comune, di effettuare le misurazione fonorob#]
atte a dimostrare il rispetto delle disposiziomgenti. Entro 10 giorni dal collaudo, deve esseasrtressa
apposita certificazione al Comune, redatta e fiar@dl suindicato tecnico, attestante l'esito pasitiello
stesso nel rispetto del progetto presentato. la dasollaudo sfavorevole I'esercizio deve esseteriotto
fino alla predisposizione di ulteriori misure dintenimento, al fine di rientrare nei limiti previst

La disciplina delle attivita rumorose a caratteeenporaneo e la zonizzazione della citta sono defini
nell'allegato "D" del presente Regolamento.

3.6.2 Limiti di accettabilita delle vibrazioni

La misurazione e valutazione delle vibrazione vieffettuata ai sensi delle Norme UNI 9614 "Misuediel
vibrazione degli edifici e criteri di valutazioneldisturbo™.

Ogni altra misurazione deve essere effettuatase bda Norma 1ISO 2631.

3.7. RADIAZIONI ELETTROMAGNETICHE NON IONIZZANTI
Si applicano le disposizioni di cui alla Legge quead.36 del 22/02/2001 e s.m.i..

3.7.1 Inquinamento elettromagnetico — Generalita

Le presenti norme valgono per gli apparati in grailacreare campi elettromagnetici in spazi aperti o
confinati.

| limiti indicati hanno lo scopo di impedire linggere di effetti nocivi negli individui della
popolazione.



3.7.2 Campi elettromagnetici a frequenza compresaa 0 Hz e 300 GHz.

Per i Campi elettromagnetici a frequenza compres® tHz e 300 GHz, ad eccezione dei casi previsti a
paragrafi 3.6.3 e 3.6.4, si applica la "Raccomai@zdel Consiglio dellUnione Europea del 21 lagli
1999, relativa alla limitazione delle esposizioalld popolazione ai campi elettromagnetici da 0a43200
GHz (1999/519/CE), pubblicata sulla G.U. della CaitauEuropea 1999/59.

3.7.3 Campi elettrici e magnetici a frequenza di 5Biz.

Per questi si applicano i limiti di campo e di dista previsti dal D.M. del 10/01/91, dal D.P.C.M.
del 23.4.1992. Per i nuovi impianti elettrici o pauove edificazioni in prossimita di impianti, e
necessario effettuare delle misurazioni per venéici limiti di esposizione di cui sopra; tali miagioni
dovranno essere eseguite da un tecnico con compra@gperienza alla presenza di personale dell
A.R.P.A.CAL. e/o di personale del Dipartimento de¥nzione, U.O.1.S.P.

Le misure dovranno essere effettuate obbligatomaenger i nuovi fabbricati posti a distanza dadkas
della linea, inferiore a 50 metri nel caso di etadotti a 150 kV, 80 metri per quelli a 220 kV, 1@@tri
per quelli a 380 kV.

Per quanto attiene alle modalita di misura o peantu non previsto dalla normativa citata, si agiec
le norme contenute nella normativa tecnica CE kdittente vigente.

Il rispetto di tali limiti deve intendersi requigitminimo, a cui va affiancato l'obiettivo generdieuna
riduzione dell'esposizione, ove cio sia fattibderiicamente e a condizioni ragionevoli.

In particolare il contenimento delle esposizionpmoritario per gli asili, le scuole ed altri ambieal
chiuso ed all'aperto, destinati all'infanzia, oltagli ambienti destinati al ricovero, assistenazace
riabilitazione, per i quali valgono le disposiziaointenute nella circolare Clini 03/08/99.

3.7.4 Sistemi fissi di telecomunicazioni e radioteVisivi che operano a frequenze tra 100 KHz e 300
GHz.

Per questi si applica il D.M. 381/98 con relatiimiti e valori di cautela, con particolare rifermto
alle esclusioni e vincoli che tale ultima normativaioduce.

3.7.5 Radiazione ottica coerente con lunghezza dda compresa tra 1 nm e 180 nm

Si applica la Norma CEI EN 60825-1, la guida patilizzatore fascicolo CEIl 1284 G, nonché l'ordipan
del 16 luglio 1998 (G.U. serie Generale n. 1672(#07/1998).

Il rispetto di tali limiti deve intendersi requigitminimo, a cui va affiancato l'obiettivo generdieuna
riduzione dell'esposizione, ove cio sia fattibderiicamente e a condizioni ragionevoli.

In particolare il contenimento delle esposizionipeoritario per gli asili, le scuole ed altri arebti al
chiuso ed allaperto destinati allinfanzia, oltagli ambienti destinati al ricovero, assistenzaace
riabilitazione.

3.7.6 Radiazione ottica non coerente con lunghezdamnda compresa tra 180 nm e 400 nm

Si  applicano le Linee Guida dell'l.r.s.apubblicate sul rapporto ISTISAN 87/2%
l'aggiornamento 1989 (HP Vol 56 giugno 89).

Relativamente alle apparecchiature per |'abbronaadttificiale si applicano invece la norme CEI 883
2-27, ultima edizione.

Il rispetto di tali limiti deve intendersi requigitminimo, a cui va affiancato l'obiettivo generdieuna
riduzione dell'esposizione, ove cio sia fattibéderiicamente e a condizioni ragionevoli.

In particolare il contenimento delle esposizionipebritario per gli asili, le scuole ed altri arebti al
chiuso ed allaperto destinati allinfanzia, oltagli ambienti destinati al ricovero, assistenzaace
riabilitazione.

3.7.7 Radiazioni non ionizzanti - Norme per la deteninazione dei tetti di radiofrequenza compatibili
con la salute umana

Su tutto il territorio del Comune devono esser@etitati i limiti, le misure di cautela e gli obieitdi

gualita previsti dal Decreto 10 settembre 1998381 del Ministero dellAmbiente ed eventuali susoes
integrazioni e modifiche.



3.7.8 Comunicazioni concenenti I'impiego di apparehiature emittenti radiazioni non ionizzanti in
medicina, estetica, disinfezione e sterilizzazione

Chiunque impieghi apparecchiature emittenti radiaznon ionizzanti a scopo terapeutico, di estebica
per disinfezione e sterilizzazione, con l'esclusiatelle apparecchiature ad uso domestico, deveedarn
comunicazione, entro 20 giorni dall'installaziomd'dpparecchiatura, all'U.O.1.S.P. dell'Aziendai&aia.

La comunicazione dovra indicare la marca, il madellle caratteristiche salienti dell'apparecchatun
particolare per laser, marconiterapia, radar targilampade a raggi ultravioletti, dovranno eskmréte

le seguenti informazioni:

Laser Marconiterapia — Radarterapia Radiazioni ultraviolette
Classe di appartenenza Frequenza Regione dello spettro di emissiong
Lunghezza d’onda d’emissione Potenza nominale Irradianza
Massima potenza in uscita Tipo di emettitore Densita di flusso radiante

Per le apparecchiature gia installate ed in usterrhine di presentazione della comunicazione & ahino
dall'entrata in vigore del presente Regolamentgidiie.

3.7.9 Disposizioni finali

| limiti indicati nel presente Regolamento si irderanno aggiornati con l'adeguamento alle
disposizioni previste nei Decreti attuativi dellege 36/2001una volta emanati, e a qualsiasi altra
disposizione legislativa che dovesse subentrare.

3.8. TRATTAMENTI CON PRODOTTI FITOSANITARI

3.8.1 Autorizzazioni, modalita di deposito e venda

Tutte le norme seguenti si intendono integrativkadeormativa attualmente esistente a livello naale e
regionale e si intendono valide fino alla emanagzidnspecifiche normativa a livello nazionale e¢gionale
per quanto non diversamente disposto.

3.8.2 Locali di deposito e vendita. Mezzi di traspto

| locali da adibire a deposito e vendita di prbidiitosanitari devono rispondere ai requisiti yisti dal
D.P.R. 290/01 e dalla Circolare del Ministero d&8lnita n.15 del 30/4/93.

Le medesime strutture non devono essere dirett@ncentunicanti con locali adibiti a deposito e/odiea

di alimenti, sia per uso umano che animale, e oolabitazioni.

| prodotti fitosanitari e/o i loro coadiuvanti dewvm essere trasportati esclusivamente con mezzi
appositamente autorizzati. Non € ammessa la peaitdscon prodotti alimentari e/o bevande in nessun
caso, né durante il trasporto, né durante lo atamento in depositi temporanei o non.

| titolari degli esercizi di vendita dei prodotitdsanitari e dei loro coadiuvanti sono tenuti asinettere
annualmente, entro il secondo mese successivdiraladi ciascun anno solare, al’Assessorato Reg@®n
alla Sanita, le dichiarazioni di vendita dove vemgaiportati i dati relativi alla vendita stessatjlizzando
appositi modelli predisposti dal Ministero dellan§a, ai sensi del D.P.R. 290/2001, art. 42.

3.8.3 Modalita d'uso

Il titolare dell'autorizzazione all'acquisto (patem) dei prodotti fitosanitari classificati moltssici
(T+), tossici (T) o nocivi (Xn) & responsabile deltonservazione e del modo in cui il prodotto viene
utilizzato.

Tutti gli accorgimenti sotto specificati demo essere osservati anche nelle fasi d
conservazione, di preparazione e utilizzazionei@ddgi prodotti fitosanitari.

Essendo questi ultimi prodotti esenti da particolancoli per l'acquisto e la custodia, I'acquirnil
detentore e lutilizzatore sono responsabili dedkwvanza delle indicazioni riportate nell'etichetiel



prodotto e delle seguenti prescrizioni:

a) il prodotto sia conservato fino al momento'dsdi in luogo chiuso a chiave e non accessibitaiaori e

alle persone estranee all'azienda e mai in logalui siano immagazzinate sostanze alimentari egimman

b) i contenitori vuoti bonificati vengano confesi centri autorizzati allo smaltimento

c) durante la preparazione delle miscele e la ldiizzazione vengano attuate tutte le cautele atd

evitare sia infortuni a terzi e allo stesso opermtthe contaminazioni ambiental;

d) l'area trattata con prodotti molto tossitbssici e nocivi deve essere delimitata gnafata con
cartelli di pericolo e di divieto di accesso allergone non autorizzate ed agli animali, per unoperi
esteso dallinizio del trattamento a tutto l'intalle del rientro. La durata di quest’ultimo & stiéhiin 48

ore, salvo una restrizione di maggiore duratacse previsto in etichetta.

e) i trattamenti sono possibili ad una distanza inderiore a metri 30 dalle civilibitazioni edai ricoveri
per animali; inoltre, I'operatore deve informareeygntivamente i residenti affinché abbiano il tempo
necessario per adottare le precauzioni del caso.

Le aree interessate dal trattamento devono dietaraneno di metri 20 dalle pubbliche strade.

| trattamenti nelle aree circostanti i plessi sstta, asili e spazi ricreativi per l'infanzia, pan raggio di
metri 100 devono essere effettuati esclusivamenterari di chiusura delle stesse strutture. In a0,
l'utilizzo degli stessi prodotti € vietato ad unestednza inferiore a metri 50 dalle medesime stratt@er
trattamenti di terreni ricadenti oltre tale limigenecessario dare avviso con almeno 24 ore dijamti

Per ridurre al massimo l'effetto deriva, nei castrdttamenti in vicinanza di abitazioni, stradepdbblico
passaggio e nelle altre condizioni prima consiggr oltre al rispetto delle distanze per comeasfipsato,

e fatto obbligo:

- di usare esclusivamente apparecchi manuali e baoranti a bassa pressione;

- trattare solamente verso I'interno dell'impiantblari esterni

f) non mangiare o fumare durante l'utilizzazioneud prodotto fitosanitario, adoperateta e guanti
impermeabili, occhiali, maschera e filtro e quamaitro eventualmente prescritto nelle  avvertenze e
modalita d'uso riportate nell' etichetta allegalla aonfezione del prodotto usato. Si deve altesgere,

a lavoro ultimato, l'accurata pulizia deflarsona da custodia adeguata degli abiti da lavoro e detlezzi;

g) evitare di effettuare trattamenti in caso ditee

h) in caso di utilizzo di atomizzatori o altre mhme irroratrici, detti mezzi dovranno essere @sgesso di
certificazione di avvenuta taratura emesso da Eon@petente, in data non anteriore a cinque anni;

i) e fatto divieto di prelevare direttamente dazipsorgenti, corpi idrici 0 invasi naturali eificiali, senza
lapposizione di valvole di sicurezza atte ad adipe la perdita di prodotto fitosanitario, cdn i
conseguente inquinamento delle acque superficiadbtberranee. L'acqua per la miscela deve essere
prelevata da contenitori appositamente predispestil deposito temporaneo e posti a distanzacdrszza
da pozzi e sorgenti;

J) Gli acquirenti e gli utilizzatori di prodotfitosanitari e dei loro coadiuvanti devono consesvaresso
lazienda, a cura dell'utilizzatore, che lo deviasarivere, un registro dei trattamenti effettuatinotando
entro dieci giorni dall'acquisto:

1) i dati anagrafici relativi all'azienda;

2) la denominazione della coltura trattata e la redatestensione espressa in ettari, nonché le date di
semina, trapianto, inizio fioritura e raccolta;

3) la data del trattamento, il prodotto e la relatiugantita impiegata, espressa in chilogrammi o, litri
nonché l'avversita che ha reso necessario il ingttéo

Chi non ottempera alle note su indicate € punito gwoa ammenda che va da € 200,00 ad € 500,00.

3.8.4 Divieto di trattamenti insetticidi e acaricid alle colture frutticole, foraggere,

orticole e floricole da seme, durante la fioritura

E' vietato effettuare trattamenti con insetticadiaricidi e con altri presidi sanitari 0 comunque

tossici per gli insetti pronubi, sulle colture drtdticole, viticole, sementiere e ornamentali, ahie il
periodo di fioritura, dalla schiusura dei petalaaladuta degli stessi.

E' vietato altresi' effettuare trattamenti inséliie acaricidi durante la fioritura di erlspontanee eotto
stanti le piante da trattare; sono pertanto coiisemattamenti solo dopo lo sfalcio delle erh@ostanee in



fioritura.

3.8.5 | trattamenti antiparassitari con impiego dimezzi aerei

L'impiego di mezzi aerei per i trattamenti con potd fitosanitari, € consentito solamente previo
autorizzazione del Sindaco, sentito il parere defvizio competente in materia (U.O.lLA.N.)
dellAzienda Sanitaria Provinciale e, comuagusolamente per combattere parassiti chgopos

costituire un pericolo per la salute pubblica

3.8.6 Divieto di diserbo chimico nei corsi d'acqua Tutela della risorsa idrica

Il trattamento con prodotti fitosanitari € consemgsclusivamente le aree site a non meno di 20 mella
sponda dei fiumi e dei corsi d’acqua in genere,si@digni e lagune, fatto salvo l'utilizzo di prodotti
specificatamente autorizzati per i quali in etithet espressamente consentito 'impiego nelle dreei
sopra.

Ai fini dell'applicazione della norma, sono da c@esarsi “corsi d’acqua” in genere, tutti quellillegati
con la rete idrografica superficiale.

E’ vietato effettuare trattamenti nelle aree dpeso dei punti di prelievo di acque destinate @isumo
umano. Pertanto, € proibito effettuare trattameati prodotti fitosanitari almeno per un raggio260
metri da pozzi o sorgenti, fatto salvo una spegifiotorizzazione rilasciata dal Sindaco, dopo agquisito
il parere favorevole del Servizio preposto dellaedda Sanitaria Provinciale (U.O.1.A.N.).

3.8.7 Uso dei fitofarmaci nelle aree urbane

Ai fini di tutelare la salubrita e l'igiene deghsediamenti urbani e della collettivita e nel rispedelle
presenze naturali e/o introdotte artificialmenteirgietti utili, nelle aree urbane e nelle zone et al
centro abitato, il trattamento con fitofarmaci sidrde ornamentale pubblico e privato dovra rispetta
le norme degli articoli successivi.

L'acquirente e utilizzatore di antiparassitari mdassificati o irritanti, che intende utilizzardi arodotti nel
suo giardino o orto privato e il cui raccolto € tdeso al consumo familiare, deve essere in poesess
dell'autocertificazione prevista dal D.M. 217/91.

3.8.8 Trattamenti con fitofarmaci al verde ornamenale Pubblico

Negli spazi destinati a verde pubblico, nell'ambittle aree individuate all'art.3.8.8, deve espekdlegiato
luso di trattamenti alternativi quali: lavaggioncdetergenti - uso di trappole a ferormoni per ddwa
massiva - spazzolatura - eliminazione manuale di ni utilizzo di prodotti biologici (v. bacillus
thuringiensis); qualora non risultino efficaci, poao essere utilizzati prodotti non classificati
irritanti, previa autorizzazione del Servizio U.O.l.A.N.

dellAzienda Sanitaria Provinciale e sentito il @@ del Servizio fitopatologico Regionale o
Provinciale competente per territorio.

3.8.9 Trattamenti con prodotti fitosanitari al verde ornamentale privato

| trattamenti con prodotti fitosanitari a piantenamentali ubicate in proprieta private (parchi adjni)
possono essere effettuati solamente in caso diapaoinefficacia dei sistemi alternativi elencatil ne
precedente articolo.

Tali trattamenti sono consentiti utilizzando esnlamente prodotti irritanti 0 non classificati eepia
autorizzazione del Servizio U.O.I.A.N. dell’ Azien8anitaria Provinciale

Ai fini di limitare la diffusione di agenti patogemericolosi per la salvaguardia del verde urbaino,
proprietari di aree verdi private hanno l'obbligpdg&nunciare al Comune l'insorgenza di gravi atiacc
parassitari.

3.8.10 Norme precauzionali durante i trattamenti atiparassitari nelle aree urbane

In occasione d'ogni trattamento antiparassitarlte regee urbane, il proprietario delle piante ddatére ha
l'obbligo di adottare tutte le misure precauziorste ad eliminare ogni rischio o pericolo perdiute,
l'incolumita pubblica e 'ambiente.

Nel caso in cui sia necessario procedere a tratt@nmeediante atomizzatore o simili occorre:



a) avvisare con almeno 24 ore danticipo i vicinformandoli dei rischi conseguenti l'uso del tid
impiegato ed invitandoli a adottare anch'essi tpieati necessarie precauzioni;

b) segnalare, con cartelli da collocare lungo tkade investite dall'irrorazione, che sono in corso
trattamenti con prodotti fitosanitari;

C) preavvisare, se necessario con cartelli, paint@zione delle automobili in sosta nei pressiaea
interessata al trattamento;

d) tenere chiuse porte e finestre durante l'imorze;

e) proteggere i giardini e le superfici di calpesspecialmente se adibite al gioco dei bimbi;

f) allontanare gli animali domestici e proteggel@o ricoveri e suppellettili (ciotole, abbevevatecc.);

g) non eseguire i trattamenti su orti o Jicinanza di essi, se gli stessi non sategaatamente
protetti, ovvero sulle piante i cui frutti sianostieati al consumo umano, nel caso in cui il fitafaco non
sia registrato specificatamente per l'uso su dj ess

h) accertarsi che i vicini abbiano provveduto adggmente e senza alcuna dimenticanza, in casdont
e perentoriamente vietato procedere al trattamento;

i) eseguire il trattamento nel primo mattino dieere serali, in modo da consentire ai viciniehere
chiuse le porte e le finestre senza fastidi, editale ore d'intenso traffico;

)] non eseguire i trattamenti nelle giornate veatosli tempo perturbato;

k) impedire l'accesso a persone, in particolaparmabini, e agli animali domestici, nelle aree aiatfino a
che non sia interamente decorso un tempo di rightatmeno 24 ore.

3.8.11 Trattamenti con fitofarmaci su appezzamentinvestiti a colture agricole |
trattamenti antiparassitari da effettuarsi nedt, arei frutteti e negli appezzamenti impegnatiodticazioni
agricole, ubicati all'interno delle aree di cui'all3.8.8., possono essere effettuati esclusiveeneon
presidi sanitari non classificati come Molto Togsitossici o Nocivi, nel rispetto di quanto indioah
etichetta.

L'impiego di prodotti fitosanitari classificatome Molto Tossici 0 Tossici 0 Nocivi ésudinato
ad autorizzazione specifica dell' Azienda SanitatibO.l.A.N., sentito il parere del Consorzio Bémitario
Provinciale.

3.9 IGIENE DELLA CONVIVENZA UOMO-ANIMALE

3.9.1 Allevamento di animali

Per "allevamento” si intende il mantenimento driate riproduttori maschi allo scopo di zone icatie a tale
scopo dal P.R.G. ed e disciplinata dalle sue Ndktheative.

L'apertura di allevamenti e di ricoveri animaliglialsiasi specie € consentita al di fuori delleezorbane,
a distanza non inferiore a m. 150 dai confini diteleone; € osservata la distanza di almeno m.allé d
strade pubbliche e di m. 100 da abitazione di térapertura di allevamenti suini ed avicoli & cemita
nelle localita situate al di fuori delle zone umbaa distanza non inferiore a m.150 dai confiniddite
zone, a m.100 dalle frazioni e dai nuclei abitat, almeno m. 30 dalle strade pubbliche ed a m.&50 d
abitazioni di terzi.

Dopo accurato sopralluogo nelle strutture, sullaebdella conformita ai parametri richiesti, il Seiw
Veterinario dell'’Azienda Sanitaria rilascera idone#orizzazione sanitaria.

Gli allevatori segnalano allAzienda Sanitaria lgngque episodio di mortalita eccedente la norma.
Nelle stesse strutture sara possibile svolgerevitattdi pensionato per animali, previa autorizzagio
sanitaria del Comune.

3.9.2 Allevamenti di animali da pelliccia

L'attivazione di impianti per l'allevamento di amilinda pelliccia deve essere autorizzato dal

Comune, previo parere favorevole del Servizio Me&gio dell' Azienda Sanitaria competente.

In detti allevamenti gli animali devono godere di adeguato stato di benessere. | locali dove gigoamo

gli alimenti e dove si procede alla soppressioseumiatura devono avere pavimenti e pareti, fitial@zza

di m.2, facilmente lavabili e disinfettabili, comgoli e spigoliarrotondati econ chiusi no sifonato al
pavimento per il deflusso delle acque di lavagglee devono essere adeguatamente depurate e eonferit



ad impianti di trattamento autorizzati. | liguamewbno essere stoccati a norma di legge. L'attrerzat
per la preparazione degli alimenti deve essereants®hente tenuta in perfette condizioni igienicdBé.
animali da pelliccia devono essere soppressi cotodnesutanasici. Le pelli destinate alle concerie
devono essere trasportate in idonei contenitotsitha tenuta stagna, facilmente lavabili, distafeili e
mantenuti in corrette condizioni igienico-sanitarie

3.9.3 Apicoltura

Il Servizio Veterinario dellAzienda Sanitaria M@isull'attuazione degli interventi sanitari e [edfici in
materia di apicoltura e promuove periodici accegatisanitari sugli apiari, anche in collaborazicoa gli
esperti delle Associazioni apicoltori. Chiunqueethgia apiari a qualunque titolo, anche per prachezi
di miele per autoconsumo, registra l'attivita gsel'’Azienda Sanitaria, che istituisce e gestgamosito
registro.

Gli apiari sono collocati a non meno dim. 30 da:

a. civili abitazioni, occupate da terzi;

b. edifici nei quali una o piu persone svolgonptapria attivita, anche temporaneamente;

c. strade statali, provinciali e comunali, autadtra ferrovie.

3.9.4 Lombrichicoltura

Gli allevamenti di lombrichi, destinati alla prodome di vermi composto, sono soggetti a vigilanza
sanitaria. Le sostanze organiche utilizzate coniestsato per l'allevamento non devono essere fonte d
propagazione di malattie infettive e diffusive. traturazione del letame dovra avvenire in luoghif@ani

ed ubicati secondo le norme del presente Regolament

L'allevatore e tenuto a mantenere l'allevamenwarde ad esso circostanti in buone condizionnigie.

3.9.5 Elicicoltura
Gli allevamenti di chiocciole, destinate alli@ntazione umana, sono soggetti a vigilanzerweria.
Sono, altresi, tenuti a mantenere l'allevamentade ad esso circostanti in buone condizio miges.

3.9.6. Allevamenti ittici

Chiunque intenda iniziare unattivita per Idaamento di pesce o di rane deve darne
comunicazione al Servizio Veterinario dell' Azier8anitaria, indicando la localita, la superficietelireno
sommerso, espresso in ettari con allegata piaatarpétrica, le specie ittiche che si intendonovailte, la
presunta produzione, la durata dell'attivita eipib di allevamento, specificando, con appositazieine, le
caratteristiche tecniche degli impianti che simateno attivare.

Qualora le acque destinate alla itticoltura abbiaweonunicazione con acque pubbliche, nella pianta
planimetrica dovranno essere segnalati i puntiunsono collocate le griglie di separazione. |l\&a0
Veterinario dell' Azienda Sanitaria effettua cofitrperiodici per accertare le condizioni sanitadelle
acque e del pesce in allevamento.

Il titolare dell'autorizzazione comunica all'Azien&anitaria, con almeno 24 ore di anticipo, lagrard
dall'allevamento delle varie partite di pesce pttjaffinché possano essetoposte aontrollo sanitario
prima della loro commercializzazione o destinaziafia lavorazione. Lo stesso titolare comunica, mem
con 24 ore di anticipo, l'immissione in colturayr pensentirne la vigilanza.

Il pesce prodotto in allevamento puo essere vendigttamente al dettaglio, ai sensi della legg89163,
previa dichiarazione al Comune del possesso deiisiigprevisti dalla normativa vigente. La vendita
allevamento puo essere consentita anche alle dondganitarie previste per la vendita ambulanp®sto
fisso, in quanto applicabili.

Qualora in allevamento vengano. prodotpesci da commercializzarsi come animale
d'affezione,le modalita di vendita vengono conctedan I'Azienda Sanitaria.

Chiunque trasporti specie ittiche a scopo di conoioerdeve essere munito di dichiarazione di
provenienza, compilata dal titolare dell'allevansertele dichiarazione ha validita 48 ore e deveeress
esibita dietro richiesta degli organi di vigilanza.

La dichiarazione indica:

a.allevamento di provenienza,



b.quantita di pesce ripartito per specie;
c.destinazione;

d.data di partenza ed ora di carico;
e.generalita ed indirizzo del destinatario;
f. targa del mezzo di trasporto.

3.9.7 Impianti per l'incubazione di uova

L'attivazione degli impianti di incubazione uova mbllame € soggetta ad autorizzazione, su pardre de
Servizio Veterinario competente, a cui gli inteegsdevono rivolgere domanda, nella quale devorseres
indicati il numero e la capacita complessiva deltibatrici. La domanda dovra essere corredataatdagp
planimetrica, in scala 1:100, datata e firmata nlaegnico abilitato.

3.9.8 Commercio di pulcini

Tutti i rivenditori di pulcini registrano la lorottévita presso I'Azienda Sanitaria, che gestisceapposito
registro; a tali fini sono indicati:

a.denominazione e ragione sociale della ditta;

b.l'origine dei pulcini;

c.la ditta fornitrice;

d. il mezzo con cui viene effettuata la consegna.

All'Azienda Sanitaria sono comunicati i nominat&igli indirizzi dei clienti ed il numero dei pulgin
consegnati, fatta eccezione per le vendite effettadavore di privati, che non praticano alcun o@rcio.
Rimangono a disposizione dell’Azienda Sanitaria,gh®eno tre mesi, tutti i certificati drigine esanita dei
pulcini ed in particolare quella relativa alla imnitiz da pullurosi.

| venditori di pulcini, qualora si verifichino matfita eccedenti la norma, ne danno immediata
comunicazione all' Azienda Sanitaria, che peole ad accertare, a mezzo di laboratori
autorizzati, la causa di morte. | pulcini morti sodistrutti secondo le modalita previste dalle wige
norme e concordate con I'Azienda Sanitaria.

3.9.9 Detenzione di animali

Per "detenzione" si intende il mantenimento di atinaccuditi al solo scopo di compagnia, pet

terapy, ecc., escludendone la riproduzione a fornmmerciali. Quindi € possibile detenere anche alima
classificati di grossa taglia (mucche, asini, ciyvahaiali, capre , ecc.) nei centri abitati purclié
proprietario adotti tutti gli accorgimenti necess@ortine di alberi, reti metalliche, antisole,cécal fine
di evitare che si verifichino inconvenienti igieoisanitari o connessi al disturbo della quiete fiaab
(art.659 c.p.).

Non é consentito mantenere animali vivi nei negasti nel centro abitato, si puo consentire |'egimse
di un numero limitato (in base alle dimensioni @edale), solo nella fascia oraria d'apertura dejoa®,
successivamente gli animali vanno poi portati ioniel locali posti almeno a 300 metri dalle civili
abitazioni di terzi.

3.9.10Tutela del benessere animale
Il benessere degli animali di affezione, degli \&lmenti, e di quelli utilizzati ai fini sperimenitaleve
essere tutelato.

3.9.11 Animali nei centri abitati

Nei centri e negli agglomerati urbani e fatto digieli allevare o di detenere, con la finalita dedlercizio
dell' allevamento, animali di qualsiasi specie; asgibile detenere animali a scopo puramente afbetti
purché l'ubicazione e le condizioni igieniche siatai da non arrecare danno o disturbo di alcun
genere al vicinato. Per animali di affezione, olireani e gatti, si intendono:

- uccelli di piccola taglia (canarini, cocorite,adianti, mandarini o uccellini similari), chiusi gabbia

e nella misura minima di 15 coppie e relative riglidino alla completa autonomia dei piccoli;

- uccelli di media taglia (pappagalli, piccionirtiare, uccelli similari come dimensioni), chiusigabbia

e non piu di 4 coppie e relative nidiate, fino altampleta autonomia dei piccoli; la loro detenziendi



guelli di piccola taglia € consentita solo in gabbi

- animali di affezione diversi da cani e gattyrghe di piccola taglia, limitatamente, comuncaz,
una sola coppia ed eventuali piccoli fino alla laxgonomia.

In ogni caso i proprietari o i detentori di animdliqualsiasi specie, sono tenuti ad adattare kittaisure
profilattiche atte ad impedire l'insorgenza e ludione della zoonosi e di altre malattie.

Qualora la presenza di animali nei centri abitatedmini inconvenienti igienici o rechi disturbdaaljuiete
pubblica i proprietari 0 possessori saranno com&axionati in base alle norme vigenti e, qualora
non provwedano ad eliminare gli inconvenienamentati, il Sindaco provvedera con propria
ordinanza al sequestro coattivo degli animali dal lafro custodia presso un canile pubblico o inoaliogo
idonea secondo la specie animale, a spese deggkasati.

3.9.12 Custodia c circolazione dei cani - Obbligldei proprietari

| cittadini proprietari o, comunque, aventi la méake custodia di cani provvedono alla loro isaiz
alla anagrafe canina ed alla loro identificazioramite tatuaggio o inserimento. di microchip, dtfata
da medica veterinaria, ai sensi della L.R. n. 40020

Chiunque abbia la materiale custodia di cani étteauprovvedere alla pulizia giornaliera delle apeieate
ave gli stessi vengano. custoditi e provvede araltga mantenimento. Agli stessi proprietari e datt
obbligo, durante la passeggiata, di munirli di mus& e di tenerli al guinzaglio. La stesso valeloeali
pubblici, ad eccezione di quelli in cui & vietatdoro ingresso. (lavorazione, somministrazionendiga di
alimenti) e nei mezzi di trasporto pubblica.

Nelle aree attrezzate, come le aree di sgambatymaprietari o i conduttori a qualsiasi titolo.deani
possano tenere l'animale libero senza muserudta, lsopropria responsabilita, in ogni caso nepetso di
tutte le norme vigenti. Il cane d'indole aggresgiata idonea museruola. | cani possono esserditenu
senza guinzaglio e senza museruola nei seguentiaraso i limiti dei luoghi privati, purché non egi

al pubblica e nelle aree all'uopo predisposte;ni ¢ pastore o da caccia, quando siano rispetanéan
utilizzati per la guardia dei greggi o per la cagdicani delle Forze Armate, della Polizia e déltaze
dell'ordine, quando utilizzati per servizio.

| conduttori dei cani provvedono, altresi, allac@lta ed al carretto smaltimento delle deiezioriildeo
animali. E' proibito consentire la defecazione eniazione dei propri animali sui marciapiedi, nérdini
pubblici ed altri spazi aperti al pubblico; in og@sa i conduttori sona tenuti a provvedere imnadiante
alla pulizia del suolo imbrattato, asportando toeite le deiezioni ed introducendoli, dopo avdriusi in
una busta, nei cestini a nei cassonetti portaifiitnon rispetto della presente norma verra purdem
un'ammenda da 100,00 a

300,00 Euro. E' inoltre proibito l'utilizzo dei bahi per la minzione e la defecazione degli

animali domestici. Qualora la non osservanza ali¢ tnorma causi inconvenienti igienico - sanitari,
certificati dalla U.O.l.S.P. competente, il Sindapmvvede a diffidare il proprietario degli animadi
ripristinare le normali condizioni igieniche. Nehso in cui esso non dovesse ottemperare a quanto
ingiunto, si provvedera ad allontanare coattivameitanimali, portandoli in canili autorizzati eifo centri

di accoglienza all'uopo autorizzati.

Non e consentito l'ingresso dei cani nei giardimiezzati per il giuoco dei bambini, con esclusiaied
cani accompagnamento ciechi.

3.9.13 Detenzione di specie animali pericolose parsanita e l'incolumita pubblica.

Esportazione di animali al seguito.

E' fatto divieto assoluto di introdurre e tenerktstritorio comunale animali selvatici, pericolasferoci.

Per quelli di passaggio, appartenenti a circhittapeli viaggianti o similari, € necessario chéitlare di
tali spettacoli si munisca di apposita autorizzagio

Gli animali feroci pericolosi o selvatici gia presenel territorio comunale possono continuarenaanere a
condizione che il proprietario provveda al rispedioquanto definito dalla legge n. 874 del 19/12F5
del D.M. 31/12/1983, applicativi della Convenziode Washington del 3/5/1973, secondo le indicazioni
fornite dalla Circolare Ministeriale n. 29 del 5/1990 e della legge n.150 del 7/2/1992, nel rigpett
dell'elenco stabilito dal D.M. del 18/5 1992, faderapposita denuncia all'autoritd’ competentearglale
sia quantomeno specificato:



il tipo di animale;

la razza;

- l'etd;

ogni altra caratteristica utile al riconoscimerdell'animale e delle condizioni sanitarie e ditodsa
dello stesso.

L'esportazione di animali al seguito del viaggiat@ consentita solo nel caso in cui siano rispettat
norme previste dall'art. 59 del D.P.R. n. 320/5da¢ D.M. 10.4.1996, oltre che le condizioni sangar
stabilite dai Paesi importatori.

3.9.14 Smaltimento dei rifiuti di origine animale ecarcasse

Ai fini del loro smaltimento, gli scarti animali ¢tusi nella categoria di "rifiuti provenienti dagaluzione,
trattamento e preparazione di alimenti in agrigalfuorticoltura, caccia, pesca e acquicoltura”,hanc
relativamente alle fasi che precedono l'eventudilezo degli scarti per la produzione di alimemter
animali, sono disciplinati dal D. Lgs. n. 22/97. tmaltimento delle carcasse e degli altri rifiutiodigine
animale, come individuati dal D. Lgs. n. 508/92disciplinato dallo stesso Decreto e sue successive
modifiche ed integrazioni e dal Regolamento CEE.

| rifiuti animali "ad alto rischio” possono essegkminati tramite incenerimento o sotterramento cesi
previsti dall'art. 3 del D. Lgs. n. 508/92. Le amsse e i rifiuti prodotti dagli stabilimenti speamtali di
diagnosi e cura animale sono classificati "rifigénitari pericolosi a rischio infettivo", ai serde| D.
Lgs. n. 22/97 e sono pertanto smaltiti con le mitalgrescritte dal D.M. n. 219/00.

3.9.15 Narcosi a distanza

Qualora animali vaganti ritenuti pericolosi non gm® essere catturati con i normali sistemi di
contenzione, I'Azienda Sanitaria puo incaricareagkenti autorizzati all'uso di strumenti idonei parcosi

a distanza e puo chiedere lintervento delle falzOrdine; qualora ritenuto necessario per laléutella
pubblica incolumita, I'Azienda Sanitaria proponeSahdaco l'abbattimento degli animali. Il costo ldeg
interventi € a carico del proprietario degli stessimali.

3.9.16 Disciplina igienico - sanitaria dei cimiterper animali

L'attivazione dei cimiteri per animali d'affezennecessita dell'autorizzazione del Comune, previ
parere favorevole dell' Azienda Sanitaria.

| campi comuni destinati alla sepoltura per inurmagisono ubicati al di fuori del centro urbanosuolo
idoneo sotto i seguenti aspetti:

- per struttura geologica e mineralogica,;

- per le proprieta meccaniche e fisiche del terreno

- per il livello della falda freatica.

Ciascuna fossa e scavata a profondita tale dauassgecuna distanza non inferiore a m. 1,50 traatecia
superiore del contenitore ed il piano di campadaapssa € colmata in modo che la terra scavaga all
superficie sia messa attorno al contenitore e gadflorata dalla profondita sia alla superficie.

Per le inumazioni € consentito esclusivamente ldisoontenitori a chiusura ermetica, in legno aaalt
materiale biodegradabile.

Nei colombari destinati alla tumulazione ogni canitire € posto in loculo (o tumulo o nicchia) sepay
scavato in roccia compatta o costruito con buoraamuraria, intonacato all'interno con cemento.

Per l'inumazione e la tumulazione degli animalichagsi in contenitore e richiesto il certificatdagciato
dal medico veterinario curante, che attesti I'azsah malattie infettive o parassitarie, di cuiiagtt.1 e 5
del D.P.R. n. 320/54.

Quando la morte e dovuta ad una delle malattigtiméediffusive, di cui al comma precedente, laocara

€ incenerita presso idonea struttura autorizzakarasporto avviene secondo le normative vigemiative

ai rifiuti sanitari pericolosi. Le ceneri sono ratte in apposita urna cineraria, riportante alesd le
generalita del proprietario, con le caratteristickegnaletiche dell'animale. Le urne possono essere
collocate nei colombari dello stesso cimitero p@mali oppure consegnate al proprietario dell'atéma

Gli addetti dellimpianto cimiteriale sono dotati mezzi di protezione personale e soggetti ai adined

ai provvedimenti profilattici previsti dalle vigannorme per la protezione dei lavoratori dai rischi



biologici, fisici e chimici.

La gestione dellimpianto cimiteriale e dotata égistro, vidimato annualmente in ogni sua pagina
dallAzienda Sanitaria, che riporta, per ogni aré@nal tipo, il proprietario, la data di accettaze Il
punto di inumazione o tumulazione; le certificazigeterinarie acquisite sono allegate al registro.

Il turno di esumazione non é inferiore a 10 anhiteireno liberato, fatte salve eventuali necesdita
rigenerazione, e utilizzabile per nuove tumulazioni

| rifiuti da esumazione e da estumulazione e quetidotti da altre attivita cimiteriali, sono snilton
le modalita prescritte dal D.M. n. 219/00.

La vigilanza sull'impianto cimiteriale € esercitatallAzienda Sanitaria, la quale, in caso di iepganza
delle presenti norme, oltre a proporre al Comun@gntuali provvedimenti amministrativi, provvedia
irrogazione della sanzione amministrativa previktiart. 344 del T.U. LL.SS.

3.9.17 Profilassi della rabbia

Quando un cane, un gatto o un altro animale morde persona o un altro animale ovvero presenti
manifestazioni riferibili allinfezione rabbica, proprietario e/o il detentore dell'animale, il roed che ha
assistito la persona ferita, il veterinario che assistito l'animale, fanno denuncia, entroors
allAzienda Sanitaria, Servizio lgiene e Sanitaliich.

La denuncia dovra contenere tutti gli elementi seag alla identificazione ed al reperimento della
persona morsicata o degli animali coinvolti, akfohi consentire al Servizio Veterinario gli acceréati e la
conseguente osservazione per il tempo previst@ aalime vigenti e di indirizzare il morsicato atdde
Servizio di lgiene e Sanita Pubblica.

Successivamente il Servizio Veterinario comunichsyBLecitamente al Servizio Igiene e Sanita Puablic
l'esito dell'osservazione praticata sullanimalersimatore. Il proprietario del cane é tenuto a eelad
reperibile per l'osservazione clinica per almengib®ni dall'avvenuta morsicatura.

Se l'animale morsicatore € ignoto o é valutabileischio di infezione rabbica, il medico soccorganvita

la persona morsicata a recarsi presso strutturpet@mie per I'eventuale profilassi antirabbica.

Se lanimale morsicatore € noto o gli animali coitivsono noti, I'Azienda Sanitaria adotta i
provvedimenti previsti dalle vigenti normative siat

3.9.18 Prevenzioni delle altre antropozoonosi

Le malattie infettive e diffusive degli animalieglcate all'art.1 del D.P.R. 320/54 e successiegiazioni e
modifiche, sono notificate allAzienda Sanitaria.

Sono tenuti alla notifica:

a.i veterinari dipendenti dell'Azienda Sanitaria;

b.i veterinari liberi professionisti;

c.i proprietari ed i detentori di animali, anchdeémporanea consegna ed a qualsiasi titolo;

d.gli albergatori e i conduttori di stalle di sosta

Lo stesso obbligo compete ai Direttori degli Igtitdooprofilattici Sperimentali, nonché di ogni rait
Istituto Sperimentale a carattere veterinario, tlt@mente ai casi accertati nei rispettivi istiteti
laboratori; analogamente sono obbligati i diretaegli aeroporti civili, i capistazione delle fevie e le
imprese di trasporto per i casi di malattia deiligsiano venuti a conoscenza durante il carico sclarico e
per i casi di morie verificatisi lungo il viaggiopn conseguenti a cause accidentali; sono infinetitalla
notifica 1 funzionari e le guardie di Pubblica Sierza, i Carabinieri, le Guardie di Finanza, le @i&a
Forestali, gli agenti della Polizia Provinciale,Vigili Urbani e le Guardie dellEnte Nazionale per
Protezione Animali.

3.9.19 Provvedimenti e misure di vigilanza igienicesanitaria e di profilassi veterinaria

Non appena rilevati i sintomi sospetti di una defielattie elencate all'art.1 del D.P.R. 320/54oippietari
e i detentori di animali, adottano a scopo cauted aseguenti provvedimenti:

a.isolano gli animali infetti;

b.accantonano, opportunamente custoditi, gli alnimarti;

c.non spostano dal luogo di ricovero animali, ogrodotto animale o altro materiale che puo castitu
veicolo di contagio, in attesa delle disposiziogil'dzienda Sanitaria.



L'Azienda Sanitaria, non appena ricevuta la natjfiprovvede all'accertamento della diagnosi, esegue
l'indagine epidemiologica, propone al Comune leun@isatte ad impedire la diffusione della malattia e
vigila sulla loro attuazione.

In attesa dell' adozione da parte del Comune del&ive disposizioni, 'Azienda Sanitaria impaséisper
iscritto al proprietario o detentore degli animaliistruzioni volte ad impedire la diffusione diallezione

tra animali ed a tutelare la salute delle persdmea qualunque titolo vengono a contatto con guesti

3.9.20 CANILE COMUNALE

a. Conduzione della struttura

I Comune gestisce il canile comunale direttamerti@mite associazione convenzionata.

Il gestore del canile garantisce il benessere dagjimali ospiti, collabora con il Servizio Veternima
dellAzienda Sanitaria nel controllare il territore nella cattura dei cani, oltre al recupero dmat
feriti o incidentati, anche nelle ore notturne.

Il gestore garantisce la corretta gestione deflattsra, fornisce un servizio di custodia diurnaitarna e
festiva, cura la pulizia giornaliera dellaustura e la disinfestazione, quando prescritta

Nella struttura di ricovero vengono garantite lenzioni di assistenza sanitaria, previste dalle ntige
norme.

b. Fruitori della struttura di ricovero

Sono condotti ed ospitati al ricovero :

a) i cani rinvenuti in carenza di custodia ed micaaganti; sono considerati vaganti i cani incdgie
privi di museruola;

b) i cani allevatiin condizioni tali da compronene il benessere;

c) i cani i cui proprietari fanno dichiarazione dinuncia alla proprieta, con comunicazione scrita
Comune,

d) i cani morsicatori, tenuti in osservazioper profilassi dalla rabbia, qualora dettaesvazione
non sia consentita dal servizio Veterinaricesgo il domicilio del

proprietario o del detentore.

c. Cattura dei cani

Il servizio di cattura € svolto dal Servizio Vetenio dell'Azienda Sanitaria. Sono soggetti a catiu
cani di cui ai punti | e 2 dell'articolo precederteseguito di segnalazione da parte dei servipubblico
interesse; la cattura e attuata nel piu breve tgmogsibile dalla segnalazione.

Dopo la cattura, l'operatore attua le procedure aittontattare il proprietario; qualora non fogsessibile
rintracciarlo, l'operatore conduce il cane preasstiuttura di custodia.

Nel caso in cui l'animale fosse in immediato pdocdi vita, viene informato il Dottore Veterinaridi
turno presso il Servizio, concordando un intervesuib posto o presso il canile, alla presenza dgiliVi
Urbani.

Presso il canile, dopo la cattura, si svolgoneguenti operazioni:

. verifica del tatuaggio o di altri segni di ri@stimento del cane;

. registrazione dei dati relativi all'interventadttura del cane;

. inserimento nei box di quarantena;

. ricovero permanente in box, con soggetti corbgapier carattere, sesso, taglia, eta;

. comunicazione al Comune di avvenuto ingressasgrissione.
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d. Gestione degli animali

Il gestore del canile:

] garantisce le condizioni di igiene dellauttira e di contenimento degli animali aggress

"1 garantisce l'isolamento, qualora prescritto, qodfahimale sia in osservaziosanitaria, aseguito ad un
episodio di aggressione verso altri animali o vdtezmo;

1 assicura la disponibilita dell'animale e vigilHirché questi non sia, per qualunque motivo, atitr
ai controlli disposti per fini diagnostici, nellopesi di malattie infettive trasmissibili all'anitea all'uomo;
1 comunica alllAzienda Sanitaria il sospetto di rit@adegli animali ospiti e ogni altra circostarctee



ne richieda l'intervento;

1 coadiuva con il Servizio Veterinario in tutte l@perazioni sanitarie, ivi compresi il trasferimento
dai box e dall' ambulatorio ed il contenimento;

1 accudisce gli animali ospitati, provvedendo udtet le loro necessita: alimentazione, dispditébdi
acqua pulita, rimozione delle deiezioni e dellars@ia dagli alloggi, sgambatura;

"] tiene costantemente aggiornati gli uffici compétea cui trasmette i movimenti degli animali ed il
loro stato di adattabilita;

e. Gestione amministrativa

Il gestore del canile:

1 consente, in orari concordati con il Comune e fiaizlaati, 'accesso al pubblico per il riconoscimte
degli animali e per le proposte di affido o di adoe;

] tiene puntuale e tempestiva registrazione cromgdodi carico e scarico degli animali, da aggioenar
almeno una volta al giorno;

[ provvede alla ricerca ed individuazione dwmioprietari dei cani, li avverte del ritrovame e
procede in tempi brevi alla loro riconsegna; haofi@ di richiedere il rimborso delle spese sostenut
rilasciando regolare ricevuta;

1 collabora con il Comune, la Provincia, I'dada Sanitaria ed il Volontariato per |'espletnto
delle rispettive competenze.

f. Gestione sanitaria

La direzione e la responsabilita del canile sorercitmte dallEnte gestore tramite il Dottore Vitairio
designato dalla stessa, cui competono le funzionmiateria di profilassi e di polizia veterinaria e
l'organizzazione delle seguenti funzioni, prevddée vigenti norme:

a) presenza di un veterinario secondo le necalisgrvizio;

b) vigilanza finalizzata alla salvaguardia del Iss®sze degli animali ed alla corretta custodia dstghsi;

c) controllo dell'esatta registrazione dei datatei agli animali che entrano ed escono dal canégistro
di carico e scarico);

d) esecuzione delle operazioni di soppressionejralispensabili, eseguite in modo eutanasico;

e) vigilanza sullo smaltimento delle carcasse;

f) sorveglianza nei confronti degli animali in eegzione, con sequestro di rigore;

g) vigilanza sulla idoneita della razione alimentgiornaliera, affinché corrisponda a quella pitevésvenga
somministrata nelle ore stabilite;

h) vigilanza sulle quotidiane operazioni di pulizia modo che le condizioni igieniche del canikutiino
sempre soddisfacenti;

i) proposta dei provvedimenti necessari in conftanaila vigente legislazione sanitaria ed in rifegnto a
tutto quanto possa concorrere a migliorare il gevvi

g. Affidi ed adozioni

| cani entrati nel canile possono essere dati fild@afo adozione, successivamente a tutte le vesfic
sanitarie del caso, nel rispetto delle norme vigent

Trascorsi 60 giorni dall'entrata nel canile, dane pud diventare definitiva; durante tale qdoila
responsabilita sanitaria dell'animale e a caridtaffedatario temporaneo.

Colui che richiede un'adozione o un affidamente@néa domanda al gestore, dichiarando di:

a) avere la capacita giuridica di sottoscrivereamntratto;

b) conoscere la normativa vigente sugli animaffelaone;

c) conoscere le esigenze fondamentali della specie;

d) non avere precedenti nel maltrattamento degialn

€) non avere rinunciato ad altra adozioni, salehidrare le ragioni di ogni precedente rinuncia,

f) disporre di un luogo idoneo per alloggiare Iraale.

L'affidatario restituisce l'animale al legittimogmrietario che si presenti o si qualifichi tale periodo
dell'affido temporaneo ovvero entro il termine Gigiorni dall'ingresso dell'animale nel canile.

Il gestore compila in modo esauriente il modulaffidamento e ne trasmette copia al Comune.



h. Proventi dalle offerte

| proventi derivanti dalle offerte, unitamente atlette di degenza, sono acquisiti dal gestore psere
destinati, in modo vincolato, al miglioramento detlondizioni di vita degli animali e/o al potenzemo
della campagna affidi e dell'informazione sullaetatdegli animali.

3.9.21 Esercizi di tolettatura animale

L'apertura di sale di tolettatura per cani etigatsoggetta ad autorizzazione rilasciata dadl&io.
L'autorizzazione all'apertura di sale di tolettatyrer cani e gatti (e/o altri animali ornamentalda
affezione) é subordinato al parere favorevole @eVigio di Igiene e Sanita Pubblica.

Dette strutture devono essere costituite almeno da:

1. sala di attesa almeno 10 mq

2. sala di toelettatura di almeno 12 mq

3. servizio igienico, comunicante con la sala thsa tramite anti-wc, fruibile dai disabili.

La sala di tolettatura deve avere i pavimenti impeabili con chiusino per lo scarico delle acqudagiaggio
in fognatura, le pareti devono essere lavabili @ntkttabili almeno fino ad una altezza di m. Jregltre
dovra essere dotata di impianto di fornitura ditgcqalda e di adeguate attrezzature per I' ascitayatla
tosatura degli animali .

Gli ambienti e le attrezzature dovranno essere sertgnuti in condizioni igieniche atte ad evitaae |
trasmissione di eventuali malattie e I'insorgenzzddri fastidiosi per il vicinato.

Nel caso in cui l'attivita di toelettatura sia aldia ad attivita commerciale di settore, ogni simgo
attivita deve disporre di distinti locali con engandipendenti.

3.9.22 Gestione di laghetti per la pesca

L'esercizio della pesca a pagamento € cotsensolo nei laghetti e specchi d'acqua
appositamente delimitati ed € subordinato allazzazione del Comune. Al Comune compete
l'autorizzazione amministrativa per:

- awvio dell'attivita;

- modifica dell'impianto;

- modifica della destinazione d'uso dell'impiaatdelle sue pertinenze.

Ai fini dell'autorizzazione il Comune acquisiscdir® il parere dellAzienda Sanitaria, anche qudédi’
A.R.P.A.CAL.

All'Azienda Sanitaria compete la vigilanza su:

- aspetti di sanita animale;

- immissione di specie ittiche;

- idoneita alimentare del pescato;

- rischi igienici legati all'accumulo di materialiganici di origine ittica (infestazioni di rodemtimosche);

- rischi igienici legati alla presenza di acquerfer(larve di insetti, in particolare Culex e Aedes)

All' AR.P.A.CAL competono le valutazioni e la vignza in ordine all'impatto ambientale dell'impi@uet
dell'attivita, con particolare riguardo agli scaiidi acque superficiali o in fognatura, ai seredild. Lgs. n.
152/99.

L'autorizzazione amministrativa pud comprenddesercizio di attivita accessorie: baraiante,
spaccio di generi alimentari, per l'allevamento pletce e per la pesca, parcheggi ed altri serami,
possibilita di limitarne la fruizione ai soli cligrell'attivita principale.

3.9.23 Fiere, concorsi, raduni e concentramenti @dnimali

Le manifestazioni pubbliche che coinvolgono anirsalo soggette al parere della Commissione Comunale
di vigilanza sui locali di pubblico spettacolo sainsi del DPR n. 3111/200l.

Gli organizzatori delle manifestazioni comunicarmevgntivamente allAzienda Sanitaria il nominatdel
veterinario responsabile dell' assistenza zoogtdesponibile per tutta la durata della manifeistae.

| luoghi di sosta degli animali assicurano requisibnei per il benessere, la custodia ed il comento
degli stessi e la possibilita di porre in isolaneeguelli infetti, ai sensi dell'art.18 del DPR 120354.
| luoghi dove si svolgono le manifestazioni sondtguosti, a cura dellEnte organizzatore, ad adaura



pulizia, durante la manifestazione e nel corsoadglbrnata successiva al termine della manifestazio
stessa.

| responsabili delle manifestazioni segnalano aléAda Sanitaria ogni caso di malattia e morteidegl
animali.

Nelllambito di manifestazioni con animali e ancheliafuori di esse € vietato assegnare animali edne
premi per gare, concorsi o lotterie.

3.9.24 Commercio di animali d'affezione, ornamental selvatici, esotici

Chiunque intenda attivare un impianto per il conuitedi animali d'affezione, ornamentali, selvatieid
esotici deve essere in possesso dellautaimza del Titolare di P.O. dellUfficio Comunale
competente, previo parere del Servizio VeterindelbAzienda Sanitaria.

Tutti gli esercizi in cui si vendono e si commelizeano o comunque si detengono animali d'affezione
ornamentali, selvatici ed esotici devono possedssguenti requisiti:

- quelli strutturali ed impiantistici, previsti dRlegolamento Edilizio;

pareti lavabili fino ad un'altezza di m. 2,00;

magazzino di almeno mq 5,00;

almeno un servizio igienico;

essere mantenuti sempre puliti e ventilati (\'lanibne naturale 0 meccanica);

- essere sufficientemente ampi in rapporto al noneemlla specie degli animali oggetto di commercio;
particolari strutture devono essere previste gdericovero di animali di grossa taglia, inclusiattili
esotici e gli animali selvatici, per i quali devessere sempre garantito un confortevole, adeguato
contenimento, tale da non nuocere alle personajspeltto delle norme di sicurezza,

all'interno dell'eserciziopossono essere detenuti animali solo esistono funzioni organiche;

- essere prowvisti di box o di recinti sufficientembe ampi e tali da consentire il benessere demtiali;

- avere nei box, nei recinti e nelle gabbie il pagnto tale da consentire il deflusso delle uringgeenica
raccolta delle feci;

- avere, in tutti i locali, pavimenti realizzati imateriale lavabile e costruiti con adeguata perndgen
nonché muniti di fognoli per gli scoli con chiusudaaulica;

- essere dotati di adeguato armadio frigorifero peerconservazione di alimenti deperibili per
I'alimentazione degli animali;

- essere dotati di acquari, rettilari e quant'aiteoessario per la stabulazione degli animali, thdnimpianti
termici adeguati alle esigenze fisiologiche deflecse ricoverate;

- disporre di idonei contenitori per la raccoltardiuti e scarti, da rimuovere giornalmentedisinfettare
prima dello smaltimento.

Negli esercizi di vendita sono tenuti, a disposieiadell'’ Azienda Sanitaria, appositi registri drica e
scarico degli animali.

Ogni caso di malattia o di morte & segnalato tetiyaasente all'azienda Sanitaria, che dispone di
eventuali provvedimenti. A tal fine l'eserciz® prowvisto di apposita cella o armadigdrifero o
contenitore idoneo, ove collocare gli animali deted

Al fine di attivare la vigilanza sulle misure pree#@onali che debbono essere adottate dai proprietiar
animali di particolare pericolosita, quali camriv selvatici ed esotici, rettili, animali velesip
'esercente segnala all'’Azienda Sanitaria il notivaae l'indirizzo degli acquirenti di tali animali

3.9.25 Produzione di alimenti per animali

La produzione ed il commercio dei mangimi, anche fini della prevenzione della encefalopatia
spongiforme bovina, sono disciplinati dalle normgewnti in materia di produzione di alimenti per
animali.

| produttori e gli utilizzatori, che usano additivipremiscele dell'elenco contenuto nel D. Lgsl28/99,
fanno domanda di riconoscimento o registraziona Rkégione, che rilascia l'autorizzazione, a sedgtiito
delega del Ministero della Salute, su parere Aelenda Sanitaria.

Non é consentito l'uso di residui e rifiuti alimentper la produzione di mangimi, se non sottopadti
idoneo trattamento risanatore presso un impiantbralezato.

Non & consentito utilizzare animali d'affezione lagproduzione di mangimi a base di carne.



| prodotti alimentari non idonei al consumo umamon possono essere utilizzati per l'alimentazione
animale, se non specificatamente destinati a dibAlaenda Sanitaria.

Le linee di produzione di farine di carne e di gesono separate dalle linee di produzione di altri
mangimi.

3.9.26 Vendita di mangimi ed alimenti per animali

| rivenditori di mangimi o preparati per ifmentazione degli animali di qualsiasi specie
comunicano all'Azienda Sanitaria la loro attivitd'ubicazione della rivendita, anche se abbinatauad
stabilimento di produzione. Tale disposizione seede agli imprenditori agricoli che producano mamg
composti integrati, anche solo per uso aziendale.

Sono inoltre tempestivamente comunicate all'Azie®daitaria le variazioni di indirizzo, di ragionecg&le,
nonché | a cessazione dell'attivita.

Le confezioni dei mangimi e degli integratori dimgani corrispondono ai requisiti previsti dalla nwtiva
vigente sulla mangimistica.

La vendita di mangimi per gli animali di allevamentestinati alla macellazione per uso alimentare e
disciplinata dalla legge n. 281/63 e sue successoaifiche ed integrazioni

Gli alimenti, in confezioni sigillate, per cani, tjaed altri animali d'affezione possono esser wtnith
strutture commerciali non espressamente dedicdtaragali, alle seguenti condizioni:

- che siano conformi alle norme di produzione e m@ntializzazione dei mangimi;

- che siano mantenuti in apposito scomparto, aonad scaffale, ovvero, nel caso di alimenti da
conservare a basse temperature, in apposito fegoro congelatore ad uso esclusivo;

- che tali scomparti siano dotati di targa condlaitura "Alimenti in confezione per animali”;

- che analoga dicitura, fatte salve le norme dchetitatura di cui al D. Lgs. n. 360/99, appaiaasull
confezione di vendita.

| prodotti alimentari di scarto, non idonei al com® umano, non possono essere venduti per
l'alimentazione animale e devono esser ritiratditla autorizzate.

3.9.27 Cave

L'apertura, la riattivazione, I'esercizio di caviogebiere e successivo ripristino sono disciplirga#a Legge
Regionale n. 23 del 12 aprile 1990 (art.8) e sweessive modificazioni ed integrazioni, dalle presani
fissate da eventuali Piani Interregionali delleiVvith Estrattive e da quelle fissate nel provveditoedi
autorizzazione.

Tali attivita devono rispondere ai requisiti defirdall'apposito protocollo provinciale per tajpailogie di
attivita. Le attivita estrattive devono essere apemel rispetto delle prescrizioni emanate abl'aktlla
concessione di escavazione e comunque in mododtaleon determinare disagio alla popolazione e
alterazioni qualitative e quantitative dei corpiaed superficiali e sotterranei.

TITOLO IV
IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLE BEVANDE

4.1. DISPOSIZIONI GENERALI

4.1.1. Vigilanza, prevenzione e informazione

| Servizi del Dipartimento di Prevenzione, seconido rispettive competenze, effettuano attivita di
prevenzione mediante la vigilanza igienica delladpzione, fabbricazione, lavorazione, magazzingggio
trasporto, distribuzione, commercio e importazidee prodotti alimentari, compresi gli alimenti desti

ad un'alimentazione particolare, promuovendo naterapo interventi di educazione/informazione saiaita
degli addetti e dei consumatori.

La vigilanza igienica e svolta, inoltre, su:

1 gli additivi alimentari, le vitamine, i sali mirgi destinati ad essere venduti in quanto tali;

11 locali, gli impianti, i macchinari, gli utensili materiali e gli oggetti destinati a venire antaito con i



prodotti di cui sopra, nonché sui mezzi di traspaltgli stessi e sul personale.

L'attivita di vigilanza sui prodotti alimentari héo scopo di assicurare la loro conformita alle
disposizioni dirette a prevenire i rischi per ldusa pubblica, a proteggere gli interessi dei comstori e
ad assicurare la lealta delle transazioni commiercia

4.1.2 Controlli, ispezioni ed accertamenti

L'attivita di vigilanza si espleta mediantentolli consistenti in una o piu delle seguemerazioni:
a) ispezioni;

b) prelievo dei campioni;

c) analisi dei campioni;

d) controllo dell'igiene del personale;

e) esame del materiale scritto, dei documenti e sigemi di autocontrollo adottati ed implementati
dall'impresa e dei relativi risultati;

f) audit sul personale e sui vari sistemi adotiatie lavorazioni.

Le ispezioni riguardano:

- lo stato, le condizioni igieniche e l'uso deghpianti, delle attrezzature, degli utensili, deizziedi
trasporto, dei locali e delle strutture;

- le materie prime, gli ingredienti e gli altri mhotti utilizzati per la preparazione e la produsatei
prodotti alimentari, nonché i materiali e gli oggeltestinati a venire a contatto con gli alimenti;

- i prodotti semilavorati ed i prodotti finiti;

i procedimenti di sanificazione dei locali e éddittrezzature;

i procedimenti tecnologici, i mezzi e le modatiieconservazione dei prodotti alimentari;

I' etichettatura e la presentazione dei proddithentari;
l'idoneita degli alimenti in rapporto alla destirione d’uso.

4.1.3 Modalita di esecuzione delle ispezioni

Il personale addetto alla vigilanza esegueontrolli, senza preavviso, solo dopo essgualificato

e fatto riconoscere a mezzo tessera di servizio.

| titolari o responsabili delle aziende non possamporsi ai controlli e sono tenuti a mettersi a
disposizione di chi li effettua, per fornire tutttchiarimenti richiesti e per eseguire o far esegui lavori
manuali eventualmente necessari per il praseguo ed il completamento dell' ispezione.

Per ogni atto ispettivo dovra essere redatto afipa®irbale di ispezione, riportante l'attivitioka e, a
richiesta dell'interessato, i suoi eventuali riliev

Il verbale va firmato anche dall'interessato, alguleve essere consegnata una copia.

4.1.4 Campioni regolamentari e di saggio

| campioni prelevati per le analisi di laborado dagli organi di controllo possono essere
regolamentari o eccezionalmente di saggio.

Il campione regolamentare € prelevato con la rig@rosservanza delle norme vigenti e viene fatto per
accertare e reprimere le infrazioni alla legge.

E' obbligatorio effettuare il prelievo quando ssgsmio fondati elementi per sospettare che il ptodot
non sia conforme alla legge; in assenza di motartipolari, pud essere prelevato ogni qualvoltasilo
ritenga opportuno.

Il campione di saggio puo essere prelevatevio consenso dell'interessato, con la gst®rvanza
delle norme tecniche e viene eseguito:

- come indagine conoscitiva, esplorativa e sekttall'interno dei piani mirati di lavoro, su detemati
generi alimentari;

- come indagine conoscitiva sui processi pradutiei singoli prodotti e, quindi, su substratin
direttamente destinati al consumo.

4.1.5 Verbale di prelevamento di un campione
Per ciascun campione regolamentare prelevato ecoedigere apposito verbale.



Per i campioni di saggio e sufficiente redigeresaommario verbale a giustificazione della mercequath e
per le esigenze amministrative del Servizio.
Copia del verbale di prelevamento verra lascidtesdrcente.

4.1.6 Deficienze dei locali e delle attrezzature

Qualora vengano riscontrate deficienze, inconveéniearenze dei locali e delle attrezzature e nielta
conduzione, i Servizi del Dipartimento di Prevemepper le rispettive competenze, possono pro@rre
Sindaco:

- I'eliminazione degli inconvenienti, fissando @nnine di tempo;

- la sospensione dell'attivita dell'esercizio, dar tutela della salute pubblica, fino atabilimento
della normalita;

- la revoca, temporanea o definitiva, della regidtsne (0 autorizzazione sanitaria).

| provvedimenti di cui sopra vengono adottati ireigentemente e senza pregiudizio dell'azione penale
della sanzione pecuniaria amministrativa, quandatti per cui vengono adottati costituiscono reato
illecito amministrativo.

4.1.7 Irregolarita delle merci

Gli addetti alla vigilanza pongono sotto sequesdronerce, quando abbiano fondato motivo di sospetta
che la stessa non corrisponde alle prescrizioleglie e ritengono inopportuno, nelle more delldisinali
lasciarla in libera disponibilita del detentorenobé quando accertino che essa sia alterata, cowatiano

vi sia il fondato sospetto di nocivita per il constore, oppure non corrispondente alle prescrizibni
legge.

Gli stessi addetti, nelle condizioni di cui sopmappongono al Sindaco la distruzione delle mergurp la
destinazione, sotto controllo, ad usi diversi dallementazione umana, oltre, ovwiamente, ad atbivl
Sistema di Allerta.

Inoltre, quando gli stessi operatori addetti allgilanza accertano che un prodotto, non ancoragssm in
commercio, € irregolare e legalmente non commeiteigler difetti di confezionamento o altri motivhe
non ne compromettano il giudizio tecnico di sahabed idoneita al consumo, possono proporre al
Sindaco che lo stesso prodotto venga regolarizgtondi, previo controllo, ammesso al normale coms.

La distruzione di merci su richiesta del detentdosra essere effettuata sotto il controllo dei cetapti
servizi di vigilanza.

4.1.8 Istituto del sequestro

Oltre che per le merci, il sequestro puo esserpodi® eccezionalmente anche per gli arredi, aiteezz
macchinari utilizzati nella lavorazione, produzioeevendita di alimenti e bevande, che risultino non
rispondenti alle prescrizioni di legge o igienicar®enon idonei..

Il sequestro, quando effettuato dagli agenti aetent dovra essere confermato dall'Autorita cormpit
cosi come previsto dalla vigente normativa.

Alle merci o0 cose sottoposte a sequestro si deapporre i sigilli. Di ogni operazione di sequesiieve
essere redatto apposito verbale in cui sia precisat

- la motivazione del provvedimento;

- la descrizione dettagliata della merce e le nitadfissate per la custodia;

- le generalita anagrafiche che di colui al quadse affidata la custodia;

- ogni altra dichiarazione utile per una esattadene dell'iter dell'intera operazione.

La custodia di merci o cose sottoposte a sequgstéoanche essere affidata allo stesso proprietario
detentore, previo avvertimento delle responsahili& gli derivano ai sensi dell'art.335 del Codiemale.

Le merci 0 cose sequestrate sono a disposizionduterita Sanitaria che ne ha disposto il sequestr
guando si proceda ad informativa di reato, delbAitd Giudiziaria.

4.1.9 Condizioni del dissequestro
Qualora le merci sequestrate risultino idonee asamo, I'Autorita Sanitaria, sentito il parere sivizi
competenti, puo disporne il dissequestro.



4.1.10 Registrazione per gli esercizi di venditd dettaglio

L'attivazione, a seguito di apertura, subentr@eférimento, o la modifica di:

- un esercizio di vendita al dettaglio di alimesib bevande;

- uno spaccio aziendale per la distribuzione dnafti e bevande a favore dei dipendenti di entnprese
pubbliche e/o private, di soci di cooperative dngwmo o di circoli privati, nelle scuole e neglpedali;

e subordinata a DIA semplice (dichiarazione d'miattivita) con allegata documentazione, dalla gual
emerga la rispondenza alle normative igienico-aarit urbanistiche e sulla sicurezza dei localieglid
impianti. A tale dichiarazione segue, se non scantrano difformita procedurali e/o alle normati
prima indicate, latto di Registrazione da rtpa del Dipartimento di Prevenzione dellAzienda
Sanitaria Provinciale.

4.1.11 Registrazione per stabilimenti, laboratori d produzione, preparazione e
confezionamento, depositi all'ingrosso di sostanzalimentari ed esercizi per la

somministrazione di alimenti e bevande

L'attivazione di stabilimenti, laboratori di prodome, preparazione e confezionamento, depositigiisso
di sostanze alimentari ed esercizi per la sommasgine al pubblico di alimenti e bevande e subatdi a
DIA differita (dichiarazione d’inizio attivita) comllegata documentazione, dalla quale emeriga
rispondenza alle normative igienico-sanitanidanistiche e sulla sicurezza dei locali e degpianti.

Anche in questi casi, se non si riscontrano difitenprocedurali e/o alle normative prima indicaile,
Dipartimento di Prevenzione procede all'atto di Regzione dell'unita d’impresa.

4.1.12 Modalita per la Registrazione

Le dichiarazioni di inizio attivita degli esercizidi cui ai punti precedenti, da indirizzare al Goma,
devono essere prodotte utilizzando l'Allegato l1a dbelibera di G.R. n. 523/2007, che stabilisce le
procedure operative degli Accordi tra Ministero lalebalute, Regioni e Province Autonome del 9/02/06
relativamente al Regolamento CE 852/2004.

Tale modulistica prevede tra l'altro:

a) per qualsiasi tipo di esercizio:

l. nome, ragione sociale e sede dell'impresa;

. altri dati relativi al titolare o legale rappeesante;

. ubicazione dei locali;

. il tipo di attivita esercitata;

.1 generi merceologici prodotti e/o preparato venduti e/o somministrati e/o depositati

. termine previsto per I'approntamento dei locali;

. eventuale carattere stagionale dell'attivita.

| documenti da allegare alla suddetta dichiarazgmom® i seguenti:

1. Fotocopia di un documento di identita in corsweadidita di chi sottoscrive il modello;

2. Certificato di agibilita dei locali ppre, se questi ultimi risultano cosiraittecedentemente
al 1985 e non si disponga del certificato, € ss@Bo produrre asseveramento, di un tecnico aoi)itdi
conformita allo strumento urbanistico vigente dehtine e alle normative urbanistiche, igienico-sauat
e della sicurezza, certificato di destinazione d'tigsciato dal Comune;

3. N.2 Piantine planimetrichéellimpianto in scala 1:100, firmate da un tecniabilitato e sottoscritte
dall'interessato, nelle quali dovra essere evidente

a) I'indicazione della destinazione d’'uso dei lada) la superficie dei vani;

c) altezza dei vani;

d) la superficie finestrata (rapporto di aero/illnazione);

e) collocazione delle attrezzature con relativgdegla;

f) i servizi igienici con l'indicazione dei pezzjienici

g) per gli stabilimenti industriali, € necessantdenziare la disposizione delle linee di produgicdaella rete
idrica e degli scarichi.

4. Relazione tecnicdirmata da un tecnico abilitato e sottosardtll'interessato, descrittiva di:

a. dei locali, degli impianti e delle attrezzatuttej sistemi adottati per assicurare la salubeglichlimenti;
b. dei cicli di lavorazione;
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. approvvigionamento idrico, smaltimento dei tifsolidi e liquidi;

d. indicazioni delle emissioni in atmosfera;

e. indicazioni sulle canne fumarie (carddtehe tecniche, posizionamento, ubicaziogleterminale

di scarico e relative distanze e altezza rispattabdoricati vicini, per un raggio di m. 15);

f. per le attivitd a tipologia industriale, la reiane deve essere particolarmente dettagliata;

5. Per gli esercizi commerciali di vendita al otm la relazione tecnica deve riportare, oltre che
I'elenco dei generi alimentari posti in commer@ache i dati di cui al punto 4, lettere a) e c);

6. Copia della carta di circolazione ed eventuadifccato ATP, per gli automezzi adibiti al traspm

di alimenti, e dichiarazione dei siti di ricovereldnezzo e della merce e dove sono previste leaafmeni di
pulizia;

7. Elenco del personale addettin relativi attestati di formazione in tema deige degli alimenti;

8. Piano di autocontrollo;

9. In caso di approvvigionamento idrico autononertificato di potabilita dell'acqua rilasciato @#rvizio
Igiene degli Alimenti e della Nutrizione dell’A.S.P

10. Autorizzazione alle emissioni in atmosferahase alla legge 248 del 4.8.2006 e s.m.i..

11. Per le D.L.A. di sub- ingresso, I'O.S.A. ( COgtere del settore alimentare) dovra procedere alla
presentazione dell’allegato 1 completo di ricevdiaavvenuto versamento per i diritti sanitari, dell
Autorizzazione o Parere sanitario, senza altra mheciiazione, fatte salve eventuali richieste delVi3er
competente dell’A.S.P. nel caso la pratica precedesulti carente.

Per gli effetti dell’Accordo Stato-Regioni e Progén Autonome del 29/4/10, I'Operatore del Settore

alimentare, a partire dal giorno successiva pliesentazione della D.I.A. presso gli Uffici mamali,
puo avviare l'attivita. Ai  Servizi competenti t8lS.P. € demandato il controllo sia documentédie c
delle strutture ed attrezzature e, conseguenteméat®zione di eventuali provvedimenti che possono
esplicitarsi anche nella chiusura dell'attivitassie

Le Registrazioni o le autorizzazioni sanitarie @mwno essere tenute presso gli esercizi cui sistieno

ed essere esibite a richiesta del personale aatardella vigilanza.

Per modifiche dei locali, degli alimenti in prodoze o della stagionalita delle lavorazioni, siqede
con la D.I.A., utilizzando l'allegato n.2 alla DI&. n. 523/2007.

4.2 |IGIENE DElI LOCALI E DELLE ATTREZZATURE PER LA CON-
DUZIONE DEGLI ESERCIZI DI PRODUZIONE, DEPOSITO,
VENDITA E SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E BEVANDE

4.2.1 Requisiti comuni a tutti gli esercizi

1. Salvo diverse disposizioni previste da leggi egotamenti speciali, tutti gli esercizi di produmo
trasformazione, confezionamento, deposito, venditaomministrazione di alimenti e/o bevande (anche a
conduzione familiare) debbono essere conformicpiisdi igienico-edilizi stabiliti dal presente @gmento.

2. Tali esercizi devono avere accesso dalla pubbiaco da altro luogo pubblico o comunque apénaiblico.

3. ALTEZZE LOCALI

a) | locali di lavoro devono avere l'altezza prévidalla vigente normativa (ml 3,00 — DPR 303/%fuecessive
modifiche ed integrazioni), derogabile fino a mt@(come previsto dal DM 5/7/1975 per i locali Hitazione)

per i gli esercizi gia esistenti; devono inoltreegs costruiti in modo tale da garantire una famileadeguata
pulizia e sufficientemente ampi, cioé tali détage l'ingombro delle attrezzature e I'aftothento del

personale;

b) I locali accessori (bagno, spogliatoio, corrjdi@posito) devono avere I'altezza non inferional.&2.40;

d) nei casi di deroga rispetto all'altezza occoommungue assicurare nei locali idoneo microclirtieagerso

una piu che sufficiente areazione naturale o riistaurale/forzata);



4. SERVIZI IGIENICI

Tutti gli esercizi debbono essere muniti di senigeenici fruibili direttamente dall'interno deiotali e non
direttamente comunicante con i locali adilatla preparazione, somministrazione e vendi@lidienti. |
titolari degli esercizi esistenti alla data di etdrin vigore del presente regolamento potranredene la deroga
al requisito di cui al presente comma, nel termpirexisto dall’art. 36, presentando domanda attsava quale
dimostrino I'impossibilita tecnica di collocareersizi in spazi direttamente fruibili dall'interraei locali. Tutte
le attivita devono disporre di uno o piu servidergci ad uso esclusivo del personale. Gli esemuitiblici di
somministrazione di alimenti e/o bevande dovranispadre di servizi igienici per il pubblico, nelfaisura
stabilita dal presente regolamento negli artiasdicessivi.

a) Per servizio igienico s'intende un locale avamiealtezza minima di mt. 2,40, composto da bagyanti-
bagno, con superficie complessiva non inferioracp2,5, dotato di acqua corrente. Il bagno deveecaupa
superficie non inferiore a mq 1,5 e lato minimondi 1,00, con anti-WC (dove necessita) di superfitbn
inferiore a mq 1,00. Per gli esercizi gia esisterger quelli del centro storico condotti dingtéante o oggetto
di trasferimento a qualsiasi titolo si ritiesgficiente una superficie minima di mq 1 sia pdyaigno che per
'antibagno.

- Il bagno deve essere dotato di vaso a sederetrani@anti-bagno di lavabo, con erogatore di a&cga
comando non manuale, distributore di sapogeidb, asciugamani monouso o ad aria calda, ncepbrta-
rifiuti con coperchio a comando a pedale o altstesna idoneo. Ogni servizio igienico deve, inol@ssedere |
seguenti requisiti:

- il pavimento e le pareti devono esserdanitif con materiale impermeabile, faciimentedbie e
disinfettabile; gli angoli tra pareti e pavimen@vono essere arrotondati;

- le pareti, nella parte facilmente lavabile erdeditabile, devono avere altezza di almeno 2 ml,

- 'areazione deve essere conseguita mediamestra apribile all’esterno, di superficie noferiore am.
0,60, ovvero da un idoneo impianto di aerazioneafartemporizzata che assicuri almeno sei ricafabatbra,
oppure di impianto ad accensione collegata alliateore della luce interno al wc, potenziato egenzzato in
modo da consentire, per ogni utilizzo, un ricanthésia  completo;

b) In caso di nuove attivita che si svolgono nelticestorico, € consentito derogare dall’'obblighalaibagno
per i servizi igienici destinati ai portatori dirdicap. Tale deroga potra essere concessa ariehattadita
esistenti che si siano adeguate o si adeguinmaitaativa per i portatori di handicap. Ancorayaiin deroga
per la realizzazione dei servizi igienici per itatori di handicap, laddove urbanisticamente @gossibile
modificare la struttura;

¢) In caso di realizzazione di un doppio o tripfyvizio igienico per lo stesso sesso, € conseatit@nico
antibagno. L’antibagno puo essere omesso se@iiidbapre in un disimpegno o corridoio, comunquiei@go
ove non si staziona.

d) Nei servizi igienici per il pubblico, il vasbsedere dovra essere munito di ciambella integra e dovra
disporre di un dispensatore di copri-ciambeflianouso o, in alternativa, un sistema di disiiezi
automatico dopo ogni utilizzo.

e) | servizi igienici riservati al personale, lasidd’attivita lo richieda, dovranno essere dotatiatce, qualora le
stesse non fossero ubicate separatamente. Il nuohgroservizi igienici dovra essere adeguatamente
proporzionato al numero degli addetti ed in paldie uno ogni 10 lavoratori (0 frazione di dil0)
contemporaneamente presenti. Inoltre, devono esspagati per sesso se il numero degli addettnaggiore di
10.

5. Restano salve tutte le condizioni previste dalamativa in materia di tutela dei soggetti pariati
handicaps.

6. AERAZIONE E ILLUMINAZIONE LOCALI



1'In tutti i locali devono essere garantiti valaricroclimatici e di illuminazione tali da assicreaondizioni di
benessere ambientale anche in relazione alle peagigenze di lavorazione.

1 L'impianto di aerazione forzata non € da intendsostitutivo dell'aerazione naturale.

Tuttavia, nei locali aperti al pubblico possonoeessautorizzati, su parere del Servizio competdaliéd.S.P.,

aree sprovviste parzialmente o totalmente di ilhapione e areazione naturale, purché venganolatisidbnei

sistemi di areazione artificiale ai sensi dellenm®UNI 10339 ed illuminazione artificiale in meara tale che
vengano assicurati idonei valori di illuminamentsiccome definiti dalle norme UNI 10380.

7a. AERAZIONE NATURALE

a. Tutti i laboratori e i locali adibiti ad attigitlavorativa (ambienti a destinazione d’uso indaksty
artigianale, commerciale o di servizio) nonchéagtihivi e magazzini con permanenza di addettgli
uffici  di tipo amministrativo e direzionale, refettori, i locali di riposo, devono essere dotdii
superfici apribili su spazi esterni e con comadlaltezza d’'uomo.

b. L'infisso apribile dei suddetti locali deve agpondere ad almeno:

1 1/8 della superficie utile se il locale é infega 100 mq;

1 1/16 della superficie utile del locale con un minidi 12,5 mqg se il locale € compreso tra 1006910
mq;

1 1/24 della superficie utile del locale con umimio di 62,5 mq se la superficie del locale e siopera
1000 maq;

c¢) Di norma le superfici apribili devono essereformemente distribuite su tutte le superficeese;

d) Possono essere favoriti sia i moti convettiviuredi per la circolazione dell’aria interna, dhecambi
naturali mediante installazione di appositi dispasitecnici (quali ad esempio gli evacuatori state/o
ventilatori);

e) Come parametro di riferimento le porte e i portmmunicanti direttamente con I'esterno, possessere
compresi nel computo delle superfici apribili fimoraggiungere un massimo del 50% della superficie
apribile minima necessaria, qualora non vi sianpadimenti locali (zona particolarmente ventiladé)
delle lavorazioni (lavorazioni con alti rischi igieo-sanitari);

f) Per le attivita commerciali, di somministrazioed artigianali fino a 50 mq di superficie utile, porte
esterne possono costituire il totale delle supedribili, fatti salvi gli impedimenti di cui al ynto
precedente;

g) | disimpegni, gli archivi e magazzini senzarmpanenza di addetti e i depositi, fatte salve le
eventuali norme specifiche, possono essere priaehzione naturale;

7b. AERAZIONE FORZATA

| flussi di aerazione devono essere distribuitimoedo da evitare sacche di ristagno. L'aria di riroo
deve essere prelevata secondo quanto previsto daltene UNI 10339. Devono essere predisposti
adeguati sistemi di reimmissione dell’aria cementemente trattata a garanzia del confort antdden

8. SPOGLIATOI

"1 Ogni attivita deve disporre di ulecale spogliatoio(altezza minima 2,40 mt), la cui superficie deve
essere proporzionata al numero degli addetti (rdgpér ogni addetto) e, comunque, non inferiore £2mq

) Lo spogliatoio del personale deve essere disprtosesso obbligatoriamente quando i dipendentiosia
in numero superiore a 5, areato naturalmente medifamestra o artificialmente. Esso deve essetatdo
di armadietti personali a doppio scomparto, facitedavabili e disinfettabili.

1 Per piccole attivita che non dispongano di locglegliatoio separato ad uso degli addetti, qualora
numero degli stessi non superi comunque le tréauavorative, potra essere adibito a spoglkatibi
vano antibagno del servizio igienico ad usdusivo del personale, a condizione che lo stesso
risulti sufficientemente ampio (superficie nonenbre a mq 2,4 e con la dimensione del lato mimme
inferiore a ml 1,2) da contenere gli armadi indiaal a doppio scomparto, oltre ai lavabo e reiativ
accessori.



] La dislocazione dei locali deve essere tala consentire [l'utilizzo dello spogliatoio
preliminarmente all’accesso ai locali di laamone/produzione, attraverso percorsi interfattiita
autorizzata.

* Lo spogliatoio deve essere dotato di porta consthia automatica

* Le docce, se esistenti e richieste dalla lavorez devono essere direttamente collegate allglispoio.

9. ATTREZZATURE E LOCALI DI RICOVERNO

Le attrezzature e i prodotti utilizzati per la @i dovranno essere riposti in un vano appositatdali
lavello con acqua calda e fredda, con una supenridnima di mq. 2,00, salvo la possibilita, peerewi
di modeste dimensioni, di utilizzare un idoneo atioali materiale lavabile.

10. ACQUA POTABILE

[ Tutti gli esercizi debbono essere muniti di acqogabile. Qualora I'approvvigionamento idrico venga
assicurato a mezzo di fonte autonoma (pozzo cestely anziché a mezzo di pubblico acquedotto, e
necessario che il pozzo o la sorgente siano idditadipposita certificazione di potabilita rilasadal
Servizio di Igiene degli Alimenti e della Nizione dellAzienda Sanitaria, nel rispetto llee
condizioni stabilite dal D.L.vo n. 31/2001 e dalLyo 152/2006.

11. EMISSIONI

71 Tutti 1 punti che determinano emissione di vaperifumi di cottura devono essere dotati di idonei
sistemi di aspirazione canalizzati in canne diamahe, aventi sbocco ad almeno m. 1,00 soprani@o
del tetto degli edifici ricadenti nel raggio di dD.

1 La suddetta indicazione € vincolante nei casiunlalimentazione dei punti di cottura sia effeita
con combustibile solido (legna, carbone, etcily tutti gli altri casi (alimentazione elettrica con
combustibile fluido), qualora non sia podsibaggiungere tale altezza, pud essere accettatbdcco
sulla copertura ad una quota piu bassa rispettolalo dei tetti degli edifici circostanti nedggi di ml

10, purché sia certificato da tecnico competenterispetto delle norme UNI-CIG 7129/1992 e
successive modificazioni ed integrazioni, quarticolare riferimento al cono di efflusso.

1 sistemi di aspirazione posti su apparecdhicottura che producono emissioni quali/ditative
scarsamente significative (come piastre, forni tetgt etc.) potranno essere collegate a canne di
esalazione con scarico a parete, a condizionenohedeterminino inconvenienti igienico-sanitarieazt.
Non sono soggette a tale norma le macchine peruprade di caffé espresso, nonché le attrezzature di
cottura che, per le particolari caratteristiche twsve, non producono nessuna emissione molesta,
ancora per apparecchi di piccole dimensioni alitaie elettricamente quali forni a microonde, &% e
similari.

1 Per gli impianti prospicienti la pubblica via, dovranno trovare soluzioni concordate con gli idiff
del Comune e dellAzienda Sanitaria. Lo scaricoustita dal sistema dovra essere posizionato a
congrua distanza da finestre, terrazze e comumgpesizione tale da non creare disturbo o disagio
al vicinato. Gli impianti devono rispettare la @ge normativa sui rumori;

1 Per gli esercizi allocati in edifici di particoéa pregio storico architettonico, per i quali nora s
possibile la canalizzazione di fumi e vapori corocm a tetto, € possibile utilizzare sistemi di
depurazione a filtro, previo nulla osta mliaso dagli uffici competenti dell’Azienda Stamia e
successivo controllo ad attivitd gia avvia@nunque limitate a tipologie di cottura e di alitezione

tali da produrre emissioni facilmente abbattibili.

"1 Nel caso di utilizzo dei sistemi di depurazionecdi sopra, dovranno essere registrate le manwutenzi
periodiche certificate da personale specializzd@onviare agli organi Comunali e Sanitari comptten

12. ESPOSIZIONE E CONSERVAZIONE DEI PRODOTTI NEI DEPOSITI E NEI LOCALI DI
VENDITA —

1 | prodotti alimentari devono essere conservatiesgosti in reparti 0 scompartimenti ben distinti e
separati dai prodotti non alimentari.

71 1 vari generi di prodotti alimentari devono esséeeuti tra loro separati, in modo tale da evitare
contaminazione crociata.



1 Gli apparecchi atti al mantenimento della tempgeatontrollata devono essere dotati di termomadro

la misurazione della temperatura interna.

1 E’ vietato tenere in deposito, anche temporanaolubghi aperti acque minerali ed altre bevande
confezionate.

"1 All'interno dei locali di deposito allingrosso annessi a esercizi di vendita, & vietato I'uso edsta

di veicoli a motore alimentati da carburanti di Igiesi tipo. La carica della batteria dei carrelevatori o

di altri mezzi deve essere effettuata fuori dealodi deposito delle sostanze alimentari nel figpdella
normativa vigente.

13. SALE PER LA SOMMINISTRAZIONE -

71 1 locali utilizzati coma sala di ristorazione devopossedere i seguenti requisiti:

1 la distribuzione dei tavoli, delle sedie e diitgti altri arredi deve consentire al consumatora u
comoda assunzione degli alimenti e delle bevanad,personale una agevole esecuzione del senfizio.
caso di somministrazione di pasti, € necessariocuasse una superficie di almeno 1,20 mq per
ciascun posto a sedere;

"1 per i refettori delle mense delle scuole materr@imarie, le superfici minime dovranno essere di m
1,00 pro-capite;

[ essere sufficientemente illuminati e areatgturalmente o artificialmente o misto, umidifice
termoregolati adeguatamente, in modo naturaleificate.

Qualora negli esercizi gia esistenti il rapportoadro-illuminazione non soddisfi I'indice sopraiceto,
consentito ricorrere a idonei sistemi artificiali;

1 assicurare che l'eventuale installazione di wdffitti e di rivestimento alle pareti sia realka nel
rispetto del mantenimento delle altezze minimelld®rmativa anti-incendio, e tale da evitare acali

di polvere e I'accesso ad insetti e roditori;

[ facilmente lavabili e disinfettabili devonessere le pareti e i pavimenti e questultiamche
anti-scivolo. Sono fatte salve eventuali dbeer esigenze rappresentate dal titolare perivimot
estetici/architettonici. In questi casi, comuaq corre l'obbligo di assicurare soluzionitecniche
alternative per garantire una facile pulibilita;

14.Per quanto non espressamente previsto dal preméici@o, si rimanda alle norme di cui agli allagat
Regolamento CE 852/2004.

4.2.2 Requisiti degli stabilimenti e laboratori artgianali di produzione e/o
trasformazione e/o confezionamento

A) Requisiti ambientali

1) Gli stabilimenti ed i laboratori di produziongasformazione, preparazione o confezionamento di
alimenti e/o bevande, non devono essere aailloin zone che, per particolari condizioni di
inquinamento o insalubrita, possano compromettarsdiubrita del prodotto finale e devono, ingltre
rispondere ai requisiti igienico - edilizi sull'ege del lavoro.

2) Tali laboratori, qualora producano fumi ed esalai moleste, possono essere autorizzati, fathee sa
eventuali autorizzazioni ai sensi del D.P.R. 288%. 203 e sue successive modifiche ed integrazon
condizione che siano dotati di idoneo impiantoggiieazione che assicuri almeno

5 ricambi/ora ed un adeguato allontanamento fdeii e/o vapori ed una lieve e costante
depressione, tale da impedire il diffondersi dedbri negli altri ambienti.

3) Gli eventuali odori, vapori, fumi ed altre esadmi moleste, dovranno essere trattati cosi come
previsto al punto 4.2.1,

B) Requisiti strutturali

1) Gli stabilimenti e i laboratori debbono avere utéata non inferiore a mt. 3, fatte salve le deroghe
previste al punto 4.2.1. Le pareti devono essecénfante lavabili, impermeabili e disinfettabilira¢no
fino a mt. 2 di altezza, con sagoma curva negloamgarete/parete e parete/pavimenti.



- Gli stabilimenti ed i laboratori di cui sopravd@o disporre di:

2) un idoneo locale per deposito materie prime di abneg. 6, superficie minima ridotta a mq 4 per i
locali gia esistenti e per quelli del centro stoficomunque sufficientemente ampio da poter stecicar
modo ordinato tutti i prodotti e da consentire ageente, in ogni momento, le operazioni di pulizia.
prodotti dovranno essere sollevati da terra corosifap scaffalatura e/o pedane lavabili;

3) un locale laboratorio avente i seguenti requisiinimi: adeguata aero-illuminazione naturale e/o
artificiale, cosi come previsto al punth2.]; pavimento e pareti facilmente lavabili e disitdili, con
angoli raccordati a smusso; le dimensioni devoseresnon inferiori a quanto di seguito riportato:

1 mq. 8 per le attivita con produzione di pizzaaglio, pizza da asporto ed impasto,

1 mq. 10 per attivita di gelateria,

1mqg. 20 per attivita d produzione di pa$tesca, di pasticceria, dirosticceria e simili,
4) un locale deposito prodotti finiti,

5) un locale vendita;
6) servizi igienici e spogliatoi per il personale, percui caratteristiche si rimanda all'art. 4.2eBtéra d)
comma 1l e 12;

7) Per le attivita la cui produzione & caratterizzagauna sola tipologia di prodotto, quantitativansent
limitata e destinata alla vendita diretta, potramssere concesse deroghe relativamente alla dislitani
dei depositi delle materie prime e dei prodottitiinn tali casi, si consente che il deposito dathaterie
prime sia ubicato in settori distinti del locaddobratorio, mentre il deposito dei prodotti firpbtra essere
collocato nel locale vendita, a condizione che galo laboratorio e vendita, rispettivamente, abbian
dimensionesufficiente acontenere lo spazio per il deposito;

8) Per i pubblici esercizi che dispongono o intendattivare produzioni artigianali (ad esempio bar-
gelateria, bar- pasticceria, bar- pizza al tagpe)y la vendita diretta nell’attivita annessagconsentito
disporre di un locale laboratorio distinto con $atteristiche del presente articolo;

9) Le attivita esistenti alla data di entrata vigore del presente regolamento che nguodigono
degli spazi sufficienti per realizzare entro 3 aghiadeguamenti previsti, potranno presentare choiaali
deroga alla UOIAN ed al Comune, a condizione chaufzerficie dei vani destinata a deposito e laboiat
non sia nel complesso inferiore a:

- mq. 9 per le attivita con produzione di pizzéagllio, pizza da asporto ed impasto;

- mg. 12 per attivita di gelateria;

- mq. 24 per attivita di pasta fresca, pasticceosticceria e simili.

9) Per le attivita di pasta fresca, pasticceria etgeta rosticceria e simili esistenti alla dataedtrata in
vigore del presente regolamento, ai fini del raggimento dei requisiti di superficie minima, po&ssere
considerato, in aggiunta al laboratorio, lo spamoupato dal banco attrezzato di vendita e daltasente
pedana.

REQUISITI PER CENTRI DI PRODUZIONE PASTI

a) Si intendono per centri di produzione pastialbdratori ove si preparano pasti da trasferireifuor
dal luogo di produzione, per il consumo presso mezsendali e collettivita in genere;

b) Il parere sanitario deve essere rilascigpg@cificando il numero massimo di pasti poioil per
turno. Tale specifica dovra essere riportatd doneumento di Registrazione ai sensi del R. CE2I@4;

c) DIMENSIONAMENTO:

1. | centri di produzione pasti devono possedera swuperficie totale dei locali deposito, lavoraean
confezionamento pari ad un minimo di mqg. 80. Dahpato si escludono i servizi igienici e | depopiir
prodotti non alimentari.

2. Il numero dei pasti massimi producibili per wrfmeridiano o serale) andra computato utilizzaledo
seguenti formule, ed e di riferimento il valoré piasso tra i quattro calcolati:

» Depositi non refrigerati: n. pasti = metri cubl®0 : 4

* Depositi refrigerati (celle frigo): n. pasti = tnecubi x 100 : 2

* Superficie per linee di attivita produttiva nsgia= 1 mq x 10 pasti

* Area di confezionamento n. pasti =1 mq x 50ipast



Il numero finale autorizzabile dei pasti per tumliodavoro sara dato dal valore piu restrittitra i quattro
ricavabili dai parametri sopra elencati, considdoaper linea di attivita produttiva quella relatiadle
principali tipologie di prodotti finiti : pietanzerude pronto consumo, pietanze con cottura ect.. tifblare
potra proporre la registrazione di un maggrenero di pasti, rispetto a quanto stabilito adwitail
criterio di cui sopra. A tal fine, dovra preventivante effettuare una adeguata valutazione dehirie
motivare tecnicamente le reali potenzialitaraSeura dei Servizi competenti dell’A.S.P. verifiese
confermare o meno la proposta.

d) DESCRIZIONE DEGLI SPAZI:

| centri di produzione pastlebbono essere dotati dei seguenti settori:

a) locale ricevimento, accessibile dall’esterno lpescarico della merce in ingresso e comunicaotela
dispensa;

b) locale dispensa attrezzaper la conservazione delle derrate, avente i sdiguequisiti: altezza non
inferiore a 2,40 ml, adeguatamente  areatat(diceartificiale) e illuminata, con pavimeng& pareti
lisci, facilmente lavabili e disinfettabili; offitti facilmente pulibili; dotata di attrezzat adatte ad
una idonea conservazione dei prodotti;

c) locale preparazione pastilistinti in zone o settori funzionali: lavaggio eeparazione verdure

(ubicato in modo tale da evitare I'attraversamaistta cucina da parte delle verdure non ancomvate),
lavaggio e manipolazione carni, lavaggio e mdagone pesce, lavaggio e preparazione altri alimen
- tutti di altezza non inferiore a 3 ml. | diversettori devono essere dotati di lavello e di retapiano di
appoggio; inoltre, devono essere separati tra & mezzo di pareti divisorie a tutta altezza oppu
parziale, non inferiore comunque a ml 2,4;

d) locale cottura e confezionamento padii altezza minima 3,00 ml. In questo locale occorre
individuare due zone distinta (meglio vani separatie preparare in uno i piatti freddi e nell’alteodiete
speciali. Ovviamente le lavorazioni devono progmedh coerenza col “principio della marcia in avanal

fine di evitare contaminazioni crociate.

e) locale per il carico dei contenitori isotermictermici con annesso punto di uscita protetto per il carico
degli automezzi, di altezza minima 2,70 ml;

f) locale (o zona) deposito per i contenitori eatici e per i materiali adibiti al confezionamento,
attrezzato per lavaggio e disinfezione — altezaaimm 2,70 ml e che sia contiguo a quello precedente

g) locale o settore lavaggio stoviglstrezzato di apparecchiature automatiche, prowvidit cappe di
aspirazione in corrispondenza dei punti di prodoeialel vapore — altezza minima 3 ml;

h) locale deposito materiali per la pulizia, lainfiszione e la disinfestazione, avente superfidigmma di
mg. 3 e dotato di acqua calda e fredda e di vaseaatgio — altezza minima 2,40 ml;

i) locale mensa per il personale o zona relag/tdzza minima 2,70 ml;

[) idonei servizi igienici con anti-WC, (vedi art.l), dotati di lavabi con camo non manuale e
accessoriati con porta a chiusura automatica épnbrso I'esterno;

m) le docce devono essegeantitativamente adeguate al numero dei lavorgpoeferibilmente separate
per sesso;

n) idonei spogliatgi facilmente comunicanti con le docce, con acces®osth predisposto dall’esterno,
oppure da altra posizione comunque adatta ad evitartaminazioni degli ambienti;

e) REQUISITI STRUTTURALI :

‘11 locali di lavorazione devono possedereodl@rminazione naturale, mediante finestre afpried
illuminazione artificiale adeguata; laddove non sdisponga di finestre a sufficienza, € consentito
ricorrere ad un impianto di aerazione artificialket assicurare  un idoneo ricambio di a@namodo
continuo, debitamente certificata;

1 Tutti i locali devono possedere: pavimenti e paréi colore chiaro, facilmente lavabili e
disinfettabili, impermeabili; serramenti lavabéi disinfettabili. | pavimenti (antiscivolo) devonavere
superficie unita, senza fuga, con pendenza vemsadaguato numero di fognoli grigliati e gid,
collegati a pozzetti esterni ispezionabili.i Gpigoli ed i raccordi tra il pavimento e le pare tra
parete e parete devono avere sagoma curva. Nerigattparazione pasti, la parte lavabile delleepar



obbligatoriamente in piastrelle, deve avere alteraa inferiore a mg,00;

1 Si dovra disporre di attrezzatura adeguata ecserfiie alle potenzialita produttive;

"1 E’ necessario che siano presenti dispositivi degrone di tutte le aperture dei locali di lavoos, di
deposito e dei servizi igienici, atti ad impedigctesso di animali, in particolare roditori edetis

1 La disposizione dei singoli locali deve esserevigta in modo tale che gli alimenti possano progesd
secondo la tecnica della “marcia in avanti”, a ipartialla zona di ricezione delle merci, fino atdte di
spedizione, evitando percorsi che possano deterenurea contaminazione crociata sporco-pulito.

F) TRASPORTO PASTI-

1In generale i mezzi di trasporto ed i contenitdei pasti confezionati devono essere ben protetti
dall'infiltrazione di polveri, lavabili allintrno e mantenuti sempre perfettamente pulitiltri@o mezzi

di trasporto ed i contenitori devono essere in @&&3 di documento di Registrazione, ai sensi d€lR.
852/04;

"1 Devono essere utilizzati contenitori differenzipér il trasporto dei pasti caldi, dei pasti fredddegli
alimenti da trasportare a temperatura ambientel |pasti caldi occorre utilizzare contenitordonei ad
assicurare il mantenimento delle temperature dgdeg@superiore a +65°C) fino al momento della
somministrazione, quali:

- contenitori attivi elettrici, predisposti allaqatuzione di calore;

- contenitori dotati di coibentazione termica e auezione di vapore;

- contenitori dotati di coibentazione termica.

Per il trasporto dei pasti freddi, si utilizzanontenitori isotermici dotati di una apposita piaséatettica,
tali da assicurare il mantenimento delle tempeegtweviste dalla normativa vigente.

4.2.4 Requisiti degli esercizi di deposito e vendit

1. Esercizi di deposito e vendita

Gli esercizi di deposito e vendita degli alimentdb devande, oltre ai requisiti previsti dagli ad#ical
Regolamento 852/2004, devono avere:

a. locali di esposizione, vendita e dispensa mimero e dimensioni adeguate alla capacita
commerciale dell'esercizio. La dispensa 0 iagarzino possono essere ubicati in locali posiien
immediate vicinanze dell'esercizio. Per i piccaderizi gia esistenti, € consentito disporre diumico
vano, purché di adeguate dimensioni;

b. un vano ad uso laboratorio, conforme ai requiitcui al precedente punto 4.2.2, limitatamergé a
esercizi in cui si effettui la preparazione, pradoe e confezionamento di alimenti per la venditatth;

c. servizi igienici e spogliati per il personalenaequisiti rispondenti a quanto riportato al pudt2.1;

d. quando la superficie dellarea di vendgapera i mq. 250,00, dovra essere dispeniml
servizio igienico per il pubblico, oltre a queliservati all'uso esclusivo del personale, che sizessibile

ai disabili. Se la superficie di vendita superaOD5mq, saranno necessari n.2 servizi per il pubplic
distinti per sesso. | predetti servizi igienici @otno anche non essere collegati direttamenteredl’di
vendita e quindi accessibili solo dallesterno, @ndizione che la loro presenza ed il percorso per
raggiungerli siano ben segnalati. Un servizio desgere fruibile dai soggetti disabili;

e. idonei contenitori per la raccolta dei rifiutligli, costruiti con materiale lavabile e dotatiafiusura a
tenuta azionabile a pedale;

f. un apposito armadietto per il deposito delleeaizature occorrenti per le pulizie o un apposaaovdi
almeno di 2 mq, per i locali la cui superficie @indita siasuperiore anq 200, debitamente attrezzato;

g. arredamento ed attrezzature che consentan@ait@gulizia;

h. banchi di vendita con ripiani di materiale pri¥iosoluzione di continuita, idoneo a venire in tadto con
sostanze alimentari, inalterabile, impermeabileaeilente lavabile e disinfettabile, dotati di iéan
protezione quando vi si espongano 0 comunqugergiano alimenti non protetti da involucro propeio
che normalmente si consumano senza preventivodajagbucciatura o cottura;

I. banchi e vetrine distinti in relazione alla natwei prodotti esposti ed in grado di garantiredatante

conservazione degli alimenti alle temperature dg& anche quando abbiano apertura permanenta per |
loro manipolazione ai fini dellaendita. Ibanchi e le vetrine devono essere muniti di terstortarati, con



bulbi protetti e quadranti posti in modo ben vikbi

l. idonei scaffali con ripiani a superficie liscia a cestelli costruiti in modo tale da comgsemuna
facile pulizia;

m. utensili e contenitori costruiti con maddgi idoneo per alimenti, recanti apposito Es¥egno;

n. negli esercizi di vendita per prodotti alimen&sposti, occorre l'apposizione di appositi darte base
all'art. 16 D.Lgs n.l09/92 e sue successive moladfied integrazioni.

0. per procedere in modo igienico alle operazionifthteatura e di porzionamento dei prodotti in veadi
allo stato sfuso, devono essere utilizzate atttapzaquali pinze e similari. E’ obbligo dellesente
adottare ogni utile accorgimento ed attrezzaturapiéare la manipolazione promiscua di alimerdeearo.

p. € vietato al pubblico toccare con le mdai merce esposta non precedentemente priitecar
preconfezionata. E’ consentito il libero servizioptodotti ortofrutticoli sfusi, a condizione chengano
messi a disposizione del pubblico guanti di idoresistenza e sacchetti monouso. Inoltre le moddiita
vendita dovranno essere pubblicizzate adeguatameoitel'uso di idonei cartelli e dovranno essere
disponibili contenitori porta-rifiuti per i guantsati.

2. Vendita di prodotti ortofrutticoli
La frutta e gli ortaggi posti in vendita per usar@ntare devono avere raggiunto sulla pianta ilgeto
sviluppo fisiologico ed iniziata la maturazione.

E’ vietata la vendita di:

a) frutta immatura; e consentito vendere #&usbttoposta a maturazione accelerata purabéglta al
raggiungimento del completo sviluppo fisiologico;

b) frutta con lesioni non cicatrizzate ed umideshense di modeste entita;
c) frutta rotta o tagliata.

In deroga alla lettera c) e limitatamente alla vendl dettaglio € consentito il taglio e, consageeente,
la vendita di frutti non interi per i meloni, i comeri e le zucche a condizione che: la superficiaglio
sia sempre fresca, ben protetta dall'influenzaatedl e da ogni possibile fonte di inquinamentoezro di
pellicole idonee per alimenti.

Gli imballaggi ed i recipienti utilizzati per lavarazione, 'immagazzinaggio ed il commercio ddtiatta e
degli ortaggi debbono sempre essere puliti. E’di@gsmente vietato uso di cassette di legno carcs
impregnate di acqua, untuose, o annerite, emacaititti odori o contenenti muffe.

Nei punti vendita al minuto € inoltre vietato agpe la frutta e gli ortaggi con qualsiasi presghaitario.
Presso i depositi allingrosso, nei casi previgtilal legge, possono essere consentiti i trattanierjost-
raccolta sulla frutta, previo parere favorevoleitsaio da riportarsi sul documento di Registrazione
L’esposizione dei prodotti ortofrutticoli all'estes dei locali di vendita e consentita soltanto gleuni
prodotti ed alle seguenti condizioni:

a) venga rispettata la normativa urbanistica eddice della strada;

b) venga rispettata la normativa comunale per tpazione di suolo pubblico;

) tramite espositori che assicurino di teneredadptti ad altezza non inferiore a cm.80, adeguatéene
protetti dal traffico veicolare, dai vari animationché dalle polveri e da altri contaminanti ( estrinette
mobili);

d) possono essere esposti:

- tutta la frutta con parte edibile sicurabee protetta da buccia non commestibile, come:

- ananas, arance, mandarini, banane, cachi, castagonemeri, meloni, fichi d’india, kiwi, melagrane,
noci, nocciole;

- gli ortaggi con baccello come fave e piselli;
- i bulbi (agli, cipolle e porri);
- i tuberi (patate);

e) devono essere tenuti nell'interno dei locattitgli altri ortaggi e tutta I'altra frutta.
f) la merce si puo tenere in veranda vetrata, \pst& di porte di accesso e di accorgimenti tecndtnei
ad impedire il surriscaldamento dell’aria lafo interno nei periodi estivi.



4.2.5 Requisiti degli esercizi di somministragne di alimenti e/o
bevande

Gli esercizi di somministrazione di alimenti e/ovAade, ai soli fini della Registrazione sanitavi@angono
distinti in:

A) Esercizi di Ristorazione classicacon specializzazioni (es. pizzeria) a gamma pmemo completa di
alimenti caratterizzati da ciclo completo di pregzaone;

B) Esercizi di somministrazione di alimenti e beslan che comportano manipolazioni limitate, quali:

| esercizi tipo brasserie dove € possibile latdiai di alimenti precotti surgelati, la cotturapdiste o
risi prelevati da confezioni originali chiuse e ddgncon ingredienti preconfezionati, la somminggtione di

gastronomia preconfezionata in dosi individualimgeoal consumo, la somministrazione di cibi crudi;

| birrerie, paninoteche caratterizzati principahtee dall'offerta di bevande ma con somministae

di alcuni complementi alimentari (bruschette, piznegelate, patate fritte);

_| bar/ristorazione veloce con somministrazione dcotis

C) Esercizi a prevalente somministrazione di beeandmpresi gli alcolici, di panini&fini e di pasticceria
dolce e salata, autorizzati per eventuale finiteracottura di brioches surgelate in forno, senza
manipolazione;

Nel caso che i prodotti di gelateria e/o pastiecesile altre preparazioni gastronomiche (tramezzini
piadine, etc.) che vengono somministrate, csiataborati direttamente nell'esercizio, dovrapsesere
rispettati i requisiti previsti dal punto 4.2.2 ¢geksente Regolamento;

| diversi tipi di esercizio sopra specificati possoessere istituiti singolarmente o cumulativameate
possono essere abbinati 0 comungue disporre diagepsale per riunioni, ballo o divertimento.

A) Esercizi di ristorazione classica - Requisiti iggnico sanitari.

Le dimensioni, larredamento e [lattrezzatura devoessere adeguati e proporzionati allattivita
dell'esercizio. | locali devono essere struttisationdo le indicazioni di seguito riportate:

1. CUCINE:

- Devono avere un'altezza non inferiore a mt.3j@@pgabile per gli esercizi esistenti e per queEBizionati

nel centro storico, previo parere degli Uffici qoatenti dell’Azienda Sanitaria;

- la superficienon deve essere inferiore a 15 mq., per i locado & 30 posti a sedere, mentre per i casi
con posti in numero maggiore, il locale cucina dowavere una superficie piu grande, tenendo
presente che la potenzialita (in termini di pastducibili) &€ in rapporto, oltreché con la cucwvera e
propria, anche con la zona lavaggio e con la disgpen che per ogni coperto necessitano 0,60 mqg di
superficie dei tre parametri complessivamente. gni @aso la superficie della cucina vera e propda
puo essere inferiore al 50% della superficie cosgie di tutti i parametri considerati.

- la cucina dovra comprendere i seguenti reparép@arazione verdure, preparazione carni, preparazio
altri alimenti, reparto cottura, reparto lavaggioviglie e pentole. Quest’ultimo deve essere ztat con
lavastoviglie e/o lavelli, di dimensione adeguatbatsivita dell’esercizio e posizionato in modo da
garantire l'organizzazione corretta dei percorsi materiali sporchi e dei materiali puliti. Tali parti
devono essere collocati in locali distinti e weol raccordati, ovvero in zone ben distinte e sepadi uno
stesso locale, se sufficientemente ampio;

- la strutturazione della cucina dovra essere zeatia in modo tale da evitare percorsi incrociat c
potrebbero costituire rischi igienico — sanitard (esempio incroci di percorsi tra alimenti sporebi
alimenti puliti);

- la cucina deve possedere pavimenti e pareti threochiaro, impermeabili e facilmentavabili e
disinfettabili, le pareti almeno fino a ml 2 di edza. | pavimenti devono avere superficie unita,
antiscivolo, con pendenza verso un adeguato nurderiognoli, grigliati e sifonati. Gli spigoli ed i
raccordi tra il pavimento e le pareti e tra paretparete devono avere sagoma curva.

- la zona cottura deve essere fornita di una cap@epirazione opportunamente dimensionata e @ifeg
ad una canna fumaria indipendente, terminante sibpedto dell'edificio ed il cui terminale sia (palto



di almeno un metro rispetto al colmo del tetto fadibricati ricadenti nel raggio di 10 metri; per dltre
condizioni vale quanto previsto al punto 4.2.lincglternativa di sistemi di aspirazione fumi camfo alle
normative e direttive comunitarie e nazionali eatl®di idonea certificazione.

2. DISPENSA:

- un vano dispensaltezza minima 2,40 mt) per la conservazione dagienti e bevande, di dimensione
adeguate alla potenzialita dell’'esercizio e comengan inferiore a mq. 5 fino a 30 posti a sedbiel.
caso sia presente anche un vano cantina, la s&ipedi quest’ultima sara computata nella supefici
complessiva del vano dispensa.

Tale locale, se non é aerato naturalmente, neaegsitun impianto di ventilazione forzata adeguatat®
temporizzata.

Il locale dispensa dovra essere dotato di idonaifac con ripiani lavabili, armadi frigoriferi oddle,
dotati di termometro a lettura esterna. Igniomodo le apparecchiature frigorifere doviaessere
in numero sufficiente a garantire la conservazgearata tra i diversi generi alimentari a divasotenuto
microbico;

Il locale dispensa inoltre deve avere le seguearatteristiche: ben illuminato; pavimenti lisciyédoili e
antiscivolo; pareti e soffitti tali da consentineaufacile pulizia.

3. SERVIZI IGIENICI PER IL PUBBLICO-

Tutti gli esercizi devono essere forniti di servigienici a disposizione del pubblico, fruibili ditamente
dall'interno, facilmente individuabili con ami® indicazioni, adeguati per numero alla cipa
ricettiva dell'esercizio, cosi come indicato d@usente schema:

a) fino a 30 posti, un solo servizio igienicoechkia fruibile dai soggetti portatori di handisap

b) da 31 a 100 posti: 2 servizi igienici differexizper sesso, con rispettivo antibagno con layabo

c) da 101 a 200 posti: 2 unita igieniche déferiate per sesso, costituite ognuna da amibaon
lavabo e 2 servizi igienici.

d) per ogni 100 posti a sedere o frazione in pi@sdi, n. 1 servizio igienico per donne e n. 1viser
igienico per uomini.

In tutti i casi sopra elencati, almeno uno dei gérgienici dovra essere privo di barriere arctitaiche
ed adeguatamente attrezzato per portatori di hapdic

Per gli esercizi esistenti alla data di entratavigore del presente Regolamento, si puo derogatie d
indicazioni sopra riportate relativamente ralmero di  servizi igienici, qualora si dimostri
limpossibilita tecnica a potersi adeguare.

4. SERVIZI IGIENICI PER IL PERSONALE:

Relativamente ai servizi igienici e agli spai per il personale, valgono le stesspdsizioni
dicui all'art. 4.2.1;

5. SALE SOMMINISTRAZIONE :

La superficie complessiva necessaria da destinkeesamministrazione deve essere calcolata tenendo
presente che, per ciascun posto, necessitanenallmq 1,20 a tavola, al fine di consentak
consumatore una comoda assunzione dei cibialegpersonale una agevole attuazione del serviz
L'altezza delle sale non deve essere inferiore.a3rD, derogabiléino a ml 2,70 per i locali gia esistenti.
Almeno un settore della sala dovra essere fruiddeparte di persone con ridotte o impedite capacita
motorie.

Le sale devono essere sufficientemente aeraiBuminate naturalmente o artificialmente, dificate
e termoregolate sufficientemente in modo naturaleificiale.

Qualora la sala di ristorazione sia posta su ungoi@iverso da quello della cucina, dovra essereigioe
idoneo montacarichi per il trasporto delle pietanze

Nel centro storico e in edifici di particolare irtgse artistico e storico, l'altezza pud esserettata fino
ml 2,50, a condizione che l'aerazione (naturale eftificiale) esistente sia tale da garantire cogue un
adeguato microclima;

Dovranno prevedersi sale debitamente attrezzat&looei aspiratori per i fumatori.

Limitatamente al periodo stagionale estiv@, somministrazione degli alimenti e bevande é eotis,
oltreché nelle sale interne, anche nelle sale @@ e nelle zone all’aperto, purché siano rispette
seguenti condizioni:

a) Sala allapertaispondente ai seguenti requisiti: sia posta icinginza della zona preparazione, in



lontananza da fonti di contaminazione, in area esposta ad eccessiva ventilazione, sia adeguatament
delimitata, dotata di pavimento lavabile e di coper facilmente pulibile sulla superficie interndade da
assicurare idoneo riparo dagli agenti atmasfe(pioggia, sole ecc.); di superficie proporata
alla potenzialita produttiva (cucina, attrezzatece.). E’ fatta salva la dotazione dei servizimgpe sia per

il personale che per il pubblico;

b) Zona all’apertodove la somministrazione € consentita in una zcstarea, priva di copertura fissa
(terrazzo, in vicinanza di piscina ecc.), ma dotatmmunque di copertura smontabile (ombrelloni, &gyl
mobili ecc.). In ogni caso detta zona deve risgoadii seguenti requisiti: essere localizzata @gmeinza
del locale di preparazione e dei servizi igieni@r pl pubblico, sia adeguatamente delimitata, in
lontananza da fonti di contaminazione, in area @gposta ad eccessiva ventilazione, dotata di saeedi
calpestio pulibile.

c) Il numero dei posti a sedere consentiéle sale all'aperto e nelle zone all'aperto dessere rapportato
alle potenzialita produttive dell’esercizio (cuciedc.), tenendo conto anche della capienza daleirsterne;
d) Le aree circostante sale all'aperto e le zone all’aperto devono esgeive di vegetazione incolta, di
sterpaglie e di ogni altro inconveniente che passaituire ricettacolo di insetti e di altri animabcivi;

6) UN VANO O SETTOREdi raccordo tra la/le sale da pranzo ed i divemwigi, in cui tenere
sistemati e pronti alluso od eventualmente prepapar I'uso, senza interferire nell'attivita dicina, le
tovaglie, i tovaglioli, il vasellame, le vetrerie bevande, la frutta ed i dessert di immedial@zo per

il servizio ai tavoli;

7) SELF- SERVICE- Gli esercizi in cui si attua l'auto-servizio da fgadei consumatori devono avere
un reparto attrezzato per l'esposizione, al riglraagenti inquinanti, dei vassoi, posate e pietane@do
che siano nel contempo conservate al caldo oealdér in apposite vetrine, rispettando i limiti di
temperatura previsti dalle normative vigenti. Detercizi debbono avere i reparti di dispensa eudina
debitamente dimensionati in rapporto alla maggiguwantita e diverso modo di preparazione e
somministrazione delle pietanze.

B) Esercizi di somministrazione di alimenti e bevade, tipo "brasserie e pub”- requisiti
igienico sanitari.

Gli esercizi devono avere dimensioni, attrezzaturad arredamento adeguati e proporzionati
all'attivita, corrispondenti a quanto previsto pedsente articolo ed in particolare:

= [aboratorio con superficie minima di mqg.10,00, aumentabili base all'attivita produttiva. Per i
requisiti relativamente ad altezza, pavimento, thasero-illuminazione, dispositivi per I'allontamento di
fumi e vapori (qualora vi siano attrezzature pelolt@ produzione), vale quanto previsto per le saalei
ristoranti. Come attrezzatura minima necessitarrggorifero, piano di lavoro in acciaio, lavello,
lavastoviglie, attrezzature per il riscaldamentaalqra siano installati impianti che lo prevedano)

= depositobevande e materie prime proporzionato all'enti@iativa;

» sala di somministrazionecon dimensioni non inferiori a mg. 30,00, ridutilai 20 nel centro storico;
per gli altri requisiti vale quanto previsto perskde dei ristoranti. La sala, inoltre, deve esatirezzata di:

- banco di servizio con acqua corrente potabileadeoviglie, frigorifero, vetrinetta o banco per
l'esposizione (non accessibili al pubblicojcaidati e/o raffreddati

elettricamente in modo da garantire idonemptratura di conservazione degli alimenti, mudit
termometro per la verifica della temperatura irern

= almeno 2 servizi igienici,di cui uno riservato al personale e uno per il pigbb Per i servizi igienici
valgono le stesse disposizioni previste per lettstrel di cui alla lettera A del presente articdlgpersonale
dovra disporre di spogliatoio.

C) Esercizi a prevalente somministrazione di bevare] di panini ed affini, pasticceria -
Requisiti igienico sanitari.

Gli esercizi devono avere dimensioni, arredamerttoattrezzature adeguati e proporzionati all'a#jvit
corrispondenti a quanto previsto nel presente datie tali da consentire la migliore conservazidee
prodotti da somministrare, in particolare:



1 sala di somministrazione di almeno mq. 25,00, glbde a mq 20 nel centro storico, attrezzata di
banco di servizio fornito di acqua corrergetabile, lavastoviglie, frigorifero, vetrinettabanco di
esposizione non accessibili al pubblico, riscaldataffreddati elettricamente in modo da garartidenea
temperatura di conservazione e muniti di termomeérdl controllo della temperatura interna;

1 un servizio igienico, con le caratteristiche pstwial punto 4.2.1, da destinarsi anche al puhblico

Gli esercizi che effettuano il rinvenimento o co#tudi prodotti di pasticceria surgelati senza
manipolazione, dovranno disporre di un locale, mazdunzionalmente separata, di almeno mg. 5,00
riducibile a 4 mq nel centro storico, attrezzatm giano di lavoro, lavello, lavastoviglie, frigtaio,
congelatore, forno e/o piastre elettriche, sovrappaguest'ultime di apposite cappe aspiranti, per i
riscaldamento dei prodotti.

Non sono consentite attrezzature non strettamettirgerati all'attivita (ad esempio friggitrici, foeti,
cuoci-pasta).

4.2.6 Manutenzione e conduzione degli esercizi dieposito, lavorazione e vendita e

somministrazione

Gli esercizi ove si tengono in deposito, si lavarasi trasformano, si producono o comungque Si ndano

o si vendono prodotti alimentari, devono:

- essere costantemente tenuti in ordine ed in atestato di pulizia;

- avere le strutture murarie, l'arredamento, leeatriature, gli utensili e le suppellettili sempnebuono
stato di manutenzione, pulizia e funzionalita;

- essere sottoposti a trattamento di disinfeziord disinfestazione con mezzi efficaci e innocuer p i
generi alimentari, in relazione alle esigenzé alla conduzione dell'esercizio;

- avere le attrezzature e gli arredi funzionali wd razionale svolgimento delle attivita lavoratevéali
da non ostacolare le operazioni di pulizia e déesdidne.

Inoltre:

- i locali, le attrezzature e gli utensili, al ten@ di ogni ciclo lavorativo, devono essere immetizgnte
puliti con la massima cura in modo da evitare av@ntontaminazioni anche da parte di agenti estern

- i laboratori di preparazione e le cucine, durdatéasi della lavorazione, devono essere tenotirdyi da
segatura o altro materiale simile;

- deve essere assicurato un idoneo ricambio diarrmodo da evitare la formazione di condensa o enuff
indesiderabili sulle superfici. Negli stessi eseréivietato:

- adibire gli spazi ad usi diversi da quelli pguili sono stati autorizzati;

- tenervi macchinari, arredi, utensili oggetii altro materiale in disuso ovvero nontiireente
attinente all'attivita che vi si svolge;

- I'ingresso ad animali domestici e di affezione;

- tenere prodotti alimentari direttamente a coatetin il pavimento;

- effettuare ed accettare la consegna delle meediante il deposito delle stesse davanti alla pdrta
ingresso;

- depositare sulla pubblica via i vuoti a rendéuglizzabili.

E' consentito esporre all'esterno dei locali alithgmeconfezionati, preincartati 0 che possanoresse
consumati soltanto dopo sbucciatura. Tali mercirdono essere poste ad almeno cm.80 dal piano lstrada
riparate dai raggi solari o da qualsiasi fonte dintaminazione, comunque nel rispetto delle condizio
previste dall'art. 4.2.4 del presente regolamento.

Non & consentito esporre le merci all'esterno dehle quando creino intralcio ai pedoni, al traffic
autoveicolare o siano esposte ad inquinamento.

Le merci debbono essere tenute in reparti e selistinti per ciascun genere o gruppo di settorogemei.

| reparti o settori destinati a prodotti non alire@ndevono essere tenuti distanti o separati efanti di
generi alimentari.

| prodotti alimentari non protetti da involucro prm, che si consumano senza cottura o sbucciatura



senza preventivo lavaggio, devono essere tenwdpposite vetrine 0 vassoi coperti con coperchidtro a
idoneo mezzo che ne garantisca la protezione gallgere o dagli insetti, conservati ad adeguata
temperatura; devono, inoltre, essere distiibcdin pinze, palette, forchette o simili, evdlanl contatto
diretto con le mani e vietandone l'autoservizio.

| fogli di carta od altro materiale usato ad aveoy gli alimenti, in contatto immediato con questi,
debbono recare l'indicazione prevista dalle vigeotenativa per i contenitori di alimenti.

E' vietato avvolgere ricotta, frutta e altri germrn foglie di piante.

E' tassativamente vietato inumidire le dita colivagbrima di manipolare carta od altri supportitdesi al
contatto (confezionamento, ecc.) con alimenti engafsoffiare sui margini dei fogli di carta perpsearli
allo stesso fine¢ vietato il maneggio promiscuo di denaro e sosta@alimentari.

La presente regolamentazione integra a ftiitieffetti quanto definito dagli allegati al
Regolamento CE 852/2004.

4.2.7 Preparazioni in forma ambulante ed in occasie di feste popolari,

flere, sagre e festival.

Sulle pubbliche vie, sulle piazze, sui mercatipatasione di fiere o simili, le attivita direttgpeeparare o
cuocere generi alimentari o dolciumi (come friggiengesce, le frittelle, preparare

dolci con zucchero fuso, torrone, ecc.) possoneressonsentite purché vengano effettuate all'iotetin
strutture e o automezzi dotati di apposite appdiatiere riconosciute idonee dal

Servizio competente dell' Azienda Sanitaria.

L'attivita di preparazione e/o somministrazionesastanze alimentari in occasione di feste popgiarichi

di divertimento, esposizioni, raduni e simili apeat pubblico, € soggetta a Registrazione temp@ane
rilasciata dall’Azienda Sanitaria Provinciale, darverifica del Servizio competente del rispetioedjuisiti
igienici degli impianti e delle attrezzature irlsta al fine di evitare rischi per la salute degliventori e ad

impedire I'inquinamento del suolo con rifiuti diajsiasi genere.

a) Nel caso venga effettuata attivita di somministvagie/o vendita:
- I tavoli devono essere di materiale lavabilecoperti con materiale lavabile;



- laddove non sia disponibile un adeguatdesia per il lavaggio delle stoviglie, i
bicchieri, le posate e i piatti utilizzati devonssere del tipo monouso e vanno conservati alaipar
da ogni insudiciamento;

- il banco di distribuzione deve essere in materi@vabile o ricoperto con materiale
lavabile;

- deve essere predisposto l'allacciamento al pedldicquedotto per il rifornimento  di
acqua potabile;

- i prodotti alimentari devono essere conservati ¢oodalita idonee al mantenimento
delle loro caratteristiche igieniche e conservidi semperature previste dalla normativa

vigente, nonché protetti dal contatto del pubbldalla polvere e dagli insetti;

- i rifiuti solidi provenienti dai banchi di sommstrazione devono essere raccalél
personale in appositi contenitori chiusi e sistetoatano dai luoghi di consumazione;

- sull'intera superficie occupata deve essere tjgada disponibilitd per il pubblicodi
idonei contenitori per la raccolta di rifiuti;

- le acque usate devono essere smaltite possiligmefognatura o, in assenza, smaltite
maniera ritenuta idonea dal Servizio competentbAdsIP.;

- deve essere garantita la disponibilita di serymssibilmente differenziati per sesad,

uso esclusivo del pubblico e di altri ad uso esetudel personale addetto alla manipolazione dei
prodotti alimentari. Il numero di servizi deve asse proporzionato all' entita  dellutenza
partecipanti alla manifestazione;

- deve essere garantita l'accessibilita agli sgar¢lazione, come previsto dalleigenti
norme in materia di abbattimento delle barrier@igettoniche.

b) Qualora venga effettuata anche lattiviia di prapane estemporanea di cibi cotti, da
consumarsi in loco, oltre ai requisiti di cui sopitave essere previsto:

1) un locale idoneo, delimitato e coperto, destinregclusivamente alla preparazione, di adeguata
ampiezza, nel quale prevedere spazi distinti pendadatura, la pezzatura, la cottura dei cibi, il
taglio delle carni, dei formaggi, dei salumi, laaguitura piatti, ecc.

Detto locale deve inoltre avere:

- lavelli in numero adeguato alle necessita, datiatubinetto a comando non manuets

uso di acqua potabile;

- pareti, in materiale lavabile e impermeabile fnm. 2,00 di altezza dal pavimento;

- pavimento o idoneo piano di calpestio sollevaibsdolo, in materiale lavabile;

- idonei dispositivi per la raccolta e lo smaltitedei prodotti della combustionadelle
esalazione derivanti dalla cottura, in modo daamwecare molestia;

- idonee attrezzature per la conservazionke, s@mperature necessarie e nmmaniera

separata, delle materie prime e/o dei prodottiifini

- idoneo contenitore per i rifiuti, con coperchiatenuta, apribile a pedalefacilmente

svuotabile e asportabile.

2) un settore per la detenzione delle sostanze materiali non alimentari.

3) oltre ai requisiti sopra indicati, € necessé#ai@ riferimento a quanto fissato dal’Ordinanzd d
Ministero della Sanita 03/4/2002 e dagli alleghRRagolamento CE 852/2004.

Le domande per ottenere la Registrazione Sanitengporanea per le attivita di cui al presente
articolo devono essere inviate, a cura del respmlesaell'organizzazione o, in assenza, dal
singolo interessato, al Comune con congruo gmatid, comunque, almeno 15 giorni prima
dell'inizio dell'attivita, in modo da consentire @omune e ai Servizi competenti dell’Azienda
Sanitaria Provinciale l'istruttoria delle pratichHee istanze, da prodursi utilizzando I'Allegato 1
alla D.G.R. n.523/2007, devono contenere i segulatite/o allegati:



- nome e dati anagrafici del responsabile; ubicszmella manifestazione;

- indicazione delle sostanze alimentari cheingendono vendere, produrre, preparare,
somministrare;

- durata della manifestazione;

- indicazione del termine di approntamento deliatgire;

- disponibilita dei servizi igienici;

numero e generalita delle persone addette;

descrizione dei locali e delle attrezzature;

indicazione relativa all'approvvigionamento idrie allo smaltimento dei rifiuti solidi e liquidi;
indicazioni dei sistemi scelti per manteneredhilrita e la conservazione della sostanza alimenta

- le modalita di autocontrollo adottate in ottengrera al Regolamento CE 852/2004.

| Servizi competenti dell' Azienda Sanitaria, riaev la documentazione, provvederanno ad effettiiare
sopralluogo di verifica a partire dal giorno indmaome termine di approntamento delle strutture.

Sulla base dei requisiti strutturali posseduti, erndzi suddetti specificheranno nel provvedimento
autorizzativo la tipologia delle preparazioni camse ed eventuali altre prescrizioni ritenuteiutil

4.2.8 Requisiti dei distributori automatici e semautomatici di alimenti e

bevande.

La dichiarazione dellinstallazione dei distributautomatici deve essere integrata con la menzitatia
Ditta che ha in carico la gestione degli appareecha dichiarazione del tipo di approvvigionamento
idrico; in caso di mancato allacciamento alla rééd'acquedotto, deve essere allegato un cexttificli
potabilita dell'acqua utilizzata, con data noneante a 180 giorni dalla comunicazione.

| distributori automatici o semiautomatici di saste alimentari e bevande debbono corrispondere ai
seguenti requisiti:

a) essere facilmente pulibili e disinfettabili, silinterno che all'esterno, e tali da garantiigiénicita dei
prodotti distribuiti;

b) avere le superfici destinate a venire ant&tto con le sostanze alimentari di materiaidoneo,
resistente alle ripetute operazioni di pulizia girdezione, cosi come previsto dalla normativanige

c) avere le eventuali sorgenti interne di calordocate in modo tale da non influire negativamenita
conservazione delle sostanze alimentari e bevande;

d) avere una adeguata attrezzatura cheantigca Iidonea temperatura di conservazidei
prodotti; essere muniti di un dispositivo atto adglre la distribuzione qualora le temperature di
conservazione si discostassero dai limiti predatia normativa vigente;

e) essere collocati a conveniente distanza da stdjealore;

f) avere la bocca esterna di erogazione non espgatatetta da insudiciamenti o altre contaminazion

g) essere collocati esclusivamente all'internondbeenti confinati;

h) disporre nelle immediate vicinanze di remmpi monouso o portarifiuti con coperchio emo
automatico; questi ultimi devono essere tenuti worie condizioni igieniche e svuotati o sostitugnda
necessaria frequenza;

i) distribuire alimenti confezionati e utilizzarelie preparazioni prodotti semilavorati comunguavenienti
da laboratori e stabilimenti provvisti di Registae;

J) qualora nei distributori vengano caricati aliidreschi (quali panini, pizzette) provenienti ddooratori
autorizzati, tali alimenti devono essere regolarimenichettati;

k) in ogni caso sui distributori automatici e seutdanatici, per ciascuno degli alimenti posti intdigizione,
debbono essere riportate in lingua italiana, in onmdelebile eben leggibile, anche a mezzo di cartello
unico, le necessarie informazioni per il clienteyiste dalla vigente normativa in materia di etitdtera;

[) Per quanto non riportato sopra, si fa riferineeaita normativa nazionale vigente.

4.3. TRASPORTO E COMMERCIO SU AREE PUBBLICHE



4.3.1 Requisiti igienici dei mezzi di trasporto.

Fatto salvo quanto previsto specificamente datemative vigenti, i mezzi di trasporto di alimeati
bevande devono rispondere ai seguenti requisiti:

- presenza di strutture che consentano un' ordawdizcazione della merce;

- possibilita di accurato lavaggio e disinfezioedla parte destinata agli alimenti.

| mezzi di trasporto, quando i prodotti trasportatirichiedano, devono garantire costantementeréaa
temperatura indicata per la corretta conservazienprodotti.

4.3.2 Vendita su aree pubbliche

E' considerato commercio su aree pubbliche il coraim&he si svolge nelle piazze, nelle strade e/altro
luogo accessibile al pubblico, comprese quelle déghanio marittimo o sulle aree private delle qilali
comune abbia la disponibilita, in forma girovagan dausilio di attrezzature mobili e che pud essere
esercitato presso il domicilio dei compratori agsialsiasi area pubblica,

fatte salve le limitazioni poste dalle Autorita Qaomali.

E' vietato comunque il fermarsi sulle strade sersivoca intralcio alla viabilita e/o ai pedoni Baa
circolazione delle persone diversamente abili.

Il commercio su aree pubbliche in posto fisso (phé essere esercitato soltanto su quella partsudio
pubblico a tale specifico uso destinato dabmune e debitamente attrezzato) € assimilato a
commercio che si svolge negli esercizi di vendis@mministrazione.

Qualora siano necessari locali di deposito, qu#stono essere riconosciuti igienicamente idaoiadi
Servizio competente dellASP.

| requisiti igienico - sanitari richiesti per la ndita e somministrazione su aree pubbliche di gener
alimentari sono fissati dall'Ordinanza Ministeridtd 03.04.2002.

4.3.3 Caratteristiche delle aree pubbliche destinatal commercioL'area su cui si
svolge il commercio su aree pubbliche a posto fissitre a rispettare quanto previsto dalla O.M.
03.04.2002, deve possedere i seguenti requisiti:

a) essere ubicata in zone che non presentino fiedlicayuinamento dovuto a traffico, polvere, egaae
dannose o maleodoranti per gli alimenti esposticcesso degli automezzi alle aree mercatali sara
disciplinato con specifica ordinanza sindacale admtale da evitare tali pericoli;

b) essere dotata di congruo numero di punti di &imge di acqua potabile e di corrente elettricaun
collegare gli impianti di refrigerazione destinati prodotti alimentari deperibili;

c) essere dotata di un congruo numero di conterpinr i rifiuti solidi, dotati di coperchio a teraute a
chiusura automatica;

d) avere pavimentazione dotata di adeguata pendieng@do da convogliare le acque meteoriche vierso
sistemi di raccolta.

e) essere dotate di un adeguato numero di WC,i @ilmeno uno accessibile ai disabili;

f) non essere poste nelle immediate vicinanze diols¢ asili, ospedali e/o altre strutture sanitarie
pubbliche e/o private.

4.3.4 Requisiti per la vendita su aree pubbliche

La vendita su aree pubbliche di alimenti e bevaadeonsentita a coloro che sono in possesso della
prescritta autorizzazione amministrativa Comunaldela apposita Registrazione sanitaria, ai seabad
D.G.R. n.523/2007;

Le attrezzature, gli utensili ed i mezzi destinalla vendita su aree pubbliche degli alimenti devon
essere rispondenti alle disposizioni contenutéGrelinanza Ministeriale 03.04.2002.

E' comunque vietata la vendita ambulante di furfgdschi spontanei e di funghi secchi sfusi.

4.3.5 Attivita di somministrazione su aree pubblick
Fatto salvo quanto previsto dallO.M. 03.04.2002,chioschi permanenti adibiti alla vendita e



somministrazione di alimenti e bevande, devassere posizionati in lontananza da fonti ingoii;
gli stessi devono essere dotati di acqua correntabpe, servizio igienico per il personale e pér g
utenti ed idoneo sistema di smaltimento delle acaue.

Il locale di vendita, I'eventuale laboratorio dioduzione/lavorazione alimenti, le attrezzature devo
essere conformi a quanto previsto dalla normatiyante e dal presente Regolamento.

Le attivita di frittura e cottura sono conSee all'interno dei chioschi soltanto quanbsizionate
in modo tale che le esalazioni non possano createlf.

4.3.6 Cocomeraie

L'apertura dei tradizionali capanni o baracchemilisiper la vendita e somministrazione di cocongeri
meloni a fetta, € concessa attraverso appositasiR@gione stagionale, ai sensi della D.G.R. n.3XB/2 a
coloro che sono in possesso di autorizzazione cproduttori agricoli o per commercio, acquisito il
parere del Servizio di Igiene degli Alimenti e delNutrizione, a condizione che, ovunque vengano
installati, rispondano ai requisiti di decoro epdisgano di:

- acqua potabile corrente oppure, qualora non essipile l'allacciamento alla rete idrica, serbatoi
opportune dimensioni, alle condizioni previste@ddl.vo 31/2001;

- un lavandino installato nella zona lavorazionecaadato ad un efficace sistemasdarico edotato di
erogatore automatico di sapone ed asciugamanoener

- piani di lavoro e tavoli per la somministrazionesstiti con materiale facilmentavabile edisinfettabile;

- idonea posateria, preferibilmente monouso, colevéamente protetta e tenuta sempre pulita;

- vetrinette protettive per i frutti gia tagliad @sposti per la vendita;

- zona di lavorazione e vendita dotata di pavimdantabile, con pareti uniformi e lavabili.

Tutto intorno al capanno dovra essere effettuatagdfficiente lotta alle mosche e ad aisetti eroditori.

Le bucce dei frutti ed ogni altro rifiuto dovra ess allontanato quotidianamente e, fino al momento
dell'asportazione, dovranno essere tenuti in ideoeienitori dotati di coperchio a perfetta tenuta.

4.4. REQUISITI DI ALIMENTI E BEVANDE

4.4.1 Requisiti di Legge di determinati alimenti, eégli additivi e degli
imballaggi

| requisiti per la produzione, manipolazione, senvazione e commercio dei sotto elencati aliment
degli additivi e degli imballaggi, sono stabiliakte leggi nazionali:
- Acque minerali

- Acque gassate e bibite analcoliche

- Alcool ed acquaviti

- Birra - Vino - Aceto - Mosti - Uve

- Burro

- Cacao - Cioccolato - Caffe - Camomilla

- Estratti alimentari e prodotti affini

- Formaggi

- Gelati

- Ghiaccio

- Latte

- Margarina - Grassi idrogenati - Paste bianchaednargarinazione
- Oli di oliva e di semi

- Paste dolci

- Prodotti dietetici e della prima infanzia

- Riso

- Sciroppi Conserve - Marmellate

- Sfarinati Pane - Pasta



- Strutto

- Surgelati

- Additivi

- Imballaggi.

Nella materia specifica, ad integrazione e spexdimne, valgono anche le norme riportate neglcaiiti
seguenti.

4.4.2 Trasporto del pane

Il trasporto del pane, dal luogo di produzione aggercizi di vendita 0 somministrazione, deve esser
effettuato in recipienti lavabili e disinfettabdifondo chiuso, protetto dalla polvere e da ognaalausa di
insudiciamento. Il mezzo di trasporto deve esseumitm di cassone proprio, chiudibile perfettamente
separato completamente dal posto di guida, che irgErnamente costruito in materiale lavabile e
disinfettabile.

Il mezzo (compresi i contenitori) deve essere pisio di specifica Registrazione sanitaria petrdsporto
del pane.

4.4.3 Paste dolci, secche e fresche, trasporto edia

Le paste dolci preparate con impasto di farina itkéw, grassi ed oli, uova e zucchero ed
eventualmente guarnite con marmellata, frutta secaaditi e cioccolato, sono considerate pasteidolc
secche e possono essere prodotte dai laborat@auificazione, dopo acquisizione della Registiae per

la produzione di “ prodotti da forno”.

Le paste dolci preparate, oltre che con gli ingretlispecificati al comma precedente, anche cde, lat
panna, creme, sono considerate paste dolci fresdaeloro produzione é subordinata al conseguimento
della specifica Registrazione per laboratorio ditjgaeria.

E' facolta dell'Autorita Sanitaria Locale proibiregl periodo estivo, la produzione e la venditpakte alla
crema e alla panna.

Il trasporto, dal luogo di produzione a quello dndita, deve essere effettuato a mezzo di contepitiditi

ed accuratamente chiusi, in modo che le paste,nthui trasporto, siano efficacemente protette idagl
agenti atmosferici, dalla polvere e da ogni possilionte di inquinamento. Il mezzo di trasporto elev
essere dotato di apposita Registrazione, previficzgedel possesso di idoneo impianto di refriggovae da
parte del Servizio competente del’Azienda Saratari

La pasticceria alla crema dovra essere cuoater e trasportata a temperature tali da non
pregiudicare la salubrita del prodotto.

Le paste dolci nei negozi di vendita devono essestantemente protette dalla polvere, dalle mosche
dal contatto con il pubblico.

4.4.4 Modalita di vendita dei gelati

| gelati, venduti in confezioni originali chiuseg\bno essere tenuti a temperatura sigperiore a-18°C in
banchi frigoriferi, anche del tipo a cassone apedo I' auto servizio da parte del cliente.
Il gelato da vendersi allo stato sfuso, in razaanicostituirsi di volta in volta, deve essere:

a) tenuto in recipienti ed in un banco congelgtaservati esclusivamente a tale uso;

b) tenuto ad una temperatura inferiore a -10°C, gle consentendo un certo grado di malleabilith de
prodotto, necessario per il prelevamento o la faiore delle razioni con le apposite spatole, pinze
cucchiaio, ne impedisca il disgelo o il rammolliteeranche solo parziale o limitato allo strato stipiale

od ai bordi del contenitore ovvero sul fondo dicgss

c) distribuito al cliente in cialde o contemit a perdere conservati, fino al momento'asd, in
recipienti chiusi al riparo della polvere e da ogitra possibile fonte di inquinamento.

Le norme del comma precedente devono essere asseirvegquanto applicabili, anche per le macchine
che, a mezzo rubinetti comandati, distribuiscomoi seitomaticamente gelato sfuso.

Il rifornimento dei gelati, dai laboratori di proziobne e dai depositi allingrosso alle rivenditeyve



avvenire con bolletta d'accompagnamento e con ldaiita prescritte per la pasticceria
fresca ed il trasporto deve essere attuato corplasotermici e a temperatura per prodotti congela
per assicurare la corretta conservazione del pr@mdo

4.4.5 Ortaggi
E' vietata lirrigazione degli ortaggi e frutti ca@tqua che non sia potabile i cui requisiti sosedii dal
D.L.vo 31/2001;

4.4.6 Frutta

La frutta e l'ortaggio a frutto posti in venditarpeso alimentare devono aver raggiunto sulla pidnta
completo sviluppo fisiologico ed iniziata la matzicane.

Limitatamente alla vendita al dettaglio, € congenili taglio e conseguentemente la vendita di ifratin
interi quali i meloni, i cocomeri e le zucche sexch condizione che la superficie di taglio sia gem
fresca e opportunamente protetta attraverso idpeliaola per alimenti.

4.5. ACQUE POTABILI

4.5.1 Requisiti delle acque destinate al consumo @amo

Le caratteristiche di qualita delle acque destirrdteonsumo umano sono definite dal D.L.vo 31/2601
sue successive modifiche ed integrazioni.

E' vietato destinare ad uso potabile e domesticueache non siano state giudicate idonee a taledako
Servizio competente dellAzienda Sanitaria e cha worrispondano per quanto riguarda captazione,
prelievo, trasporto e distribuzione a quanto ptevdalle norme tecniche generali di cui alla Ciazeldel
Ministero della Sanita n. 33/77, dal D.P.R. 515/82l D.M. 15/2/83, dal D.M. 26/3/91, dal Decretel d
Ministero della Salute 6 aprile 2004, n.174, ddl.Bo 152/2006, nonché da quanto previsto daglcaliti
seguenti e da eventuali ulteriori disposizioni iateria.

4.5.2 Inquinamento delle acque ad uso potabile

In caso di accertato e/o sospetto inquinamentce datique destinate al consumo umano, il Sindaco o
il Gestore dellacquedotto, su indicazione del &sovdi Igiene degli Alimenti e della Nutrizionedatta i
provwedimenti necessari alla tutela della salutebpoa.

4.5.3 Salvaguardia delle risorse idriche

La salvaguardia delle risorse idriche e in partioeldelle sorgenti, pozzi e punti di presa deveress
realizzata in conformita a quanto stabilito dal ®d-31/2001, dal D.L.vo 152/2006 per quanto periia e
altre normative vigenti in materia.

L'immissione nel sottosuolo a qualunque titolo dgwe di qualunque natura, origine e provenienza e
tassativamente vietato ad eccezione degli imp@insubirrigazione che devono essere autorizzateasi
delle normative in materia.

4.5.4 Dotazione idrica degli edifici
La dotazione idrica per uso potabile e igienicatibmisce requisito fondamentale dell'abitabilita
o dell'agibilita degli edifici destinati all'abitemne, al soggiorno e al lavoro delle persone.

Nelle zone servite da pubblico acquedotto e obtdiga l'allacciamento ad esso. La conduttura di
allacciamento all' acquedotto deve essere dotatalebla di non ritorno.

Ove non sia possibile a breve termine lappigionamento idrico da pubblico servizio, litorita
Sanitaria, su parere del Servizio Igiene degli Alnti e della Nutrizione, potra autorizzare
approvvigionamento mediante fonte autonoma, sengbre risultino ottemperate tutte le misure atte ad



evitare linsorgere di problemi igienico-sanitegati alla distribuzione di acqua non potabiledeeaitare
che le stesse costituiscano fonti di inquinameimtodiffuso delle risorse idriche e sempre che dgua
siano state dichiarate idonee al consumo umarseresi del D.L.vo 31/2001.

A tale scopo, nella domanda di concessione edild@ranno essere indicate le modalita di
approvvigionamento idrico del fabbricato ed ingltie caso di approvvigionamento mediante fonte
autonoma, si dovra preventivamente procedere a@ldadazione di idoneita al consumo umano dell’a&cqu
della stessa fonte.

Per le fonti di approvvigionamento si dovranno eisare le aree di salvaguardia, cosi come presito
D.L.vo 152/2006, art. 94.

E' vietato l'approvvigionamento idrico mediante ziodel tipo a scavo. Nel caso che in insediamenti
preesistenti all'entrata in vigore del presentedRegento vengano impiegati pozzi di tale tipo doasaere
prevista la loro soppressione o trasformazioneizpdi tipo tubolare.

4.5.5 Caratteristiche degli impianti autonomi di ajprovvigionamento a scopo potabile
Ferme restando le prescrizioni di competenza deVi8e Provinciale specifico per le opere soggette
a concessione e/o ad autorizzazione ex . R.D755/33, [lautorizzazione all'approvvigiorento a
scopo potabile di un edificio mediante fonte autbaoverra concessa dal Sindaco, previa acquisiziehe
certificato di potabilita rilasciato dal Servizigiéne degli Alimenti del’ASP, dopo aver realimzali
impianti di attingimento nel rispetto delle dispashi stabilite dalla vigente normativa (D.L.vo 3001,
D.L.vo 152/2006), dalle norme tecniche di settarenche da quanto disposto dal presente Regolamento.
L'escavazione di pozzi a scopo potabile dovranno:

- essere del tipo tubolare;

- attingere ad un'unica falda sufficientementeqmdag,

- le tubazioni dovranno essere di materiale idorm&b evitare corrosioni e conseguente rischio di
forature, dalle quali possano penetrare fluidi ingati;

- la perforazione e le operazioni successive dawamssere realizzate in modo da evitare il rischio
infiltrazioni di acqua superficiale tra tubo e @10 e di comunicazione tra falde diverse, in paldi@ dalla
falda freatica a quelle piu profonde. A tale scdpatercapedine rimasta tra la colonna di perfaraz e la
camicia del pozzo dovra essere riempita con ghéifino alla prima falda e da qui allaperficie
dovra essere tamponata e cementata onde evififtrazioni;

- essere provvisti di avanpozzo tale da non comseintfiltrazioni, protetto da una platea impermigab
circostante di almeno m. 1,00 di diametro, di pdeserali sporgenti dal piano di campagna pereacicon.
50 e protetto con copertura rimovibile che impeailogresso dell' acqua piovana,

- la testata dovra essere adeguatamente sigikataregolari frangiature, onde evitare la penetrazidi
gualunque materiale inquinante;

- essere muniti di sistemi automatici di attingineetell'acqua;

- essere muniti di sistemi di misurazione dell' cgrelevata tipo woltmann, installati sulla tuloa= in
uscita dalla fonte prima di ogni derivazione, regoiente sigillato e controllato.

Dell'avvenuta escavazione dovra essere data coanimiee ai competenti Uffici Comunali.

4.5.6 Captazione di sorgenti

Le sorgenti per il prelievo di acque destinate ad potabile e le relative opere di presa debboroeayna
area di salvaguardia, cosi come stabilito dal @ [152/2006, art. 94.

Entro la zona di rispetto sono proibiti pascolo di animali, la coltivazione del tewequalunque
opera di escavazione e fabbricazione, nonché llo sk@cque reflue e la formazione di depositiitiuti di
gualunque materiale od atre situazioni varie cles@oo rappresentare rischi di contaminazione.
L'opera di captazione deve raggiungere l'acquifeqarofondita, onde prevenire possibili inquinaneNel
caso la captazione serva alla distribuzione in detacqua ad uso potabile, I'apparecchiatura dsgpren
calcestruzzo ben lavorato, deve consistere in an@eta di captazione e in una camera di sedimentzio
da essa o0 da una successiva camera parte la agadogt la distribuzione.

L'opera di presa deve inoltre comprendere locaessori di manovra e per le eventuali apparecaleiatiu



disinfezione. Tutte le strutture devono essereriate e provviste di aperture dotate di sportelhm c
chiusura a lucchetto. Il manufatto deve essereotnato da una platea impermeabile costruita in duon
muratura e con possibilita di ingresso per fac#ite pulizia e la disinfezione.

La disinfezione pu0 essere prevista in altretitrel lungo il sistema di adduzione (serbatoi,)etc.

4.5.7 Captazione di acque superficiali

Le acque superficiali possono essere rappreseatddsghi e corsi di acqua:

1 nel caso di approvvigionamento da laghi, l'openardsa deve essere dispostaiaddistanzadal fondo
e dalla superficie tale che si abbiano liteitaescursioni delle caratteristiche termicheodogiche.
Essa deve inoltre essere ubicata in modo da nisehtimeno possibile dell'influenza di eventuataschi,
tenuto conto del gioco delleorrenti. Di norma deve essere provvista di luci regolabguota diversa;
1 nel caso di approvvigionamento da corsi d'acdubicbhzione dell' opera di presa deve tenere cahtd
regime idrologico dellacqua nei vari periodiellanno, della presenza di insediamenti atixel
scarichi, deve essere situata a monte di insediameaarichi.

Il Sindaco o le altre autorita competenti adotiatai provvedimenti amministrativi necessari peamjo
riguarda la limitazione dell'esercizio della balneae, della pesca, delluso di fertilizzanti e tpédi nelle
zone adiacenti le sponde, nonché limitazionimrodii sugli scarichi.

L'utilizzo delle acque superficiali a scopi potad subordinato al rispetto delle disposizionibdite
dal D.L.vo 152/2006, relativamente alla classifioae e trattamento, e dal D.L.vo

31/01 per i requisiti di potabilita.

4.5.8 Utilizzo delle fonti autonome di approvvigioamento a scopo potabile

E' vietato l'uso in modo corrente di cisterne fagydrovvigionamento a scopo potabile; tuttavianid&co, in
condizioni particolari in cui non sia possibile approvvigionamento piu idoneo, puo derogare atguan
sopra onde garantirne la dotazione per i bisogioripari, sentito il parere del Servizio competed!
Azienda Sanitaria.

L'utilizzo di fonti autonome di approvvigionamerdoscopo potabile & soggetto al rilascio dell’attestli
idoneita da parte del Servizio di Igiene degli Adinti e della Nutrizione, in base alle risultanzd'@same
ispettivo, dei dati forniti dalla relazione idrodegica, nonché al risultato favorevole delle analisimiche

e batteriologiche su prelievi effettuati in condizi metereologiche diverse.

Il giudizio favorevole allutilizzo € condizie essenziale per il rilascio del certificadoagibilita.
Successivamente €& fatto obbligo al proprietaridellimpianto o al responsabile
dell'approvvigionamento idrico di sottoporre l'aagualmeno una volta ogni 12 mesi, a prelievo esnes
chimico e batteriologico da parte di un laborataexreditato a livello Regionale. AllAzienda Samia
sono demandati i controlli esterni allacqua ddétlate autonoma, cosi come previsto dal D.L.vo GQ12
Per quanto non previsto, valgono le disposizioredge in materia (D.L.vo 31/2001, D.L.vo 152/2006

4.5.9 Utilizzo di fonti autonome di approvvigionamato in insediamenti al servizio di

collettivita

Per le fonti di nuova utilizzazione destinaddl'approvvigionamento di edifici ospitantilletivita
(scuole e asili nido, ospedali, case di riposo @eziani, residenze protette, impianti sportivi, .csia
pubblici che privati, l'attestato di idoneita abo di cui all'articolo precedente verra rilaszjatla parte del
Servizio competente dell Azienda Sanitaria, doperaadempiuto alle indagini gia viste al punto
precedente.

Il numero e la qualita delle stesse indagini devessere stabiliti dal Servizio ASP, in base o tili
impianto e alla sua localizzazione rispetto ad awnfonti di possibile contaminazione, nonchébmse
alle caratteristiche idrogeologiche dell'area. lamalisi finalizzate al rilascio del certificato potabilita
devono essere effettuate presso i laboratori ARPIACA

| titolari delle strutture hanno l'obbligo, dogda dichiarazione di potabilita, a sottoporre caatrolli
analitici 'acqua da personale afferente a lalwradccreditati a livello Regionale, con una frexgee
variabile in funzione di vari parametri collegati @schio di contaminazione e, comunque, fissath da



Servizio ASP competente.

4.5.10 Pozzi domestici di uso non potabile

Qualora in un insediamento approvvigionato da adgtie si intenda procedere all'escavazione di un
pozzo per usi domestici (innaffiamento orti gardini inservienti direttamente al proprigd,
I'Autorita Sanitaria, su parere del Servizio ASResprivera le cautele da adottarsi per evitare¢ahepere
costituiscano fonte di contaminazione delle risadsehe profonde.

A tale scopo, prima della perforazione, dovra essita comunicazione scritta al Sindaco, allegando
planimetria che evidenzi I'esatta ubicazione dielige e ne indichi il posizionamento rispetto aitemi di
raccolta, trasporto e smaltimento delle acque eeflwna relazione tecnica nella quale siano indicat

- caratteristiche tecnico-costruttive di massimidiagianto;

- tipologia impiantistica delle opere elettromedchs;

- dati relativi alla portata che si intende utibze.

Dell'avvenuta escavazione dovra essere data coaniniee ai competenti Uffici Comunali.

E' comunque vietata I'apertura di pozzi nella zdonespetto delle fonti di approvvigionamento ahsegio

di acquedotti pubblici o privati di cui all'art. @&l D.L.vo 152/2006.

4.5.11 Adeguamento di pozzi preesistenti

| pozzi preesistenti all'entrata in vigore del pr@e Regolamento, non corrispondenti alle carstiere
indicate prima, ed in particolare quelli nei quglii accertamenti analitici effettuati abbiano rip@mente
evidenziato alterazioni delle caratteristiche dasire dell'acqua, riconducibili a carenze strutiyrnon
possono essere impiegati per uso potabile.

Qualora non sia possibile il loro adeguamento antuarescritto, possono essere tenuti in funzione
esclusivamente per irrigazione o altri usii@gi, sempre che non costituiscano possilalgd di
contaminazione delle risorse idriche sotterranee.

Eventuali deroghe potranno essere concesse dac@irsll richiesta documentata del titolare, presi@e

del Servizio competente delllAzienda Sanitaria.

4.5.12 Disattivazione e chiusura di pozzi

Salvo quanto di competenza del Servizio Provincgpecifico, il Sindaco, su proposta del Servizio
competente dellAzienda Sanitaria, dispone la tivsatione e la chiusura dei pozzi in disuso chegmnéno
situazioni di rischio igienico.

La chiusura avverra a cura e spese del proprietadovra per quanto possibile essere attuata sedend
seguenti norme:

- estrazione dei manufatti dpprovvigionamentayve possibile;

- riempimento con materiale inerte nella zona satur

- apposizione in superficie di uno strato d'argilan sigillo di chiusura in cemento;

- riempimento nella zona non satura mediante ceam@rte completa del foro, con soletta superficthle
dimensione adeguata.

In caso di inadempienza, il Sindaco provvede didfe ne addebita le spese al proprietario.

Per i pozzi a "scavo" si deve provvedere all'alipattto della camicia, per quanto possibile, corlimnite
minimo di m.1 ,00 dal p.d.c.; il riempimento dewevanire con limo sabbioso fino a m.2,00 dal p.dza.
copertura deve avvenire con terreno di riportotenaaturale.

4.5.13 Deroghe ai requisiti di qualita
Per le deroghe dei requisiti di qualita, ci si dewtenere alle disposizioni specifiche previste ddl.vo
31/01 e successive modifiche e/o integrazioni.

4.5.14 Distribuzione idrica interna agli edifici
a) Serbatoi



La costruzione e linstallazione di serbatoi di uanalo dellacqua potabile negli edifici deve essere
attuata in modo da evitare qualunque contattdacgulia contenuta e I'esterno.

| serbatoi devono essere progettati e costruiti nnodo da permettere una agevole, periodica
manutenzione e pulizia.

Sono comunque vietati stoccaggi dellacqua, qualadstessa proviene dall'acquedotto pubblico, ad
esclusione dei casi nei quali € prevista la presenautoclavi. Detti strumenti devono essere
opportunamente manutenzionati e disinfettati pécardente. Di norma i serbatoi privati non possono
essere interrati. Nei casi in cui non vi sia attcduzione tecnica adottabile, dette cisterne potragssere
consentite su parere del Servizio competenteAlda#nda Sanitaria.

b) Rete idrica interna

Le reti di distribuzione idrica interna devono essdotate di valvole di non ritorno sicuramentecedhti

nel punto di allacciamento alla rete pubblica.

Sono vietati allacciamenti di qualsiasi genere pbhssano miscelare lI'acqua della rete pubblica cqnea

di qualunque altra provenienza.

Qualora l'abitazione sia servita sia ‘'dedjuedotto che da altra fonte autononda
approwigionamento, devono esistere due rafriche completamente distinte e facilmente
individuabili.

c) Apparecchiature per il trattamento domestico ddé acque potabili

Le apparecchiature per il trattamento domesticoachjue potabili devono essere sotto ogni aspetto
conformi a quanto disposto dal D.M. 443/90 sen. i, nonché dal D.M. 37/08 e successivo
Regolamento di attuazione. Il proprietario dell'ismgo o I'amministratore che ne e responsabile edev
notificarne la richiesta di installazione al Serwizcompetente dellAzienda Sanitaria ed ottenerne
preventivo parere favorevole.

Alla richiesta si deve allegare la seguente doctazéme:

- copia della documentazione tecnica;

- copia del manuale di manutenzione;

- certificazione di corretto montaggio e di collauédatte dall'installatore.

Nella richiesta si dovra garantire la correttanotanzione e gestione dell'impianto, nonché unrotiot
analitico chimico e batteriologico a cadenza anaual

La conformita delle apparecchiature a quanto disp@s la rispondenza dell'acqua trattata ai requisit
previsti dalla normativa vigente, puo essere adlata dal Servizio competente dell' Azienda Saiaita
che proporra al Sindaco eventuali provvedimenti.

Nel caso in cui le apparecchiature non risultinofeomi e non ne sia possibile 'adeguamento, ippetario
provvedera a rimuoverle, dandone comunicazionesatliio competente dell' Azienda Sanitaria. In cdiso
inosservanza, il Sindaco, previa diffida, provvédgidanno.

4.5.15 Rete idrica e fognature
| tubi della rete idrica interna devono essere oppamente isolati dalle condotte fognarie. Essiode
essere posti di norma a non meno di m. 1,50 daofognpozzetti di fognature.

Le fognature e le tubazioni di scarico delle acqueifiuto devono essere poste, di norma, al dicsdt
almeno 50 cm. dalle tubazioni dell'acqua potabile.

Qualora non sia possibile rispettare le condizdintui ai commi precedenti, le tubature fognarieat®
essere costruite in modo da evitare qualunque tpeedi tubi della rete idrica devono essere sicerdam
impermeabili.

La costruzione di fognature deve essere autorizzaft@utorita Comunale, previa presentazione ddepa
dell'interessato di disegni illustrativi e di urelazione tecnica.

Le operazioni interessanti la rete idrica di disigione devono essere condotte in modo da evitare
contaminazione dell'acqua.

4.5.16 Regolamentazione del consumo di acqua potkbi



Il Sindaco, nei casi in cui ci0 sia necessario,tiseril parere del Servizio competente dell’lAzienda
Sanitaria, pu0 emanare provvedimenti per lgoleamentazione del prelievo e del consumo dgliac
potabile, onde garantirne la dotazione per i bispgaritario

4.5.17 Tutela della risorsa idrica

Al fine di garantire la tutela della risorsa idripatabile, distribuita dal pubblico acquedottodsiranno
rispettare le seguenti disposizioni:

1) e vietato utilizzare acque di qualunque prisera per estrarre calore (pompe di calore);

2) negli impianti di refrigerazione e condizioramo dovra essere realizzato il riciclo totalealaltque
utilizzate (massimo reintegro ammesso: 20%);

3) ove siano disponibili 0 messe a disposizioogua superficiali o distribuite da acquedotti speici
per acque non potabili, € vietato lI'uso di acquelpith 0 sotterranee per l'alimentazione di cialbguttivi

e/o circuiti tecnologici e per irrigazione;

4) dovra essere prescritto che il prelievo idrd@oparte di insediamenti produttivi idroesigeatiacciati

al pubblico acquedotto, al fine di assicurare wgadta dotazione idrica alle utenze civili, avvenga
fasce orarie limitate, indicate dalllAmministrazéol€omunale. E' severamente proibito l'uso di acqua
potabile per usi diversi ove le stessa non si@ssaria (lavaggio pavimenti, strade, irrigaziore)ec

5) negli edifici con scantinati o interrati, dbtdi rete di drenaggio delle acque sotterraneéosranno
utilizzare tali acque, in alternativa a quelle gelbblico acquedotto per l'innaffiamento di ortiargiini,
lavaggio piazzali, ecc.- Le acque sotterranee ice®sn potranno essere convogliate in corpo idrico
superficiale o, eccezionalmente, nella rete fognari

6) gli autolavaggi non possono utilizzare acqotalpile per le attivita di lavaggio. Nel caso iri oon sia
possibile reperire acque di altra provenienzapsrahno utilizzare cisterne di acqua piovana, peoendo
poi al suo riciclo previa depurazione. E' consentitreintegro con acqua potabile nella misura nmagslel
10%,;

7) nelle nuove costruzioni e/o in caso di ristidzioni € necessario prevedere nei W.C. sciacqoomi
doppio pulsante (5 e 15 litri) ed adottare ognroalaccorgimento previsto dalla normativa vigente in
materia.

In caso dilocali ubicati all'interno del centro storico e comunque all'interrsel perimetro
urbano, tutti i parametredilizi possono essere derogati previo parere preventastiato dalla
competente A.S.RU.O.L.S.P.



ALLEGATO "A"
DISCIPLINA DELLE ATTIVITA' RUMOROSE

INDICE

1. DISPOSIZIONI GENERALI 99

1.1CAMPO DI APPLICAZIONE 99

2. DISCIPLINA DELLE ATTIVITA RUMOROSE A CARATTERET EMPORANEO 99

2.1 DEFINIZIONI 99

2.2 CANTIERI EDILI, STRADALI ED ASSIMILABILI 99

2.2.1 IMPIANTI ED ATTREZZATURE 99

2.2.2 ORARI 99

2.2.3 LIMITI MASSIMI 99

2.2.4 EMERGENZE 99

2.2.5 MODALITA' PER IL RILASCIO DELLE AUTORIZZAZION 99

2.3 MANIFESTAZIONI IN LUOGO PUBBLICO O APERTO ALBBLICO,

FESTE POPOLARI ED ASSIMILABILI 100

2.3.1 DEFINIZIONI 100

2.3.2 LOCALIZZAZIONE 100

2.3.3 LIMITI ED ORARI 100

2.3.4 MODALITA' PER IL RILASCIO DELLE AUTORIZZAZION 100

3. DISCOTECHE, SALE DA BALLO E SIMILARI E TUTTE LE STRUTTURE DESTINATE ALLO

SPETTACOLO 101

3.1DISPOSIZIONI GENERALI 101

3.2RICHIESTA DI CONCESSIONE / AUTORIZZAZIONE 101

4. ATTIVITA' RUMOROSE E INCOMODE 101

4.1 DEFINIZIONI 101

5. SISTEMA SANZIONATORIO E DISPOSIZIONI FINALI 101

5.1SANZIONI 101

5.2MISURAZIONI E CONTROLLI 102

6. DISCIPLINA DEI RUMORI DELLE PISTE MOTORISTICHE D | PROVA E PER ATTIVITA' SPORTIVE
102

6.1 CAMPO DI APPLICAZIONE 102

6.2 DEFINIZIONI 102

6.3 LIMITI 102



6.4 METODOLOGIE DI MISURA E DI MONITORAGGIO 102

6.5 CONTROLLI E SANZIONI 103

7. ALLEGATI 103

ALLEGATO 1 103
ALLEGATO 2 103
ALLEGATO 3 104
ALLEGATO 4 105
ALLEGATO 5 106
ALLEGATO 6 107

APPENDICE 107



|. DISPOSIZIONI GENERALI

1.1 CAMPO DI APPLICAZIONE

Il presente articolato disciplina le competenze goati in materia di inquinamento acustico ai sefsli
D.P.C.M. 1/3/91 e dellart.6 della L.447/95 e suecgssive modifiche ed integrazioni Dal medesimo
vengono escluse le fonti di rumore arrecanti dixiualle occupazioni ed al riposo delle persone,liqua
schiamazzi e strepiti di animali, cui provvederinmp comma dell'art. 659 del C.P.

2. DISCIPLINA DELLE ATTIVITA RUMOROSE A CARATTERET EMPORANEO

2.1 DEFINIZIONI
Si definisce attivita temporanea qualsiasi attilégata ad ubicazioni variabili di tipgrovvisorio e che si
esaurisce in un periodo di tempo limitato. Sonoedaludersi le attivita a carattere stagionale.

2.2 CANTIERI EDILI, STRADALI ED ASSIMILABILI

2.2.1 IMPIANTI ED ATTREZZATURE

In caso di attivazione di cantieri, le macchinelieirgpianti in uso dovranno essere conformi allesttive
CEE recepite dalla normativa nazionale; per tutte attrezzature, comprese quelle non prese in
considerazione dalla normativa nazionale vigenteyrahno essere utilizzati tutti gli accorgimenti
tecnicamente disponibili per rendere meno rumordsdoro uso (ad esempio: carterature, oculati
posizionamenti nel cantiere, ecc.). In attesaededinazione delle norme specifiche di cui all'arcd@nma

g, della legge n. 447/95, gli avvisatori acustioiranno essere utilizzati solo se non sostituimin altri di
tipo luminoso e nel rispetto delle vigenti norméifortunistiche.

2.2.2 ORARI

L'attivazione di macchine rumorose e lesemzi di lavori rumorosi in cantieri edili od
assimilabili, al di sopra dei livelli di zona, sonconsentiti nei giorni feriali escluso il sabato
pomeriggio, dalle ore 8.00 alle ore 12.00 e dake11.00 alle ore 19.00.

L'attivazione di macchine rumorose e I'esecuzione layori rumorosi in cantieri stradali od
assimilabili, al di sopra dei livelli di zona, ensentita nei giorni feriali dalle ore 7.00 alle @@00.

2.2.3 LIMITI MASSIMI

Il limite assoluto da non superare (Leq) € 70 dB¥an si considerano i limiti differenziali ne altre
restrizioni peculiari.

Tale limite si intende fissato in facciata dellgtationi confinanti delle aree in cui vengono egate le
attivitd. Nel caso di ricettori posti nello stegabbricato in cui si eseguono i lavori, si consaiidimite di
65 dBA a finestre chiuse.

2.2.4 EMERGENZE

Ai cantieri edili o stradali, attivati per il rigiino urgente dell'erogazione dei servizi pubb{imee
telefoniche ed elettriche, condotte fognarie, acgaa) ovvero in situazioni di pericolo per l'inaoiita della
popolazione, & concessa deroga agli orari ed atgimaimenti amministrativi previsti dal presente
Regolamento.

2.2.5 MODALITA' PER IL RILASCIO DELLE AUTORIZZAZION |

L'attivazione di cantieri, nel rispetto dei limitidicati negli articoli precedenti, non necessitesecifica
richiesta di autorizzazione. Tali limiti saranngoortati nelle relative concessioni, autorizzazioni
licenze (schemi allegati | e 2).

Qualora per eccezionali e contingenti motivi docotabili, il responsabile del cantiere ritenga neaes
superare i limiti indicati nel Regolamento, dovradirizzare al Comune specifica domanda di
autorizzazione in deroga, secondo lo schema atlegatl Comune, valutate le motivazioni ecceziorali



contingenti, sentito il parere dei servizi prep@dtcontrollo, pud autorizzare deroghe a quantbilgtanel
presente Regolamento.

2.3 MANIFESTAZIONI IN LUOGO PUBBLICO OD APERTO AL P UBBLICO, FESTE
POPOLARI ED ASSIMILABILI

2.3.1 DEFINIZIONI

Sono da considerarsi attivita rumorose a caratéanporaneo e come tali possono usufruire dellagdesd
limiti di legge i concerti, gli spettacoli, le fespopolari, le sagre, le manifestazioni di partgmdacali, di
beneficenza, i luna park, le manifestazioni sperii@d es. gare di cross, rally) e quantaltro rssgeper
la buona riuscita della manifestazione, dell'utizdi sorgenti sonore, che producono elevati liveill
rumore (amplificate e non), e di allestimenti temgyeei.

Sono altresi da considerarsi attivita rumorose ratieae temporaneo e come tali possono usufruila de
deroga ai limiti di legge, le attivita di pianobde serate di musica dal vivo, la diffusione mukEca
esercitate presso pubblici esercizi, solo se aatpplell'attivita principale di cui alla licenzammerciale

e qualora le stesse non superino le 16 giornatangel di un anno solare.

2.3.2 LOCALIZZAZIONE
Le attivita di cui all'articolo precedente non sispono effettuare nelle aree ospedaliere o ditapzes
e cura a malati e, se poste in quelle adiacentsze, non dovranno influenzarne i livelli acustici.

2.3.3LIMITI ED ORARI

Lo svolgimento nel territorio comunale delle masifzioni temporanee a carattere rumoroso, di qres@
consentito nei limiti ed orari indicati nell'alleigatabella I.

Le deroghe indicate in tabella sono basate suricoterelati alla tipologia della manifestazionev@lori
sociali, politici, storici e tradizionali che ragsentano ed il numero di persone che presumibienent
coinvolgono), agli orari di attivita, alla durata giorni, all'ubicazione ed alle altre deroghe @sse per il
medesimo sito nell'arco di un anno.

Le categorie indicate nella suddetta tabek®mno impostate sulla base di tipologie di
manifestazioni che tradizionalmente si organizzariderritorio comunale.

| limiti indicati sono da misurarsi in facciata diegdifici adibiti ad uso abitativo potenzialmerdgsposti ai
livelli piu elevati, applicando il criterio differiale. Non sono da ritenersi applicabili in nessaso altre
penalizzazioni (toni puri 0 componenti impulsive).

Sono fatti salvi anche per le attivita temporanémiti, posti a tutela della salute dei frequentatdefiniti

nel titolo Ill, relativi ai livelli massimi, da non superarsi innt@® pista per le sale da ballo ed in centro
platea per i concerti e I'esecuzione di musicavda (100 dBA SPL slow oppure 100 dBA Leq cont = |
sec.).

2.3.4 MODALITA'PER IL RILASCIO DELLE AUTORIZZAZIONI

Lo svolgimento nel territorio comunale di attvitcomprese nell'articolo 2.3.1 deve essere ¢strci
nel rispetto dei limiti ed orari indicati in tabellL e necessita di comunicazione, come da modkipato 4,

da inviare al Sindaco 15 gg. prima dell'inizio dettanifestazione.

Tale comunicazione verra trasmessa, quindi, compéstivita, < alla Commissione Spettacolo Comunale
e/ o Prefettizia nonché agli organi di controller Re attivita non comprese in tabella 1 o nontrami nei
limiti in essa indicati, il responsabile dovra ingzare al Sindaco specifica domanda di derogagligma
dell'inizio della manifestazione, come da allegato

Il Sindaco, sentito il parere della competente Cdsrimne Spettacolo Comunale e/o Prefettizia, puo
autorizzare deroghe a quanto stabilito nel prefRagmlamento.



3. DISCOTECHE, SALE DA BALLO E SIMILARI E TUTTE LE  STRUTTURE
DESTINATE ALLO SPETTACOLO

3.1 DISPOSIZIONI GENERALI

In tutte le strutture fisse, aperte o chiuse, dasti al tempo libero e spettacolo, quali ad esotkshe,
sale da ballo, piano bar, circoli privati e similaper la tutela della salute dei frequentatoriyrdo
essere rispettato il limite di 100 dBA SPL slow 001dBA Leq con t = 1 sec., da misurarsi in centro
pista per le sale da ballo e similari, 0 in cenptatea per i locali adibiti a pubblico spettacaieafri,
concerti, ecc.).

3.2 RICHIESTA DI CONCESSIONE | AUTORIZZAZIONE

La domanda di concessione/autorizzazione ediliza p nuovi insediamenti, le ristrutturazioni, gli
ampliamenti ed i cambi di destinazione d'uso, di al presente titolo, deve contenere un‘idonea
documentazione di impatto acustico (D.l.A.), prpdi&a secondo i criteri e gli elaborati illustrati
nell'allegato 6 al presente Regolamento, nellaegguahgono previste misurazioni almeno una voltaraib.
La D.I.A. dovra essere redatta da un tecnico coempet di cui all'art. 2, 6° comma della legge 487/9
iscritto al relativo Albo Regionale ed in posses®b Codice attribuito dal Settore Igiene Ambientdgdd
Comune.

Nel caso in cui la richiesta di una nuova licensaselcizio o di una volturazione sia autonoma,lire a
parole, senza richiesta di concessione/ autoriamazedilizia, la D.l.A. dovra essere allegata atlessa
richiesta.

Il rilascio di concessione/autorizzazione edilizia subordinato al parere da richiedersi alla.USP
e/o allo SPISAL e/o alla Commissione Spettacolo Quaate e Prefettizia.

La realizzazione degli interventi previsti laelD.I.A. e/o nelle eventuali prescrizioni,c@ndizione
vincolante per il rilascio dell'agibilita/usabilitglla struttura e della licenza.

Alla documentazione, richiesta ai sensi del D.R2R4/94 n. 425, il proprietario dellimmobile alkedn
certificazione di collaudo degli interventi previstalla D.I.A. e di quelli eventualmente prescritagli
organi preposti al controllo.

La certificazione € sottoscritta dal tecnico corepés redattore della D.1.A.

4. ATTIVITA' RUMOROSE E INCOMODE
4.1 DEFINIZIONI

MACCHINE DA GIARDINO: l'uso di macchine e impiantiumorosi per l'esecuzione di lavori di
giardinaggio e consentito nei giorni feriali, esdul sabato, dalle ore 7,30 alle 13.00 e dall®Qlle
19.00. Nei giorni festivi ed al sabato, dalle or8alle 12.00 e dalle 16.00 alle 19.00.

Le macchine e gli impianti in uso per l'esecuzidndavori di giardinaggio, devono essere tali ddurre
linqguinamento acustico nelle aree adiacenti ai lpagsi livelli consentiti dalla tecnica corrente/vero
conformi alle direttive comunitarie recepite daiarmativa nazionale.

ALTOPARLANTI: l'uso di altoparlanti su veicoliai sensi dellart. 59 del Regolamento deldiCe
della Strada, e consentito nei giorni feriailel ore 8.00 alle ore 13.00 e dalle ore 15.00ake19.00.

5. SISTEMA SANZIONATORIO E DISPOSIZIONI FINALI

5.1 SANZIONI

Le violazioni al presente Regolamento, fatte séveanzioni penali previste dagli artt. 659 e 660C.P. e
guanto previsto dall'art. 650 C.P. per l'inosseraaai provvedimenti legalmente dati dall'autorignitaria
per ragioni di Igiene, sono punite con sanzionemamstrativa da un minimo di euro 100,00
(cento,00)ad un massimo di euro 1000,00 (mille,@@yaunque in riferimento a quanto previsto daltggée
n. 447/95, art.10, comma 3.

Per le strutture di cui al TITOLO lll, il mancatispetto dei limiti massimi di rumorosita all'interred
all'esterno, comporta, oltre alle sanzioni previsade vigenti leggi e dal presente articolatosdspensione
della licenza d'esercizio fino all'avvenuto adegeatn ai limiti fissati dalla normativa.



Il Sindaco provvede tramite diffida e/o sospensida#attivita nei casi di ripetuta violazione aefitesso
dispositivo.

5.2 MISURAZIONI E CONTROLLI

Per la strumentazione, le modalita di misura e dénttioni tecniche si fa riferimento alla normativ
nazionale vigente. In particolare i limiti in faata sono verificati con misurazioni eseguite nelovdi
una finestra aperta o su un balcone, ad almenoetiroa pareti riflettenti.

L'attivita di controllo € demandata alla sezionevimciale dell’A.R.P.A.CAL. al Dipartimento di
Prevenzione dell'A.S.P. ed al Corpo di Polizia Mipale.

6. DISCIPLINA DEI RUMORI DELLE PISTE MOTORISTICHE D | PROVA E PER
ATTIVITA' SPORTIVE

DPR 3 aprile 2001, n. 304 : -Regolamento recanseiglina delle emissioni sonore prodotte nello
svolgimento delle attivita motoristiche, a norm#l'de. 11 della Legge 26 ottobre 1995, n. 447-

6.1 CAMPO DI APPLICAZIONE

Il presente Regolamento disciplina le emissioprodotte nello svolgimento delle attivita
motoristiche, delle piste motoristiche di prova er @ttivita sportive, ai sensi dell'articolo Il,rnma 1,
della legge 26 ottobre 1995, n. 447.

6.2 DEFINIZIONI

Si definisce pista motoristica di prove e per d@tivsportive il circuito permanente con manto di
rivestimento asfaltato o non, in cui si svolgonaatévita 0 manifestazioni motoristiche sportivedicaltro
genere.

6.3 LIMITI

Ai sensi dellarticolo 2, comma 1, lettera c),llalelegge 26 ottobre 1995, n. 447, le piste
motoristiche di prova e per attivita sportive, satassificate sorgenti fisse di rumore e pertaoiggstte al
rispetto dei limiti determinati dai Comuni con lassificazione in zone del proprio territorio sutlase del
D.P.C.M. 14 novembre 1997, recante "Determinazdmievalori limite delle sorgenti sonore”.

Agli autodromi, alle piste motoristiche di provaer attivita sportive, non si applica il dispostdldrticolo
4 del Dm 14 novembre 1997, recante "Valori limitferenziali di immissione".

Al confine del sedime degli autodromi, delle pidigorova e per attivita sportive, debbono essesgettati i
seguenti limiti di immissione, fatti salvi i limidi immissioni piu restrittivi necessari per l'gdamento a
quelli derivanti dalla zonizzazione comunale, ys®& al di fuori del predetto sedime:

» 70 dB (A)Leq orario, in qualsiasi ora nel periatiorno dalle ore 06,00 alle ore 22,00;

* 60 dB (A)Leq orario, in qualsiasi ora nel perigauiturno dalle ore 22,00 alle ore 06.00.

Al di fuori del confine del sedime degli autodrordelle piste di prova e per attivita sportive, deiu
essere rispettati i limiti assoluti di immissionecdi alla tabella C del DPCM 14 novembre 1997lasbése
della classificazione acustica del territorio d@ffiata dal Comune.

Le manifestazioni motoristiche debbono essere svwdlla fasce orarie comprese tre le 09,00 e @018,
tra le 15,00 e le 18,00.

Il Comune interessato puo, per particolari esigedsporre deroghe alle predette fasce orarie.

Le manifestazioni sportive di Formula 1, FormulaO@0 Campionato mondiale di moto Gran Prix
assimilabili, sono autorizzati in deroga secondanto previsto dall'articolo 6, comma 1 lettera b)lad
legge 26 ottobre 1995, n. 447, per un limite magsiindodici giorni nell'anno solare, comprensivpdove
e gare.

Il calendario di tutta l'attivita sportiva (allenanti e gare) deve essere concordata con il Comuine i€ 31
dicembre dell'anno precedente.

6.4 METODOLOGIE DI MISURA DI MONITORAGGIO
Le modalita di misura e le relative strumentazisomo indicate nel Dm 16 marzo 1998 recante "Teenich
di rilevamento e misurazione dell'inquinameaiustico”, e della normativa in materia vigente



6. 5 CONTROLLI E SANZIONI

1. Il controllo del rispetto delladisposizionidel presentedisciplinareé effettuatoai sensi econle modalita
previsti dall'articolo14 della legge 26 ottobre 1995, 447.

2.La mancata ottemperanzalel disposto del presente decreto €& punita con danzlOne
amministrativadi cui all'articolo 10, comma 3, della legge 26 ottobre 199544i/.

7. ALLEGATI

ALLEGATO 1

CANTIERI EDILI

Schema da inserire nelle concessioni/autorizzaziogdlilizie:

"L'attivazione di macchine rumorose e l'esecuzidndavori rumorosi, € consentito nei giorni ferjali
escluso il sabato pomeriggio, dalle ore 8.00 aleX®.00 e dalle ore 14.00 alle ore 19.00, enthoniti di
rumore indicati dalla normativa vigente

ALLEGATO 2

CANTIERI STRADALI

Schema da inserire nelle relative concessioni lavion sede stradale:

“L'attivazione di macchine rumorose e l'esecuzidindavori rumorosi € consentito nei giorni feriali,
dalle ore 7.00 alle ore 20.00 entro i limiti di rara indicati dalla normativa vigente.



ALLEGATO 3
(CANTIERIEDILI, STRADALI O ASSIMILABILI)

DOMANDA DI AUTORIZZAZIONE IN DEROGA Al LIMITI DEL REGOLAMENTO PER
ATTIVITA' RUMOROSA TEMPORANEA

AL SINDACO
DEL COMUNEDI

Il sottoscritto , In qualita di:
(legale rappresentante / titolare / altro) (speait)
Della Ditta con sede legale in
(Via, num. civico, telefono, fax)
CHIEDE

L’autorizzazione per l'attivita rumorosa a carattBgmporaneo consistente in:

da effettuarsi in (Comune, Via, num. civico)

nei giorni dal al

e negliorari

in deroga agli orari e limiti stabili nel eBolamento Comunale, adducendo le seguenti

motivazioni:

A tal fine il sottoscritto si impegna a prendersione della normativa nazionale in materia, del
Regolamento Comunale d’Igiene ed a rispettare quanatvisto nell'autorizzazione sindacale.

Allega la seguente documentazione:
1. Planimetria dell'area interessata dall'attiviitacui sono evidenziate le sorgenti sonore, gli
edifici e gli spazi confinanti, utilizzati da perso comunita.

2. Relazione tecnica-descrittiva sulle sotigerubicazione, orientamento, caratteristiche
costruttive, potenza sonora ed ogni altra informagiritenuta utile, redatta e sottoscritta da un
tecnico competente, di cui all'art.2, 6° commaaltdhge 447/95, in possesso del Codice attribuito
dal Settore Igiene Ambientale del Comune.

In fede.

Data Firma




ALLEGATO 4

(MANIFESTAZIONIIN LUOGO PUBBLICOO APERTO AL PUBBLICO EDASSIMILABILI)
COMUNICAZIONE DI ATTIVITA’ RUMOROSA TEMPORANEA

AL SINDACO
DEL COMUNEDI

Il sottoscritto , In qualita di:
(legale rappresentante / titolare / altro) (speait)
Della Ditta / Manifestazione con sede legale in
(Via, num. civico, telefono, fax)
COMUNICA

che nei giorni dal al e dalle ore alle ore

in (Via, num. civico) Si

svolgera la manifestazione a carattere temporaoesjstente in:

A tal fine il sottoscritto si impegna a prendersiane della normativa nazionale in materia, del
Regolamento Comunale d’Igiene.

Allega la seguente documentazione:
1. Planimetria dell'area interessata dall'attivitacui sono evidenziate le sorgenti sonore, gli
edifici e gli spazi confinanti, utilizzati da persvo comunita.

2. Relazione tecnica-descrittiva sulle sotigerubicazione, orientamento, caratteristiche
costruttive, potenza sonora ed ogni altra informagiritenuta utile, redatta e sottoscritta da un
tecnico competente, di cui all'art.2, 6° commaal&dhge 447/95, in possesso del Codice attribuito
dal Settore Igiene Ambientale del Comune.

In fede.

Data Firma




ALLEGATO 5
(MANIFESTAZIONI IN LUOGO PUBBLICOO APERTO AL PUBBLICO EDASSIMILABILI)

DOMANDA DI AUTORIZZAZIONE IN DEROGA PER ATTIVITA® RUMOROSA
TEMPORANEA

AL SINDACO
DEL COMUNEDI

Il sottoscritto , In qualita di:
(legale rappresentante / titolare / altro) (speait)
Della Ditta / Manifestazione con sede legale in

(Via, num. civico, telefono, fax)

CHIEDE
lautorizzazione ad effettuare attivita rumorosacarattere temporaneo, in deroga ai limiti
acustici disposti dalla vigente Classificazione st@a del territorio del Comune di Settingiano

in occasionalellamanifestazione

chesiterrain (Via, num.civico)

neigiornidal al , dalleore alleore

A tal fine il sottoscritto siimpegna a prendersiene della normativa nazionale in materia, del
Regolamento Comunale d’Igiene ed a rispettare quamalvisto nell'autorizzazione sindacale.

Si allegano allo scopo:

1. Documentazione di previsione di impatto stico, redatta e sottoscritta dal tecnico
competente, di cui all'art. 2, 6° comma della legg&/95, iscritto al competente Albo Regionale
ed in possesso del Codice attribuito dal SettaemégAmbientale del Comune di Settingiano, dalla
guale si evince l'eccedenza in dB(A),rispetto ddbwadi cui alla vigente zonizzazione acustica.

2. Stralcio della planimetria dell'anzidetta zoazibne acustica, in cui ricade l'area interessata,
con lindicazione della dislocazione e direzionegldealtoparlanti ed un allegato tecnico
(depliant,manuale di istruzioni, ecc.) riportardgobtenza massima di amplificazione ed ogni altra
utile indicazione.

3. Modalita del sistema di controllo adottato ohiicazione, resa ai sensi di legge, del rispetto
dei limiti previsti.

In fede.

Data Firma




ALLEGATO 6

DOCUMENTAZIONE DI IMPATTO ACUSTICO (D.L.A)

In attuazione dell'art. 8, commi 2,3,4 della L. 8%/ sono individuati di seguito i criteri per kxdazione
della documentazione di impatto acustico.

La documentazione di impatto acustico, redattat®scritta da un tecnico competente, di cui all'art6°
comma della legge 447/95, iscritto al competenteoARegionale ed in possesso del Codice personale,
attribuito dal Settore Igiene Ambientale del ComuteSettingiano, € una relazione capace di fornire,
maniera chiara ed inequivocabile, tutti gli elemewtcessari per una previsione, la piu accuratailpides
degli effetti acustici derivabili dalla realizzan® del progetto.

La documentazione di impatto acustico dovra essanéo piu dettagliata e approfondita, quanto piu
rilevanti potranno essere gli effetti di disturba dumore e, piu in generale, di inquinamento acaosti
derivanti dalla realizzazione del progetto stesso.

Essa deve contenere:

1. Descrizione della tipologia della nuova opedell'attivita;

2. Descrizione dell'ubicazione dell'insediamentodel contesto In cui € inserito, corredata da
cartografia, come descritta in appendice;

3. Descrizione delle sorgenti di rumore:

a) analisi delle attivita e caratterizzazione aicastlelle sorgenti ai fini degli effetti

esterni; le sorgenti sonore dovranno essere ina@t@lin cartografia, planimetrie e prospetti;

b) valutazione del volume di traffico indotto preshile, come media oraria, e dei conseguenti eftitt
inquinamento acustico; andranno indicati anchercqrsi di accesso, i parcheggi e i percorsi pedalzl
parcheggi all'ingresso;

c) indicazione delle caratteristiche temporali #linzionamento, specificando, nel caso di attiata
carattere stagionale, la durata nel periodo diugfe notturno e se essa € continua o discontinua, la
frequenza di esercizio, la contemporaneita di é&eradelle sorgenti; per rumori a tempo parziale,
durante il periodo diurno, indicare la durata tetahdicare anche quale fase di esercizio causesisimo
livello di rumore e/o di disturbo;

4. Indicazione degli edifici, degli spazi utileiz da persone o comunitd e degli ambienti abitat
(ricettori) presumibilmente piu esposti al rumon®yeniente dall'insediamento (tenuto conto delleezo
acustiche, della distanza, della direzione e dieltaa delle sorgenti, della propagazione del r@mor
dell'altezza delle finestre degli edifici espostg.).

5. Indicazione dei livelli di rumore esistenti pandell'attivazione del nuovo insediamento, anterarpe
(clima acustico dello stato zero), dedotte analitiente o da rilievi fonometrici, specificando i gaetri

di calcolo o di misura (posizione, periodo. duratz.).

6. Indicazione dei livelli di rumore doptattivazione delle nuove sorgenti, post opefarasunti);

i parametri di calcolo o di misura dovranno essar®genei a quelli del punto precedente per perneette
un corretto confronto.

7. Descrizione degli interventi di bonifica everitnante previsti per l'adeguamento ai limiti fissati
dalla Legge n. 447/95, supportata da ogrorimazione utile a specificarne le caratteristie ad
individuarne le proprieta per la riduzione dei liveonori, nonché I'entita prevedibile delle ridwazi stesse.

8. Descrizione degli interventi di bonifica posBiualora, in fase di collaudo, le previsioni sielassero
errate ed i limiti imposti dalla Legge n. 447 /98 don fossero rispettati.

9. Qualsiasi ogni altra informazione ritenutaeuti

APPENDICE

Gli elaborati cartografici devono contenere:

1. planimetria di scala adeguata (almeno 1:2.00Mpcendente l'insediamento; in essa devono essere
indicate tutte le sorgenti sonore significatiie pertinenze, le aree circostanti, eddéiGanon,’ che
potrebbero essere interessate dalle emissionisatadliinsediamento;

2. prospetti in scala adeguata (almeno 1:2.00Q)indeldiamento, nei quali devono essere

indicate le sorgenti sonore significative, compriespossibili vie di fuga del rumore interno, qupdirte,



finestre, lucernari, impianti di ventilazione, ecc.

3. indicazione della classe acustica della zond;caso di zone acusticamente distinte, lo si dovra
indicare ed evidenziare graficamente (retinatucalorazione);

4. indicazione, anche grafica (retinatura o colorg), della destinazione d'uso degli edifici
circostanti, che potrebbero essere interesdalle emissioni sonore dellinsediamento,

specificando se: residenziale, produttivo, di seovo altro;

5. indicazione e individuazione grafica, di tutee dorgenti di rumore rilevanti, comprese quelle non
pertinenti all'insediamento e la rete stradale; e¢asi piu complessi, per chiarezza, le sorgentiapob
essere riportate su una ulteriore mappa in scalagiesa.



ALLEGATO "B"

PROTOCOLLO OPERATIVO PER LA PREVENZIONE DELLE
MALATTIE INFETTIVE DA TATUAGGIO E PIERCING
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|. Definizioni

Ai fini del presente protocollo operativo si intenpler:

a) tatuaggio: colorazione permanente attraveratrdduzione o penetrazione sottocutanea o intradeardn
pigmenti mediante aghi cavi, al fine di formareufig o disegni indelebili;

b) piercing: inserimento, con trattamento cruedi@nelli e metalli di diversa forma e fattura iarie zone
del corpo.

2. Procedure

Al fine della prevenzione delle malattie infettiveono rispettate le seguenti indicazioni di colitr

a) l'articolazione dei locali dove si svolgono lgiata prevede distinti vani per i procedimentgttesa, la
pulizia e bonifica dei locali (sterilizzazione, idiezione ad alto livello), la conservazione deltenale
pulito e sterilizzato, oltre ad almeno un servigienico;

b) nel vano ove si eseguono i procedimenti ed iallgudi pulizia e bonifica dei materiali € assidiara
la presenza di lavello con acqua corrente fredohlda;

c) pavimenti e pareti dei locali, fino ad un’altezh almeno due metri, sono costituiti o rivesdai materiali
che assicurino superfici lisce ed impermeabili;

d) prima di ogni procedimento, l'operatore procedla valutazione dello stato della cute per acceeta
l'integrita, escludendo di procedere nei casi im m@sultino, in particolare, lesioni cutanee, mueas da
ustione;

e) in tutte le fasi del procedimento, indipendergeta dal rischio di esposizione dal sangue, glratpe
indossano guanti in lattice sterili monouso;

f) sono privilegiati i materiali monouso che, dolatilizzo, sono eliminati secondo le norme vigeint
materia di rifiuti sanitari;

g) sono predisposti e resi disponibili agli orgahi controllo i protocolli per la sterilizzazione la
disinfezione ad alto livello.

3. Lavaggio delle mani e misure di barriera

Prima di ogni procedimento ed al termine di queéstEseguito accurato lavaggio delle mani con atitieet
fatto comunque salvo I'uso dei guanti sterili.

Sono osservate le vigenti norme in materia di miotee del personale addetto al rischio di esposizio
biologiche accidentali, anche tramite mascherechial.

Nel corso dei procedimenti, il personale addettitogsa camici sterili monouso.

4. Decontaminazione e disinfezione dello strumentiar

Lo strumentario usato non monouso € sottopoat sterilizzazione con il calore oppure a
disinfezione ad alto livello.

Prima della sterilizzazione o disinfezione ad dlt@llo, i materiali usati sono sottoposti ad aatar
pulizia.

La sterilizzazione con il calore e eseguita a vagautoclave a 121 °C per 20 minuti) oppure acésitifa

a 170 °C per 2 ore).

La disinfezione chimica ad alto livello (ipocloritdi sodio alla concentrazione di 5000 ppm oppure
glutaraldeide al 2 %) e limitata ai casi in cui fdercaratteristiche degli strumenti da trattaren 8o
possibile realizzare la sterilizzazione.

Il materiale trattato con disinfettanti chimici écaratamente lavato ed asciugato prima del riusdi'udo dei
disinfettanti chimici si applicano le norme di giemza previste dal D.Lgs.81/08.

5. Decontaminazione degli schizzi di sangue

I sangue in piccole quantita visibili € dsso dalle superfici che sono successivamente
decontaminate con disinfettanti chimici.

Nei casi di consistente quantita di sangue, la rfigge imbrattata € innanzi tutto cosparsa, prinedled
pulizia, con disinfettanti solidi (dicloro-isamurato in polvere o granuli) o liquidi (cposti di



cloro), indi pulita e successivamente decontamicatedisinfettante chimico.
In tutti i casi, durante la pulizia e decontamimema delle superfici imbrattate da sangue, sonossatd
guanti da parte degli operatori addetti.

6. Misure per aghi, strumenti taglienti e sostanzda utilizzare

Gli aghi e strumenti taglienti sono monouso.

Nei casi in cui non possono essere monouso, petteastiche specifiche che condizionino il ristdta
sono sottoposti a sterilizzazione con calore dapo mnpiego.

Nel caso di materiali diversi da aghi e strumeagiienti, non trattabili con il calore, dopo il @uso sono
sottoposti a disinfezione ad alto livello.

Nel caso si ricorra ad apparecchiature per tatoaggn aghi multipli (elettric tatoo gun) €& neceg&sar
che:

1 la testata sulla quale sono montati gli aghi sailezzata con caloremido (autoclave);

1 gli aghi siano rigorosamente monouso;

"1 i pigmenti da utilizzare siano atossici, #itez certificati da parte dautorita sanitarianazionale o
estera;

_ i contenitori dei pigmenti siano di piccole dim&m e monouso (un contenitoper ogni soggetto)
ed eliminati dopo l'uso anche se il loro contemuo e stato esaurito;

71 il circuito attraverso il quale passano i pigmesia sostituito unitamente abntenitoredopo ogni
soggetto trattato.

7. Precauzioni universali

L’'operatore che esegue procedimenti che possonmarlesp contatto con il sangue, applica le
precauzioni universali di cui al decreto nieitale 28/11/90 e s.m.i. sia relativamentgadsibile
contatto con il sangue, sia per quanto riguarderlieazione dei presidi utilizzati.

Gli aghi utilizzati non sono reincappucciatiplontariamente piegati, rotti o altrimentimzolati.
Dopo il loro uso, gli aghi e oggetti taglie sono riposti per l'eliminazione in specifcontenitori
resistenti alla puntura. Tali contenitori sono esisati in posizione comoda e prossima alla sedeuin ¢
vengono usati gli aghi e altri oggetti taglienti.

8. Smaltimento della biancheria e del materiale usa per tamponamenti e medicazioni

La biancheria sporca e i tamponi di cotone idroéldi garza usati per asciugare il sangue o pecitse
pressione sulla sede dell'intervento, sono elinic@t le seguenti procedure:

a) la biancheria sporca deve essere manipolataeionpossibile e posta in sacchi nel luogo stesso di
utilizzo della biancheria;

b) la biancheria ed i tamponi sporchi di sangueiaaltti liquidi biologici vanno riposti in sacchi
impermeabili, distinti dai precedenti, da usarehanger il trasporto;

c) per il lavaggio della biancheria contaminatasdague o altri liquidi biologici, va fatto uso ditersivi a
una temperatura superiore a 71 °C per 25 minuti.



ALLEGATO "C"

SCHEDA DI NOTIFICA MAL ATTIA

INFETT IVA




ALLEGATO C

Scheda di notifica di malattia infettiva

Si informa I'U.O. Igiene e Sanita Pubblica che

(sesso M F)natoa il / /

Codice SSN
(ASL Regione )

Residente in comune di ( ) di cittadinanza italiana_/

via N.

con domicilio abituale (se diverso dalla residerimajomune di ()

professione n° telefono
sospetta !
e affetto da accertatal

(In caso di notifica di malattia sospetta, se la dignosi sara accertata dovra seguire una nuova natf)
Data di inizio dei primi sintomi del presente ejpi® / /

Comune dove si sono manifestati i primi sintomi

Comune presunto del contagio

Presumibili luogo e fonte del contagio

Precedente vaccinazione contro la malattia (séegsis non vaccinato / non noto / vaccinato
Se vaccinato: dose  ,dataultimadose /  / , luogo tipo di vacc.
Ricovero in luogo di cura : no / si (luogo )
Criteri e ricerche diagnostiche : data luogo esito
Clinica

Microbiologia : esame diretto

esame colturale

Intradermoreazione

Radiologia

Sierologia

Altro :

Permanenza all'estero nei due mesi precedentcaltgparsa dei sintomi : luogo e periodo :

Tipo e recapito delle collettivita frequentate Bakiente (scuola, azienda, comunita....) :

Altre notizie rilevanti :

Firma del medico notificatore Recapito Telefono Bimdel medico o del Servizio Data



